07 ELcoNcurso

El Concurso de Cocina Transgourmet Jovenes Chefs
tiene como objetivo descubriry promover el talento
culinario de los estudiantes de Escuelas de Hosteleria.

El Reto: Crear un plato bajo la filosofia “Zero Waste".
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Estudiantes Escuelas de Hosteleria Talumno

de hosteleria de Catalunya, de la representante
de nivel Comunidad Valenciana, por escuela
medio la Region de Murcia
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gastronémico de octubre deoctubre noviembre Gastronomic de 2026
para estudiantes
de hosteleria

04& VALORACION Y PREMIOS

Se valorara:
El sabor del plato. El aprovechamiento del producto y la filosofia
Zero Waste. La presentacion del plato. La técnica culinaria.
. | ,b t I Eldiscursoy la defensa del plato. La higiene y la organizacion.
I n S C rl e e ’ Stage Hermanos Torres Stage Castell Peralada
> Cuchillos +chaquetillade chef ==/ Cuchillos + chaguetilla de chef

Trofeo + Menu 3* para Trofeo + Menu 2* para
2 personas 2 personas

@ Cuchillos + chaquetilla de chef Premios también
= Trofeo + Menu 1* para para escuelas
2 personas y profesores mentores
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