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Jamones

Brida: Blanca
Peso: 8,5 kg
Origen: Guijuelo

Intensidad de sabor: 7
Raza calidad: 50% raza ibérica (madre 100% raza 
ibérica, padre raza Duroc)

Criado en dehesas de
la Península Ibérica,
alimentado con pienso.

Curación mínima 30 meses.

SIN BRIDA
Peso: 7,5 kg
Origen: Toledo

Intensidad de sabor: 4
Raza calidad: Autóctona

Jamón serrano reserva, alimentado con pienso y 
pastos naturales. 
Elaboración artesanal.

Curación mínima 12 meses.

SIN BRIDA
Peso: 6,7 kg
Origen: Guijuelo

Intensidad de sabor: 7
Raza calidad: 50% raza ibérica (madre 100% raza 
ibérica, padre raza Duroc)

Criado en dehesas de
la Península Ibérica,
alimentado con pienso.

Curación mínima 28 meses.

Conservar i consumir a temperatura ambient. Guia de tipologia de 
pernils segons raça i aliment.

INTENSIDAD 
DE SABOR

RAZA ALIMENTO BRIDA

10 100% IBERICA BELLOTA NEGRA

9
50%-75% 

IBERICA
BELLOTA ROJA

8 50%-75% 
IBERICA

CEBO CAMPO VERDE

7 CEBO BLANCA

7 PUR NOIR PIENSO SIN BRIDA

6 DUROC PIENSO SIN BRIDA

4 AUTÒCTON PIENSO SIN BRIDA

JAMON CALDERON CEBO 
IBERICO PIEZA E/P
(Ref.: 220649)

JAMON CALDERON 
PURO PIEZA E/P
(Ref.: 220650)

JAMON SANCHEZ 
ALCARAZ SERRANO 
RESERVA PIEZA
(Ref.: 219759)
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Jamones

Brida: Negra 
Peso: 8 kg
Origen: Jabugo
Intensidad de sabor: 10
Raza calidad: 100% raza ibérica (padre y madre 
100% raza ibérica)

Criado en libertad en las dehesas de Huelva y 
alimentado con bellota durante la época de 
montanera (Octubre a Febrero).

Curación mínima 36 meses.                                                                                                        

Brida: Blanca
Peso: 5 kg
Origen: Jabugo

Intensidad de sabor: 8
Raza calidad: 50% RAZA IBÉRICA (madre 100% raza 
ibérica, padre raza Duroc)

Totalmente artesanal. Criado en libertad en las dehesas 
de Huelva, alimentado con pienso y pastos naturales.

Curación mínima 20 meses.

Brida: Blanca
Peso: 8,5 kg
Origen: Jabugo

Intensidad de sabor: 8
Raza calidad: 50% RAZA IBÉRICA (madre 100% raza 
ibérica, padre raza Duroc)

Totalmente artesanal. Criado en libertad en las dehesas 
de Huelva, alimentado con pienso y pastos naturales.

Curación mínima 30 meses.

JAMON JABUGO 100% 
BELLOTA PIEZA
(Ref.: 223251)

JAMON CEBO IBERICO 
PIEZA
(Ref.: 223250)

PALETA JABUGO 
IBERICO PIEZA
(Ref.: 223252)
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Charcutería

MORTADELA GALNO SICILIANA ACEITUNA 
3K
(Ref.: 222234)

CHOPPED GALNO PORK 3K
(Ref.: 222238)

MORTADELA GALNO SICILIANA 3K
(Ref.: 222363)

BACON CAMPOFRIO MITAD 
E/K
(Ref.: 222398)

BACON CAMPOFRIO SEMI 
COCIDO PIEL 500G
(Ref.: 220775)

FIAMBRE CAMPOFRIO PALETA LONCHEADO 
500G
(Ref.: 220774)

LACON MRM MOSTOLES FILETEADA E/K
(Ref.: 220679)

FIAMBRE CAMPOFRIO PAVO SANDWICH E/K
(Ref.: 220347)

LACON MRM MOSTOLES CHULETA E/K
(Ref.: 220678)

FIAMBRE RICURA YORK 2K
(Ref.: 221753)

JAMON CAMPOFRIO COCIDO 500G
(Ref.: 220776)
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Charcutería y quesos

CHISTORRA QUALITY IGP NAVARRA 1,1K
(Ref.: 220755)

MOUSSE CAPDEVILA PATO 100G P-5
(Ref.: 220220)

PATÉ QUALITY HIGADO  
CERDO PIEZA 1K
(Ref.: 218815)

SALCHICHA M.ZAN/ECO COCIDA 
BRATW.860G
(Ref.: 221802)

SALCHICHA M.ZAN/ECO COCIDA 
FRANK.860G
(Ref.: 221801)

Especial pizza

BACON DALMAI 
TOPPING 500G
(Ref.: 220677)

PECHUGA DALMAI POLLO 
ASADA LAM.500G
(Ref.: 220676)

PEPPERONI QUALITY 
LONCHEADO 400G
(Ref.: 220738)

MOZZARELLA PETTINICCHIO 
2,5K
(Ref.: 220735)

MOZZARELLA 
QUALITY TIRAS 1K
(Ref.: 219119)

PREPARADO 
PIZZAFIESTA 1.5K
(Ref.: 223549)

REGIONAL
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Quesos

QUESO QUALITY GRANA 
PADANO RALLADO 1K
(Ref.: 219712)

QUESO QUALITY 
G.PADANO VIRUTA 
500G
(Ref.: 219711)

QUESO QUALITY 
MASCARPONE 500G
(Ref.: 221664)

QUESO QUALITY GRANA 
PADANO CUÑA E/K
(Ref.: 219710)

QUESO 
QUALITY 
SANDWICH 1K
(Ref.: 218742)

QUESO QUALITY CREMA 
CUBO 1,5K
(Ref.: 218839)

QUESO QUALITY FUNDIDO 
LONCHEADO 800G
(Ref.: 218712)

QUESO QUALITY/ANKLY GOUDA 
LONCHAS 1K
(Ref.: 219326)
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QUESO MONTSALBY BRIE REDONDO E/K
(Ref.: 217862)

QUESO MONTSALBY BRIE BARRA E/K
(Ref.: 217863)

QUESO PRESIDENT CAMEMBERT CREMA 2K
(Ref.: 218197)

QUESO GRANAROLO PROVOLONE ITALIA.1K
(Ref.: 221585)

QUESO DORBLU AZUL BARRA E/K
(Ref.: 217384)

QUESO NEUTRA AZUL DESMIGADO 50% 
E/K
(Ref.: 217634)

QUESO GIORNO CHEDDAR RALLADO 1K
(Ref.: 220908)

QUESO OLVEGARDEN EDAM BARRA E/K
(Ref.: 213806)

Quesos

QUESO CABRA CONGELADO RODAJAS 50G 
1,5K E/K
(Ref.: 221847)

QUESO DODONI HALLOUMI DOP 650G
(Ref.: 223344)

QUESO VIRGILIO GRANA PADANO E/K
(Ref.: 43107)
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Quesos

RICOTTA GRANAROLO VACA E/K
(Ref.: 39626)

QUESO BOCATERIA EDAM BARRA 4K
(Ref.: 223552)

QUESO TGT LATINO TIERNO BARRA E/K
(Ref.: 223550)

QUESO BOCATERIA BASIC BARRA 4K
(Ref.: 223553)

ALMOGROTE TGT ROJO 150G
(Ref.: 223551)

QUESO TGT BARRA AHUMADO MADURADO 
E/K
(Ref.: 223554)

REGIONALREGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL

Sácale mayor rendimiento a tus quesos

QUESO 
CAMPOCURADO 
CURADO MEZCLA 
E/K
(Ref.: 223256)

QUESO 
CAMPOCURADO 
OVEJA AÑEJO E/K
(Ref.: 223255)

QUESO 
CAMPOCURADO VIEJO 
TOSTADO 1/2PIEZA 
E/K
(Ref.: 220179)

QUESO 
CAMPOCURADO 
CURADO RESERVA 
E/K
(Ref.: 223257)

QUESO EL ESTANQUE 
OVEJA CURADO E/K
(Ref.: 221646)t
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FILETE ATLANTE TILAPIA E/K
(Ref.: 222648)

POTA  ATLANTE TUBO LIMPIO E/K
(Ref.: 222649)

CHOCO ATLANTE LIMPIO PEQUEÑO 
CONG.E/K
(Ref.: 222651)

CHOCO ATLANTE LIMPIO GRANDE 
CONG.E/K
(Ref.: 222652)

CALAMAR  ATLANTE GRANDE E/K
(Ref.: 222653)

CARRILLADA FRIPOZO 
CERDO SALSA E/K
(Ref.: 221972)

COSTILLAR FRIPOZO 
CERDO BBQ E/K
(Ref.: 221976)

SECRETO FAMADESA 
CERDO BLANCO 
CONG.E/K
(Ref.: 222474)

SOLOMILLO ALMAGRO 
CERDO CONG.E/K
(Ref.: 222473)

Carnicería

Pescado

POTA  ATLANTE 
ANILLA E/K
(Ref.: 222650)

REGIONAL REGIONAL

REGIONALREGIONAL

REGIONAL

REGIONAL
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PULPO ALFRIO COCIDO 
TENTACULO 2 PZ.E/K
(Ref.: 219634)

PULPO 
Congelado a bordo

CARACTERÍSTICAS: MENOS 
AGUA = MÁS RACIONES

•	De primera calidad
•	Al tener menos agua rinde una ración 

más aprox. por cada kilo de pulpo

Marisco

PULPO FRIPOZO COCIDO E/K
(Ref.: 221973)

SAL QUALITY 
ESCAMA 1,5K

Ref.: 220831

Potencia el sabor 
con nuestra sal 
en escamas

REJO WOFCO POTON 
RODAJA 800G
(Ref.: 218255)

POTA LANZAL ANILLA 
800G
(Ref.: 219635)

Limpiarlo a consciencia para retirar toda la arena de los tentáculos.

CALAMAR FRIPOZO E/K
(Ref.: 221978)

BOGAVANTE PASAPESCA 
CRUDO 350/400G
(Ref.: 219046)

MEJILLON GOURMET ENT.1K
(Ref.: 11728)

LANGOSTINO SINGULAR 30/40 CR.2K E/K
(Ref.: 222723)
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MERLUZA WOFCO 
RODAJAS 70-120 
1,8K E/K
(Ref.: 219619)

Pescado

MERLUZA WOFCO 
FILETEADA CON 
PIEL.1,8K E/K
(Ref.: 219616)

PEZ ESPADA 
WOFCO RODAJA 
.1,8K E/K
(Ref.: 219716)

MERLUZA WOFCO 
FILETEADA SIN PIEL .1,8K 
E/K
(Ref.: 219612)

MERLUZA 
WOFCO 
MEDA.1,8K 
E/K
(Ref.: 219622)

DORADA FILETEADA 
CON PIEL  80-120 800G
(Ref.: 221056)

MERLUZA WOFCO 
RODAJAS 120-170 
1,8K E/K
(Ref.: 219620)

SALMON 
SEACONCEPT 
AHUMADO  
RECORTE 1K
(Ref.: 218257)



12

Elabora tus hamburguesas y 
bocadillos con nuestro pan

PAN MOLDE 
QUALITY 
REBANADA 
GRUESA 1,03K
(Ref.: 221496)

PAN QUALITY 
BURGUER 12U 
600G
(Ref.: 219856)
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CHIPS MIKSO VEGETALES 250G
(Ref.: 222119)

ACEITUNA ESCAMILLA ABUELA 
LATA 2,5K
(Ref.: 221982)

ACEITUNA ESCAMILLA 
MANZANILLA MOR.600G
(Ref.: 221983)

ACEITUNA ESCAMILLA 
VERDIAL LA ABUELA 510G
(Ref.: 221985)

NACHOS FRIPOZO 
GUACAMOLE 3K
(Ref.: 221975)

NACHOS FRIPOZO QUESO 3K
(Ref.: 221974)

BANDERILLA EXCELENCIA 
DULCE 2K
(Ref.: 222444)

PEP.RIOVERDE AGRIDULCE 
LAMINA.520G
(Ref.: 222284)

Novedades para 
tus aperitivos

ACEITUNA 
QUALITY MOJO 
PICON 4K
(Ref.: 222589)

ACEITUNA 
QUALITY ALIÑO 
SUR 715G
(Ref.: 222585)ACEITUNA 

QUALITY CUBO 
ANCHOA CON 
HUESO 5K
(Ref.: 222588)

ACEITUNA QUALITY 
CUBO ANCHOA SIN 
HUESO 4K
(Ref.: 222587)

ACEITUNA 
QUALITY 
KALAMATA 595G
(Ref.: 222586)
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ALCACHOFA NATURE TROZOS 
LATA 1,55KG
(Ref.: 222312)

PIMIENTO D.MOLINICO 
PIQUILLO EXTRA 1,9K
(Ref.: 222382)

PIMIENTO DON MOLINICO 
PIQUILLO RELLENO DE  ATUN 
720
(Ref.: 222286)

PIMIENTO DON MOLINICO 
PIQUILLO RELLENO DE CARNE 
720G
(Ref.: 222303)

ALCACHOFA ECOFROST REBOZADO 
CONG.1K
(Ref.: 222378)

ALCACHOFA ECOFROST 
TROCEADO CONGELADA 2,5K
(Ref.: 222377)

PREPARADO ENSALADILLA 
BENIS 2K
(Ref.: 219228)

TORTILLA BENIS CON CEBOLLA 1K
(Ref.: 219216)

TORTILLA BENIS SIN CEBOLLA 1K
(Ref.: 219215)

HUEVO MARCO POLO CDO.CUBO 30U
(Ref.: 223575)

REGIONAL

ALMENDRA QUALITY REPELADA FRITA 500G
(Ref.: 221576)

AVELLANA QUALITY TOSTADA REPELADA 500G
(Ref.: 222724)
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POLLO TIRA ASADA 12MM 2,5K 
E/K
(Ref.: 221921)

BUÑUELO MOS A MOS 
BACALAO 1K
(Ref.: 219297)

PALITO MCCAIN MOZZARELLA 
1K
(Ref.: 218213)

PATATA MCCAIN MAX 14/14 
2,5K
(Ref.: 220818)

SWEET POTATO MCCAIN 2,5K 
E/K
(Ref.: 218528)

Entrantes, aperitivos y guarniciones

30 u
de 20 g

ANCHOA LERIBE TROZOS 
ACEITE VEGETAL 500G
(Ref.: 74792)

CARNE PIMIENTO DANI 
CHORICERO 125G
(Ref.: 217760)

ESCALIVADA QUALITY VERDE 
1,1K
(Ref.: 222600)

PIMIENTO QUALITY 
CARAMELIZADO FCO.620G
(Ref.: 222601)

GYOZA JAPCOOK 
POLLO 600G
(Ref.: 221864)

GYOZA JAPCOOK 
VERDURAS 600G
(Ref.: 221845)

CEBOLLA QUALITY 
CARAMELIZADO FCO.535G
(Ref.: 222603)

TOMATE QUALITY 
CARAMELIZADO FCO.610G
(Ref.: 222602)

BACALAO QUALITY AHUMADO 
650G
(Ref.: 221490)
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CANELON MOS A MOS CARNE SIN 
BECHAMEL 4K
(Ref.: 220747)

Pasta 
rellena
También con opciones 
vegetarianas

TORTELLONI HILCONA 3 QUESOS 2K E/K
(Ref.: 219173)

TORTELLONI HILCONA RICOTTA CON 
ESPINACAS 2K E/K
(Ref.: 219172)

TORTELLONI HILCONA CARNE 2K E/K
(Ref.: 219168)

TORTELLI HILCONA BOLETUS 2K E/K
(Ref.: 219167)
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Salsas, cremas y vinagres

TOMATE QUALITY PIZZA PULPA BOX 10K
(Ref.: 222087)

VINAGRE P.MORILLA JEREZ 5L
(Ref.: 53905)

TOMATE HIDA SOFRITO 
CASERO 2,5K
(Ref.: 222032)

LECHE QUALITY COCO 1L
(Ref.: 221644)

NATA LA CREME 
COCINAR 1L
(Ref.: 223547)

CREMA TRUFA BOVIS 500G
(Ref.: 16610)

ACEITE ABRILFRIT PET 25 L.
(Ref.: 222008)

ACEITE SABROSOL GIRASOL 5L
(Ref.: 66142)

ACEITE ABRILFRIT BIDON 10L
(Ref.: 205999)

SAL ZELVA CUBO 1000 
MONODOSIS
(Ref.: 222169)

SAL ZELVA ESCAMA 
175G
(Ref.: 222168)

SAL ZELVA FINA ROSA 
500G
(Ref.: 222189)

PIMENTON CHINATA VERA 
DULCE 350G
(Ref.: 222170)

TOMATE QUALITY RALLADO AOVE 
1,1K
(Ref.: 222599)

REGIONALREGIONALREGIONAL

REGIONAL
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Salsas

KETCHUP QUALITY 1,85K
(Ref.: 8000851)

MOSTAZA MAILLE DIJON 
ORIGINAL 215G
(Ref.: 8748)

MOSTAZA MAILLE GRANO 
ANTIGUA 210G
(Ref.: 8757)

SALSA CHOVI ALLIOLI 
820ML
(Ref.: 221702)

SALSA QUALITY BARBACOA 
1,85K
(Ref.: 221098)

SALSA CHOVI BRAVA 
PICANTE 840ML
(Ref.: 221703)

KETCHUP CHOVI 
BOTE 925G
(Ref.: 206372)

MAYONESA CHOVI 
BOTE 820ML
(Ref.: 206371)

MAYONESA MILLAS 9600ML
(Ref.: 222084)

SALSA MILLAS VINAGRETA 
MOSTAZA 725ML
(Ref.: 222139)

MAYONESA DIAMANTE 
PREMIUM CUBO 5K
(Ref.: 206054)

ALIOLI DIAMANTE CUBO 5K
(Ref.: 66350)

KETCHUP SONTIME 900G
(Ref.: 67109)

MOSTAZA SONTIME 5K
(Ref.: 67113)

REGIONALREGIONALREGIONAL REGIONAL
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KETCHUP QUALITY 1,85K
(Ref.: 8000851)

MOSTAZA INTERCASA DULCE 
CUBO 5K
(Ref.: 222018)

Salsas

SALSA GALLINA 
BLANCA PIMIENTA 
VERDE 600G
(Ref.: 46880)

SALSA GALLINA 
BLANCA ROQUEFORT 
525G
(Ref.: 55435)

CALDO GALLINA BLANCA 
POLLO CONCENTRADO 
1L
(Ref.: 213248)

CALDO GALLINA BLANCA 
CARNE CONCENTRADO 
1L
(Ref.: 213249)

CALDO GALLINA BLANCA 
PESCADO ROJO CONCENTRADO 
1L
(Ref.: 213250)

KETCHUP INTERCASA 
1,85K
(Ref.: 222009)

KETCHUP INTERCASA 900G
(Ref.: 222015)

MOSTAZA INTERCASA DULCE 
1,85K
(Ref.: 222011)

MOSTAZA INTERCASA DULCE 900G
(Ref.: 222016)

SALSA INTERCASA 
BBQ.1,85K
(Ref.: 222012)

SALSA INTERCASA BBQ.900G
(Ref.: 222017)
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Productos internacionales

FIDEO SHIKOU RAMEN 
COCIN.INDIV.180G
(Ref.: 221723)

UDON SHIKOU 
FRESCO COCINADOS 
INDIVIDUAL 200G
(Ref.: 221724)

PASTA SK 
TALLARIN 
INDONESIO 200G
(Ref.: 87995)

VINAGRE SHIKOU 
ARROZ 2L
(Ref.: 221980)

MAYONESA GO-TAN 
SRIRACHA 500ML
(Ref.: 221698)

CURRY COCK AMARILLA PASTA 400G
(Ref.: 221654)

CURRY COCK ROJO PASTA 400G
(Ref.: 221655)

CURRY COCK VERDE PASTA 400G
(Ref.: 221653)

SALSA COCK CHILI 
DULCE 800G
(Ref.: 221981)

SALSA MOMOYA KIMCHI 
450G
(Ref.: 221656)

SALSA UNI-EAGLE SRIRACHA 
MAYONESA 460G
(Ref.: 221652)
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SALSA FERRER CHIMICHURRI 320ML
(Ref.: 68596)

SALSA FERRER MOJO PICON 300G
(Ref.: 69562)

SALSA YBARRA CHIPOTLE AHUMADO 
500ML
(Ref.: 221699)

SALSA YBARRA JALAPEÑO ASADO 500ML
(Ref.: 221700)

SALSA YBARRA TRUFA 500ML
(Ref.: 221701)

Tabasco

SALSA HP PERRINS 
255G
(Ref.: 8792)

SALSA PATAK’S TIKKA 
MASALA 450G
(Ref.: 211424)

SALSA HEINZ HP 
BROWN 4,6K
(Ref.: 220865)

SALSA SRIRACHA 
TABASCO 256ML
(Ref.: 216167)

Salsas

SALSA TABASCO 
CHIPOTLE 60ML
(Ref.: 81296)

SALSA TABASCO 
VERDE JALAPENO 
60 ML
(Ref.: 8791)

SALSA HELLMANN’S 
CESAR 1L
(Ref.: 2981)

SALSA TGT QUESO 
CHEDDAR 3K
(Ref.: 77698)

REGIONAL



22

Arroces

Salsas en monodosi

SALSA MILLAS BARBACOA 
64U
(Ref.: 222066)

SALSA MILLAS CESAR 
80U
(Ref.: 222064)

SALSA MILLAS MIEL/
MOSTAZA 80U
(Ref.: 222065)

ARROZ NOMEN 
CARNAROLI PAELLA 
1K
(Ref.: 219813)

ARROZ SUNDARI 
THAI 1K
(Ref.: 216778)

ARROZ BAYO 
RISOTTO 1K
(Ref.: 221719)

ARROZ GOURMET 
VAPOR.1K
(Ref.: 222117)

ARROZ GOURMET 
BASMATI 1K
(Ref.: 222116)

SALSA DIAMANTE BBQ. 
S.12G 275U
(Ref.: 72470)
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Pastas y harinas

PASTA GAROFALO NERO DI SEPPIA 500G
(Ref.: 46376)

PASTA EL PAVO LASAÑA HUEVO 3,9K
(Ref.: 35230)

HARINA YOLANDA 
REBOZADO 500G
(Ref.: 34110)

HARINA MAIZENA EXPRESS 
OSCURA 1K
(Ref.: 2961)

HARINA SANTA RITA 
PIZZA 5K
(Ref.: 221643)

TALLARIN QUALITY HUEVO 4MM 5K
(Ref.: 221029)

GNOCCHI CECCO PATATA 2K
(Ref.: 221922)

SPAGHETTI QUALITY HUEVO 5K
(Ref.: 221030)

MACARRON QUALITY HUEVO 5K
(Ref.: 221028)

GOFIO PIÑA AVENA 450G
(Ref.: 222173)

GOFIO PIÑA MEZCLA 500G
(Ref.: 222174)

GOFIO PIÑA TRIGO 
1K
(Ref.: 222172)

HARINA QUALITY FUERZA 5K
(Ref.: 223315)

REGIONAL REGIONAL REGIONAL



24

Platos cocinados y precocinados: 
base de carne

ESTOFADO GAMA E/K
(Ref.: 222479)

ROPA VIEJA GAMA  E/K
(Ref.: 222482)

CROQUETA GAMA POLLO E/K
(Ref.: 222480)

ALBONDIGA GAMA SALSA E/K
(Ref.: 222485)

PINCHO GAMA POLLO E/K
(Ref.: 222481)

POLLO GAMA ASADO 1/2P E/K
(Ref.: 222486)

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL REGIONALREGIONAL
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Platos cocinados y precocinados: 
base de pescado

base de verduras

ENSALADILLA GAMA RUSA E/K
(Ref.: 222478)

GARBANZADA GAMA E/K
(Ref.: 222483)

CHURROS GAMA PESCADO E/K
(Ref.: 222475)

ENSALADA GAMA CANGREJO E/K
(Ref.: 222476)

ATUN GAMA ADOBO E/K
(Ref.: 222484)

REGIONAL REGIONAL

REGIONALREGIONAL

REGIONAL
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Complementa tus postres

CONFITURA QUALITY ALBARICOQUE EXTRA 
3K
(Ref.: 221735)

CONFITURA QUALITY ARANDANOS EXTRA 
3K
(Ref.: 221737)

CONFITURA QUALITY FRESA EXTRA 3K
(Ref.: 221736)

MIEL NATURA LIQUIDA 2,5K
(Ref.: 221631)

GALLETAS LOTUS CARAMELIZADAS MOLIDA 
750G
(Ref.: 10926)

GALLETAS OREO CRUMBS TROCEADA 
400G
(Ref.: 31168)

MASA LA MIA CASA HOJALDRE 500G
(Ref.: 219468)

GALLETA TIRMA CHOCOSANDWICH 
BLANCO 220G
(Ref.: 222222)

GALLETA TIRMA CHOCOSANDWICH LECHE 
220G
(Ref.: 222219)

GALLETA TIRMA SANDWICH CACAO/NATA 
180G
(Ref.: 222216)

GALLETA TIRMA SANDWICH CHOCOLATE 
180G
(Ref.: 222218)

GALLETA CHIPS AHOY TROZOS 400G
(Ref.: 222273)

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL REGIONAL REGIONAL
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Elabora y complementa tus postres

CREMA BORGES 
PISTACHO TOSTADA 
15% 1K
(Ref.: 221787)

PREPARADO  DEBIC 
TIRAMISU UHT 1L
(Ref.: 221961)

PREPARADO DEBIC 
MOUSSE CHOCO.1L
(Ref.: 221962)

PREPARADO DEBIC 
PANNA COTTA UHT 1L
(Ref.: 221965)

TORTITAS MARY LEE AMERICANAS 900G
(Ref.: 40080)

PREPARADO DEBIC 
CHEESECAKE 1L
(Ref.: 221960)

CREMA QUALITY CACAO AVE.3K
(Ref.: 221032)

GALLETA BANDAMA MARIA 500G
(Ref.: 221998)

GALLETA BANDAMA CUBANITOS 224G
(Ref.: 222375)

GALLETA BANDAMA TOSTADA CON CREMA 
200G
(Ref.: 50729)

BIZCOCHO GOURMET SOLETILLA 300G
(Ref.: 221091)

BIZCOCHO DORAMAS SUSPIRO MOYA 140G
(Ref.: 67349)

SALSA QUALITY CHOCOGOFRE 1K
(Ref.: 221035)

REGIONAL

REGIONAL REGIONALREGIONAL
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Elabora y complementa tus postres

TOPPING QUALITY FIDEO CHOCOLATE 750G
(Ref.: 219787)

TOPPING QUALITY RAINBOW 700G
(Ref.: 219786)

GELATINA QUALITY NEUTRA 1K
(Ref.: 221494)

MOUSSE QUALITY VAINILLA 2K
(Ref.: 222070)

TOPPING QUALITY MIX CRISPY 450G
(Ref.: 219785)

GASIFICANTE 
DR.OETKER 
PARA 
HORNEAR
(Ref.: 221858)

AZUCAR 
DR.OETKER 
VAINILLA 1KG
(Ref.: 221857)

ESTABILIZANTE 
DR.OETKER NATA 
900G
(Ref.: 221842)

GELATINA DR 
OETKER POLVO 
TRANSPARENTE 1K
(Ref.: 221843)

ARANDANO ARDO CONG.2,5K
(Ref.: 222376)
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Desayunos y postres

GALLETAS QUALITY 
SURTIDA 150U
(Ref.: 222068)

BEBIDA YOSOY SOJA 
BARISTA 1L
(Ref.: 219664)

LECHE GOURMET SIN 
LACTOSA ENTERA 1L
(Ref.: 222058)

LECHE QUALITY 
CONDENSADA ENTERA 1K
(Ref.: 220350)

INFUSIÓN QUALITY TÉ NEGRO 
100 B
(Ref.: 204213)

LECHE GOURMET SIN 
LACTOSA SEMIDESNATADA 1L
(Ref.: 217880)

LECHE GOURMET SIN 
LACTOSA DESNATADA 1L
(Ref.: 217889)

PIRULETA MIGUELAÑEZ 6G 
200U
(Ref.: 218031)

PIRULETA MIGUELAÑEZ CORAZON 7G 
200U
(Ref.: 222079)

NECTAR LAMBDA MANGO CRISTAL 
250CL
(Ref.: 66132)

NECTAR LAMBDA MELOCOTON CRISTAL 
250CL
(Ref.: 66126)

NECTAR LAMBDA PERA/PIÑA 
250CL
(Ref.: 66130)

NECTAR LAMBDA ZANAHORIA/
NARANJA CRISTAL 250ML
(Ref.: 66133)

ZUMO LAMBDA MANZANA CRISTAL 
250CL
(Ref.: 66131)
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Desayunos y postres

Monodosis

CONFITURA HERO FRESA 
25G 120U
(Ref.: 219299)

CONFITURA HERO 
MELOCOTON 25G 120U
(Ref.: 219308)

MIEL NATURA LIQUIDA 20GX96U
(Ref.: 221632)

GALLETA GULLON LIGERA SIN AZUCAR 
180U 20G
(Ref.: 37516)

GOFRE QUALITY NATURAL 
24U 110G
(Ref.: 221034)

COULANT POMONE CHOCO. 90G 
9U
(Ref.: 217898)

MARGARINA RAMA MINIPORCIONES 
10GX200U
(Ref.: 219386)

HELADO CHOCO/NATA VASITO 48U
(Ref.: 221840)

HELADO NATA/FRESA VASITO 48U
(Ref.: 221865)

CREMA CACAO NUTELLA 15GX60U
(Ref.: 55471)

AZUCAR QUALITY 1200 S.6G
(Ref.: 219756)

HELADO KALISE GOFIO GRANEL 5L
(Ref.: 222223)
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Nata
Ref. 205919

Vainilla
Ref. 205427

Sorbete de 
limón
Ref. 205787

Stracciatella
Ref. 48920

Mandarina
Ref. 48813

Chocolate
Ref. 205790

Fresa
Ref. 205426

Bolas
Barras

Turrón
Ref. 47829

Vainilla y
chocolate
Ref. 217840

Tartas

Tarta helada al whisky
Ref. 48305

Tarta laminada de 
nata y chocolate
Ref. 48315

Sandwich
Sandwich
de nata
Ref. 7058

Cucurucho

Nata y fresa
Ref. 47859

Vainilla y 
chocolate
Ref. 47858

Nata y 
caramelo
Ref. 47857

Bombón

Bombón almendrado
Ref. 47856

10
cortes*

10
cortes*

2,4 Kg

1,5 Kg

6 U

6 U 4 U

Turrón
Ref. 87890

*Cortes de 45g apro

x.
 

*Cortes de 45g apro

x.
 

HELADOS
de nuestras marcas
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Nuestro
vermut

Bebidas

Con hielo, una rodaja 
de naranja y soda

VERMUT BAMBOLA 
ROJO SPEZIALE 1L 
15º
(Ref.: 220690)

VERMUT BAMBOLA 
BLANCO 1L 15º
(Ref.: 220691)

JARABE GRANADINA BLACKCURRANT 1L
(Ref.: 222196)

NESTEA LIMON BOTELLA 33CL
(Ref.: 221626)

TONICA BUDHA LIMON BOTELLA 20CL
(Ref.: 222215)

TONICA BUDHA NARANJA BOTELLA 20CL
(Ref.: 222214)

TONICA BUDHA ORIGINAL INDIAN 20CL
(Ref.: 222212)

TONICA SCHWEPPES GINGER PREMIUM 
20CL
(Ref.: 83651)

REGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL
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Bebidas

CONCENTRADO DAMA BAZA MARACUYA 
1L
(Ref.: 221711)

CREMA PECHERY PISTACHO 70CL 17º
(Ref.: 221797)

CREMA PIRULETA ORIGINAL 70CL 16º
(Ref.: 221796)

LIMONCELLO DI CAPRI 70CL 30º
(Ref.: 221817)

WHISKY TOKI JAPONES 70CL 43º
(Ref.: 221851)

APERITIVO CINZANO SPRITZ 75CL 11.5º
(Ref.: 219531)

RON AREHUCAS MIEL IN.PETAC.35CL 20º
(Ref.: 222809)

RON GUAJIRO MIEL PETACA 35CL 20º
(Ref.: 222810)

RON AREHUCAS C. BLANCO PETAC.35CL 
37.5º
(Ref.: 222806)

RON AREHUCAS C.ORO.PETAC.35CL 37.5º
(Ref.: 222807)

RON AREHUCAS MIEL GU.PETAC.35CL 20º
(Ref.: 222808)

REGIONALREGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL
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VINO FRONTERA VIÑA AFRUTADO 
75CL 13º
(Ref.: 66600)

VINO TIRAJANAS BLANCO 75CL
(Ref.: 67277)

VINO VIÑA FRONTERA BLANCO 
SECO 75CL
(Ref.: 66601)

VINO TIRAJANAS BLANCO MALVASIA 
75CL12º
(Ref.: 67281)

VINO O LUAR DO GODELLO 
BLANCO 75CL 13º
(Ref.: 207071)

VINO PICO C.M. BLANCO SECO 75CL 13º
(Ref.: 222628)

VINO PICO C.M. BLANCO AFRUTADO 75CL 
13º
(Ref.: 222629)

VINO YAIZA MALVASIA BLANCO SECO 75CL
(Ref.: 206551)

VINO YAIZA MALVASIA BLANCO SEMI 75CL
(Ref.: 206552)

Vino blanco y cava

CAVA CANTINELA BRUT 75CL 11.5º
(Ref.: 221951)

CAVA CANTINELA SEMISECO75CL 11.5º
(Ref.: 221953)

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL
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VINO MARBA TINTO TRADICIONAL 0,75L 
13º
(Ref.: 67346)

VINO TIRAJANAS TINTO 75CL 12.5º
(Ref.: 67278)

VINO VIÑA NORTE TINTO 75CL 13.5º
(Ref.: 50813)

VINO PAGO CAPELLANES CRIANZA 75CL 
13.5º
(Ref.: 25480)

VINO ALION TINTO RESERVA 75CL 14º
(Ref.: 25569)

VINO HACIENDA ACEN. TINTO 75CL 13,5º
(Ref.: 222630)

VINO PAGO CARRAOVEJAS CRIANZA 75CL 
15º
(Ref.: 218304)

VINO PINTIA GRAN RESERVA 75CL 15º
(Ref.: 24913)

VINO PSI R.DUERO TINTO 75CL 14º
(Ref.: 222659)

VINO VEGA SICILIA VALBUENA RESERVA 
75CL
(Ref.: 82996)

Vino tinto
REGIONALREGIONAL

REGIONAL REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL

REGIONAL REGIONAL
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Nuestros 
vinos

VINO CONDE DE IZNAR 
TORO ROBLE 75CL 14º
(Ref.: 219797)

VINO CAMPO 
CORTIJANO 
ROSADO 75CL 
13.5º
(Ref.: 219788)

VINO CAMPO 
CORTIJANO BLANCO 
75CL 12º
(Ref.: 219789)

VINO SEÑORÍO DE 
ERVES RIOJA ROSADO 
75CL 13º
(Ref.: 219803)

VINO SEÑRÍO DE ERVES 
RIOJA BLANCO 75CL 
12.50º
(Ref.: 219804)

VINO C.CORTIJANO 
RIOJA CRIANZA 1,5L 
14º
(Ref.: 221016)

VINO S.ERVES RIOJA 
RESERVA 75CL 13.5º
(Ref.: 219798)

VINO SEÑORÍO DE 
ERVES RIOJA TINTO 
75CL 13º
(Ref.: 219802)

VINO SEÑORÍO DE 
ERVES RIOJA CRIANZA 
75CL 13.5º
(Ref.: 219799)
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Bazar,menaje y limpieza

Para 
emplatar

CONTENEDOR ARAVEN PP 
CON TAPA 12L
(Ref.: 221792)

BOL ARAVEN PP 
TRANSPARENTE 32,5CM 7L
(Ref.: 221790)

FUENTE SQUARE RECTANGULAR 34X18CM
(Ref.: 220133)

FUENTE SQUARE RECTANGULAR 34X14CM
(Ref.: 220129)

PLATO SQUARE POSTRE 21X21CM
(Ref.: 220124)

CEPILLO COCINA 
PLATOS
(Ref.: 96274)

CONTENEDOR ARAVEN 
PP CON TAPA 8L
(Ref.: 221791)

PLATO SQUARE LLANO 24X24CM
(Ref.: 220127)

PLATO SQUARE HONDO 20X20CM
(Ref.: 220128)

TARRINA PAPEL ANTIGR. BLANCO 60ML 
250U
(Ref.: 221937)

TARRINA PAPEL ANTIGR. BLANCO 30ML 
250U
(Ref.: 221947)

TARRINA PAPEL ANTIGR. BLANCO 45ML 
250U
(Ref.: 221950)
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Un solo uso

Para guardar elaboraciones 
más clásicas o inova con 
cocción al vacío a baja 
temperatura

MANTEL QUALITY 30X40 NEGRO 500U
(Ref.: 221651)

MANTEL QUALITY BURDEOS 30X40 500U
(Ref.: 221650)

MANTEL QUALITY BLANCO 30X40 38G 
500U
(Ref.: 221037)

BOLSA QUALITY VACIO 
140X200 P-100
(Ref.: 221989)

BOLSA QUALITY VACIO 
200X300 P-100
(Ref.: 221988)

BOLSA QUALITY VACIO 
300X400 P-100
(Ref.: 221987)

ROLLO QUALITY 
GOFRADO 30X60CM 
2U
(Ref.: 221984)

BAYETA QUALITY ROLLO PUNTO AZUL 3K
(Ref.: 222141)

FREGONA QUALITY ALGODÓN HOSTELERÍA 
220G
(Ref.: 222140)

LAVAVAJILLAS FAIRY 
AUTOMATICA PROFESIONAL 
90P
(Ref.: 219637)

LAVAVAJILLAS FAIRY 
PROFESIONAL PLATINUM 
PLUS 59D
(Ref.: 221493)

AMBIENTADOR QUALITY ABS.
AZUL 5L 1/2PAL
(Ref.: 220944)

DESENGRASANTE DISICLIN 
PLANCHA 6K
(Ref.: 222165)

VINAGRE DISICLIN LIMPIEZA 5L
(Ref.: 222164)
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ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL
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