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:Por qué nuestros
Vinos Exclusivos?

18 MARCAS
DE VINO CON 21 D.O.

+ 80 REFERENCIAS
DE MARCAS EXCLUSIVAS

RECONOCIDOS POR LAS MAS
IMPORTANTES GUIAS Y CONCURSOS
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PREMIOS VINARI GUIA PENIN ANUGA WINE AWARD CONCURSO GIROVI PREMIOS ZARCILLO



Seleccion y Asesoramiento

Tipologia de vinos. Tenemos todo tipo de vinos seleccionados para tu negocio, segun prefe-
rencias del menu, carta o vinos a copas:

Vinos a Copas

» Auge de los vinos a copas.

» Buen complemento para los menus. Si no se puede
ofrecer vino, ofrecemos vinos a copas.

+ Varias opciones segun los gustos de los comensales.

Vinos para Carta

* Precios competitivos.
+ Amplio surtido con referencias de mas calidad para
ofrecer en carta.
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Vinos para menu

* Precios muy competitivos para encajar en el precio
del mend diario.
« Amplio surtido con variedad de referencias y DO.

Asesoramiento en Cartas de Vino por parte de nuestro Sommelier para adecuar cada carta a
las necesidades del cliente y el mercado.



Marcas Exclusivas

Nuestras marcas de vinos estan seleccionadas para ofrecer la mejor relacion calidad pre-
cio segun la necesidad de cada uno de nuestros clientes:
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Cava es una DO espaiiola de vinos espu-
mosos elaborados por el método tradicio-
nal. La region que abarca la DO compren-
de fundamentalmente la comarca vinicola
del Penedés y, en menor volumen, en las
provincias de Alava, Badajoz, La Rioja, Na-

: varra, Valencia y Zaragoza.



Nuestros vinos D.O. Cava

JUVE MASANA JUVE MASANA
BRUT SEMI SECO

Ref. 23145 Ref. 23146

Macabeo, Xarel‘lo y Parellada. Macabeo, Xarel-lo y Parellada.

Color dorado intenso.
Aroma meloso, afrutado y potente.
Persistente recuerdo abocado.

Dorado con burbuja persistente.
Elegantes aromas afrutados y melosos.
Recuerdos de frutas al horno.
Impresién agradable y vivaz.

Complemento ideal para la reposteriay
los postres en general por unir suave
dulzory frescor.

Por su crianza y complejidad puede
acompaniar cualquier plato.

JUVE MASANA JUVE MASANA
BRUT BRUT
NATURE RESERVA

Ref. 23147 Ref. 23149

Macabeo, Xarel'lo y Parellada. Macabeo, Xarel'lo y Parellada.

Dorado con burbuja persistente.

Aromas florales. Seco en boca, agradable
y redondo.

Impresién equilibrada y arménica.

Amarillo palido con leves reflejos dorados.
Aroma de impresion potente y fina.
Larga persistencia equilibrada y arménica.

Aperitivos, tartar, marisco o paella

Desde un excelente aperitivo hasta los de pescado.

platos mas elaborados de carnes
y pescados.

Crianza minima, 15 meses.




Nuestros vinos D.O. Cava

JUVE MASANA JUVE MASANA
BRUT ICE
ROSADO SEMIDRY

Ref. 88541

Ref. 23148

100% Trepat. Macabeo, Xarel-lo y Parellada.

De atractivo color rosado y burbuja
permanente. Destacan los aromas de
frutas rojas pequefias.

En boca es muy agradable,
equilibrado y persistente.

Agradable y equilibrado cava con burbuja
pequena. \

Perfecto con pescados, quesos suaves,
arroz, pescado ahumado, y especialmente
como aperitivo.

Desde un excelente aperitivo hasta los
platos mas elaborados de

carnes y pescados.

JUVE MASANA CAVA
BRUT CANTINELA
RESERVA ESP. BRUT

Ref. 38530 Ref. 221951

El cava brut es muy versétil y combina
bien con muchos tipos de platos gracias
a su acidez fresca, burbujas finas y un
ligero toque seco.

Cantinela te ofrece un cava de leves
reflejos dorados, elegante, con notas
afrutadas, puntas dulces y recuerdos
finales de manzana.

Su buena acidez y persistencia dejara
en tu paladar una impresién agradable y
vivaz.

Macabeo, Xarel‘lo, Parellada y Chardonnay.

Color amarillo paja y buena formacién
de burbujas. Aroma de crianza y de fruta
madura y flores. En boca es redondo,
aromaético, seco y de larga persistencia.

Por su crianza y complejidad puede
acompanfar cualquier plato.

Aperitivos y Entrantes.
Mariscos y Pescados.
Carnes Blancas.

Platos Vegetarianos.
Cocinas del mundo.
Postres.

Crianza minima, 36 meses.







Nuestros vinos D.O. Cava

CAVA CAVA
CANTINELA CANTINELA
BRUT NATURE SEMI

Ref. 221952 Ref. 221953

Cantinela te presenta un cava dorado
palido con el aroma afrutado y potente de
la segunda fermentacion, para regalarte su
gusto meloso, redondo y largo que dejara
una huella equilibrada y persistente en tu
paladar.

Un cava brut nature Chardonnay es atn
mas seco que un brut convencional (sin
azlcarafadido tras el degtielle), y el
hecho de que sea mono varietal de
Chardonnay le aporta una elegancia
particular.

Cantinela te ofrece un cava de un
amarillo pélido y finisimas burbujas que
suben formando rosario, en nariz
destacan aromas de fruta tropical con
notas de pasteleria.

En boca es redondo, fresco y muy largo.

Entrantes con contraste
dulce-salado.

Platos principales.
Cocinas del mundo.
Quesos.

Postres.

Entrantes.

Mariscos y Pescados.
Carnes Blancas y Aves.
Quesos.

Opciones Vegetarianas.
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Nuestros vinos

Vinos Blancos

SENORIO
DE MELVIN
BLANCO

Ref. 56345

60% Airén, 40% Macabeo

Fase visual: amarillo pajizo con ribetes
acerados limpio y brillante.

Fase olfativa: intensidad media, con aromas
amanzanay recuerdos herbaceos.

Fase gustativa: entrada dulce, equilibrado nrﬂe{tﬁ”
con recuerdos a fruta verde. :
Ll B ]
(53] AN T

Mariscos, pescados y quesos suaves.

SENORIO DE
MELVIN BCO.

TURBIO

Rel, 57696

Tipo de ving: blance sin filkrar ni clarificar,
lo que e da su aspecto turbio v natural,
Color; amarille palido con tonos dorades

o ligeramente verdosos, aspecto opaco.
Aroma: muy intenso y auténtico, con notas
de fruta fresca (manzana, pera, citricos)

Cabre Frocen con hana acidess fovtors
SonOn TTERCE, CON DUSha adiood, Lexlura

mids untuosa gue un blanco Gltrado.
Cuerpo: medio, con sensacién cremosa
en boca.

Consumo: servido frio (8-10°C).

)
Aperitivos y tapas.
Pescados y mariscos.
Carnes blancas.

Platos tradicionales.
Cocina vegetal.
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SENORIO
DE MELVIN
BLANCO

(Tapodn de rosca)
Ref. 206977

60% Airén, 40% Macabeo

Fase visual: amarillo pajizo con ribetes
acerados limpio y brillante.

Fase olfativa: intensidad media, con aromas
amanzana y recuerdos herbaceos.

Fase gustativa: entrada dulce, equilibrado
con recuerdos a fruta verde.

& | 3 SEROR DE
3

MELVIN

Mariscos, pescados y quesos suaves.

MELVIN BCO.
COSECHERO

Refl. 14023 i‘_‘l
¢ [ _:
Tipo de vine: blanco joven, elaborado con i
uvas de la dltima cosecha, sin crianza en N ?

barrica, \
Color: amarille pilido o pajizo, con reflejos /

verdosos, | I|
Aroma: muy fresco y frutal, con notas |
de manzana verde, pera, meldn o citricos
Sabuor: ligero, equilibrado, con acidez viva
y final refrescante,

Cuerpa: medio-ligero.

Consumao: se disfruta bien frio (7-9 °C).

Entrantes. e
Pescados y mariscos. L ll.l
Carnes blancas. o v N
Arroces y pastas,

- E"‘M J



Nuestros vinos Vinos Blancos

VINALON VINALON
BLANCO BLANCO
VERDEJO CHARDONNAY

Ref. 80728 Ref. 14434

b —

En boca es fresco, untuoso y con un final
en el que vuelve a aparecer su intensidad
frutal.

vERPEIOS Pastas, mariscos y quesos frescos.

100% Verdejo. 100% Chardonnay.
. —— - ‘/—
\ & y \
De atractivo color amarillo limén, con | \ Color amarillo pélido. Aromas intensos de | 1
reflejos dorados, en nariz presenta | manzana, melocotdn, eneldo y frutos
intensos aromas florales, a hinojoy a tropicales. |
heno, y frutales, con un marcado Suave y untuoso con toques minerales
recuerdo a piel de melocotén y a fruta 3 y frutales. To, g
madura y con un buen fondo tropical. v "]”dl[j“
{

Armoniza con todo tipo de entrantes,

pescados y mariscos.
L : -,i L
!: L3 s
. o

)
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ETERNIUM CONDE IZNAR

BLANCO BLANCO

SEMI DULCE VERDEJO

Ref. 23150 Ref. 21739

Xarel-lo, Macabeo y Parellada. - Verdejo y Viura.

Amarillo verdoso. Aromas florales y frutas

Amarillo brillante y cristalino. tropicales. Fresco y persistente en el paladar.

Aromas complejos, potentes.

Sabor dulzén, recuerdos de fruta Ps b oA a
madura dulce. oy . LA T
Aperitivos, entrantes, marisco, pescado * ﬁ- v &
y carne blanca. ¥ reE
fow, Bk w
- - h CONDE
Entrantes, aperitivos, ensaladas, foies. DE IZNAR
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Nuestros vinos

Vinos Blancos

CONDADO

DE OVANTE
BLANCO

Ref. 56642

&0

"~ 100% Viura.

Amarillo verdoso, brillante.
Aroma a melocotones maduros,
frutas blancas y notas tropicales.
Jugoso, equilibrado, fresco.

i
Pescados, quesos suaves, arroces,
carnes blancas.

CErN A D0 B

OVANTE

BRISAS

DO MAR
BLANCO

Ref. 38559

Palomino, Treixadura y Torrontés.
Amarillo pajizo. Aroma a fruta verde,
hierba seca. Ligero, suave, fresco.

(5

Aperitivos, entrantes, marisco,
pescado y carnes blancas.

14

CONDE IZNAR

BLANCO

VERDEJO S.

Ref. 21738

100% Verdejo.

@ - =

N Amarillo limén con reflejos dorados. { f \
Aromas de hinojo, heno y frutas |
blancas maduras.

Aperitivos, entrantes, marisco, pescado ' - N
y carnes blancas. L =

CONDE
DE IZNAHR

SOLECITO

BLANCO
VERDEJO

Ref. 88524

100% Verdejo.

Color amarillo palido con refiejos verdosos.
Los intensos aromas a fruta como el
melocotdn,combinan con la hierba cortada,
los citricos, balsdmicos y minerales. Buen
volumen y persistencia,acidez bien
integrada y un postgusto anisado
caracteristico.

Aperitivos, mariscos, pescados
y quesos suaves.




Nuestros vinos

FRAILES

DO MAR

Vinos Blancos

CAMPO

CORTIJANO

BLANCO SEMI DULCE .

100% Albarifio.

100% Viura ,"E

(=) i
Brillante color amarillo-palido con leves Is,f it
tonos tostados. Aroma fresco, envolvente o

e intenso con toques de frutas blancas y pifa.
Paladar amable, suave y con perfecto Wo .

Amarillo limén pélido, reflejos dorados.
Aromas citricos y de fruta blanca.
Fresco, elegante, franco e intenso.

equilibrio entre acidez y dulzor.

Final ligero y suave con un retrogusto W
e S

Aperitivos, entrantes, marisco,
pescado y carnes blancas.

amplio y fresco.

FILALES 140 MAR
. s

Wi

Ideal como aperitivo y delicioso con
postres dulces o frutas tropicales.

o\

AR




Nuestros vinos Vinos Blancos

ETERNIUM ETERNIUM
BLANCO BLANCO

CHARDONNAY XARELO

Ref. 23085 Ref. 46184

100% Chardonnay. 100% Xarel‘lo.

De color amarillo paja.
Aromas varietales con notas de vainilla
y coco. Paladar cremoso y duradero.

Amarillo pélido, reflejo verdoso.
Aromas delicados, afrutados.
En boca es fresco, suave, equilibrado.

Todo tipo de aperitivos, pescados,
arroces, ahumados, carnes blancas,
embutidos y quesos blandos.

Pescados, quesos suaves, arroces,
carnes blancas.

Fermentacién y crianza durante
35 dias en barrica de roble.

ETERNIUM VINALON

BLANCO BLANCO
SECO AIREN

Ref. 23082 Ref. 14429

Xarel‘lo, Macabeo y Parellada. 100% Airén. ‘\.

Amarillo brillante con tonos verdosos.
Abundantes aromas de hierbas,
manzana, melocotdn y frutas tropicales.
En boca es elegante con un final sedoso. ‘

Amarillo pélido, limpio y brillante.
Aromas agradables de frutas y flores.
Fresco, vivo, persistente.

[ax
T | 3
Entrantes, aperitivos, ensaladas, apas, pescados en salsa y queso l‘ ]"al ﬂ“

pescados, quesos blandos.

Lt MansHA
o o m—
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Nuestros vinos Vinos Blancos

ROCABLANCA
BLANCO
GARNACHA

Ref. 54055

100% Garnacha Blanca.

Blanco de color paja brillante.

Notas de frutas blancas y tropicales,

con toques primaverales de flor de
almendro. En boca, sorprendente, floral,
cremoso y especiado. Original, muy célido
y agradable.

TERfA ATA

Cocina mediterranea, pastas, arroces, ksl -’C'
ensaladas, pescado, carnes suaves,
quesos blandos.




Nuestros vinos

D.O. Ca. RIOJA

CAMPO
CORTIJANO
BLANCO

Ref. 219789

&) NOTA DE CATA

Amarillo verdoso con ribetes dorados y
reflejos nacar, muy limpio y brillante.
Aromas complejos e intensos a frutas
frescas tropicales y citricos, con ligero
fondo de hinojo y flores blancas.

Su paso por boca nos deja una
sensacion citrica y refrescante.

¢ MARIDAJE
Pescados a la plancha.
Arroces.
Pastas.
Verduras.
Quesos suaves.

SENORIO
DE ERVES

BLANCO

Ref. 219804

pors

(@)

,) NOTA DE CATA

58 MARIDAJE

TIPO DE UVA
Blanco viura.

Color: Amarillo pélido con reflejos
verdosos, limpio y brillante.

Aroma: Fruta blanca fresca (manzana,
pera) con sutiles notas florales y un
toque de citricos.

Boca: Ligero y fresco, con buena acidez y
paso suave. Muy facil de beber,
destacando la fruta fresca sobre la
madera (si la hubiera).

Final: Corto-medio, fresco y agradable,
ideal para aperitivos o mariscos.

Mariscos.
Sushi.
Ensaladas.




Vinos rosados 4

El vino rosado es aquel que tiene colores
tipicos del vino tinto, pero solo lo suficien-
te como para darle un color rosa. Pueden
ir del claro palido al fuerte casi violeta,
dependiendo de las uvas y las técnicas de
produccion utilizadas.



Nuestros vinos

Vinos Rosados

SENORIO
DE MELVIN
ROSADO

Ref. 56344

(&) TIPO DE UVA
100% garnacha

() NOTA DE CATA
Fase visual: rosa fresa, limpio y brillante.
Fase olfativa: intensidad media, con aromas
aflorales y recuerdos frutos rojos.
Fase gustativa: sedoso, con retrogusto

a 5 Senorio
intenso a frutos rojos. e

eMELVIN

& MARIDAJE
Carnes, pastas, quesos y pescados grasos.

VINO PARA MENU

i
)

ETERNIUM

D.0. PENEDES

ROSADO

Ref. 23080

(&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(%) NOTA DE CATA
Color rosado cristalino.
Aroma fino, delicado, goloso.
En boca es afrutado y arménico.

e:s MARIDAJE
Pastas, arroces, pizzas, carnes suaves,
embutidos.

VINO A CARTA/COPA

20

SENORIO
DE MELVIN
ROSADO

(Tapon de rosca)
Ref. 206978

) TIPO DE UVA
100% garnacha

&) NOTA DE CATA
Fase visual: rosa fresa, limpio y brillante.
Fase olfativa: intensidad media, con aromas
aflorales y recuerdos frutos rojos.
Fase gustativa: sedoso, con retrogusto
intenso a frutos rojos.

2 MARIDAJE

| FEROR 0 DE
Carnes, pastas, quesos y pescados grasos. |

MELVIN&'{_’!

il i

VINO PARA MENU B~

CONDADO

D.0. RIOJA

DE OVANTE
ROSADO

Ref. 56640

(&) TIPO DE UVA
100% Garnacha.

&) NOTA DE CATA
Color cereza, aspecto brillante.
Aroma de fresas y cerezas, caramelos
y violetas. En boca es jugoso, fresco.

CrMpATO B

® MARIDAJE OVANTE
Pastas, arroces, pizzas, carnes suaves,
pescados. |
ol
VINO A CARTA/COPA




Nuestros vinos

Vinos Rosados

EL VIAJE

D.0. NAVARRA

DE SOLECITO
ROSADO

Ref. 88523

(&) TIPO DE UVA
100% Garnacha.

{
"

%) NOTA DE CATA

Limpio y brillante. Tonos entre rosa salmén
y matices rosados de frambuesa. Nariz
fresca y frutosa,buena intensidad. Frutas
rojas (fresas silvestre) y matices florales de
clavelinas.

Ataque nitido, frutal, muy fresco y limpio.
Muy equilibrado y goloso.

(#2) MARIDAJE
Platos ligeros, paella, rissotto, pizzas o
tortilla de patatas. Pollo y conejo asados.
Barbacoa. Pescadosa la plancha.
Quesos frescos y semi curados.

) CRIANZA EN BOTA
Los vifledos a més altitud y mas frescos de Navarra.

@

VINO A CARTA/COPA

VINALON

D.0. LA MANCHA

ROSADO

Ref. 12968

*'u TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

{
oy

%) NOTA DE CATA

A lavista es ligero, limpio, fresco y
afrutado. Aroma original de fresas y
frutas rojas tipica de la variedad.
Equilibrado, refrescante con un final
limpio y duradero.

() MARIDAJE
Barbacoas, pescados y mariscos.

VINO PARA MENU/COPA

ETERNIUM

D.0. PENEDES

ROSADO
CABERNET

Ref. 46183

(&) TIPO DE UVA
100% Cabernet Sauvignon.

tﬂ NOTA DE CATA
Vino rosado de color cereza.
Delicado aroma a frutos rojos.
Elegante con notas de fresas y caramelo.

) MARIDAJE
Pastas, arroces, pizzas, carnes suaves,
embutidos.

VINO A CARTA/COPA

MELVIN RDO.
COSECHERO

Ref. 13947

< NOTA DE CATA
Color; rosa brillante, desde tonos fresa
hasta salmdn,
Aroma: muy afrutado y fresco, con notas

de fresa, frambuesa, cereza oincluso Aores.
Sabor; ligero, equilibrado, con buena acidez

y final refrescanta,

Cumrmss madia loarn
AT R AT g e,

Consuma: bien Frio (8-10"C).

“ MARIDAJE
Entrantes.
Pescados y mariscos.

Carnes blancas.
Pasta y arroz.

21



Nuestros vinos D.O. Ca. RIOJA

CAMPO SENORIO
CORTIJANO DE ERVES
ROSADO ROSADO

Ref. 219788 Ref. 219803

(%) NOTA DE CATA
Este vino destaca sobre todo por su
frescuray ligereza.
Elegante y de paladar persistente.
Colorrosa intenso caracteristico de los vi-
nos rosados de Rioja.
Intensos aromas a frutos silvestres

&) TIPO DE UVA
Tempranillo, Viura y Garnacha.

) NOTA DE CATA

Color: Rosa frambuesa brillante,
con reflejos luminosos y atractivos.
Aroma: Frutas rojas frescas (fresa,
frambuesa, cereza) combinadas con
ligeros toques florales y herbales.

, MARIDAJE ﬂt J ch(:ja: Ligero, Fres;:f) }/I{;Jggsob, con bfuena |
Aperitivos con base de marisco y moluscos. %—M ?ci:jla fii)?,nLi]r?aF,)izz uar::lﬁnael Ii?nrfirc.JI;/a e s |
Carnes Glaneas o Sl |
-as. Misr o e Final: Corto-medio, frutal y agradable,
Platos especiados. i ideal para maridar con tapas o comidas Q'/' i
Ensaladas. veraniegas. Wﬁ;‘-(&' (w
Hism g o
&) MARIDAJE
Pasta.
Pizza.
Gambas.

b
p
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Vlnos tlnto
Jovenes

El vino tinto es un tipo de vino procedente
del mosto de uva negra fermentado con
las pepitas y los hollejos de la uva.

En funcion del envejecimiento que se rea-
lice en la barrica y en la botella, podremos
definirlos como Jovenes, Robles, Crianzas,
Reservas o Grandes Reservas.




Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

Caracteristicas:

« Mosto fermentado sin crianza en barrica.
« Comercializados durante el mismo ano de la cosecha o durante el ano siguiente.
« También se les conoce como vinos cosecheros.
+ Preservan y potencian las caracteristicas aromaticas primarias y secundarias del vino.
« Mantienen sus propiedades durante unos dos afios como maximo.

/ ribete ancho
| ageado

V 171"5;\1"‘11(
capa bajo

22

/ amplitudde
ribete media

o 4

semitransparente
centro opaco
capo midia

\
\

amplitud de
ribete compacta

o

7.

opaco

alto

amplisad de

/ \ ribete compacta / \
/

altavarlaclon [

\  decolor

ribete amplio 7

colorvivo

. color apagado
mas opaco transparente
rojo-violeta rojo-anaranjado
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Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

SENORIO
DE MELVIN
TINTO

Ref. 56343

(@) TIPO DE UVA
50% tempranillo, 50% bobal

(=) NOTA DE CATA
Fase visual: rojo granate, con ribetes cereza
limpio y brillante.
Fase olfativa: intensidad media, con aromas
a frutos rojos y negros. o e

Fase gustativa: entrada suave, tanino pulido T MELVIN

y equilibrado, con retrogusto a frutos rojos. ;
A
T i

(&) MARIDAJE
Carnes, pastas, quesos y pescados grasos.

VINO PARA MENU

MELVIN TINTO
COSECHERO

Ref, 14441

' NOTA DE CATA

Color: rojo violdceo o pdrpura, muy vive.
Arcma: intenso a fruta fresca (Fresas,
cerezas, frambuesas, moras),

Sabaor: ligero, suave, con taninos

poco marcados v buena acidez.

Cuerpa: medio o ligero.

. MARIDAJE

Entrantes y tapas.

Carnes ligeras,

Pacta y arroces.

Verduras v legumbres,
Platos sencillos y caseros.

SENORIO
DE MELVIN
TINTO -

(Tapodn de rosca)
Ref. 206979

=y

\

& TIPO DE UVA
50% tempranillo, 50% bobal

(%) NOTA DE CATA
Fase visual: rojo granate, con ribetes
cereza limpio y brillante.
Fase olfativa: intensidad media, con
aromas a frutos rojos y negros.
Fase gustativa: entrada suave, tanino N
pulido y equilibrado, con retrogusto a r
frutos rojos. o

SERCRIO DE

| MELVIN

&) MARIDAJE
Carnes, pastas, quesos y pescados
grasos.

VINO PARA MENU

VINALON

D.0. LA MANCHA

TINTO
JOVEN

Ref. 14428

(%) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(=) NOTA DE CATA
Color rojo oscuro.
Abundante aroma a frutas rojas, con
un toque de moka. Célido y equilibrado
con un agradable posgusto.

* MARIDAJE
Carnes en salsa, alb6ndigas y queso
curado.

Vifald

TR %10

VINO PARA MENU/COPA

LR LU |
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Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

VINALON

D.0. VALDEPENAS

TINTO
TEMPRANILLO

Ref. 14433

(&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(%) NOTA DE CATA
Elegante color rojo brillante con tonos
violdceos. Aroma de buena intensidad
y complejidad de caracter frutal.

Seco en el ataque, con buen

equilibrio ténico, amplio y largo. m
Todo tipo de comidas por su gran T
ligereza y armonia. {J,;_.,,.F_,n._,,é

VINO PARA MENU

VINALON D.0. TIERRA
TINTO DE CASTILLA

MERLOT

Ref. 14435

(@) TIPO DE UVA
100% Merlot.

(@) NOTA DE CATA

Intenso color rojo. Aromas complejos a
ciruela y cerezas maduras. Rico, franco,
con taninos suaves.

&) MARIDAJE
Carnes de ternera o venado y arroces.

Vinialon

VINO PARA MENU

26

VINALON D.0. TIERRA
TINTO DE CASTILLA

SHIRAZ

Ref. 14436

(&) TIPO DE UVA
100% Shiraz.

(@) NOTA DE CATA
Color rojo cereza. Aromas a violetas, ciruela
y frutos negros. Suave con sabores a cereza
y grosella y taninos agradables.

& MARIDAJE
Arroces con carne, cerdo y cordero.

\

VINO PARA MENU

ETERNIUM

D.0. PENEDES

TINTO
JOVEN

Ref. 23081

(&) TIPO DE UVA
Merlot y Tempranillo.

(%) NOTA DE CATA

Color rojo cereza. Aromas de especies.
En boca es suave, con cuerpo y dulces
taninos.

) MARIDAJE

Todo tipo de aperitivos, pescados, arroces,
ahumados, carnes blancas, embutidos

y quesos blandos.

VINO A CARTA/COPA




Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

ETERNIUM

D.0. PENEDES

TINTO
MERLOT

Ref. 23083

(&) TIPO DE UVA
100% Merlot.

(%) NOTA DE CATA
De color rojo cereza con tonalidades granates.
Potente, redondo y equilibrado.
Con aromas de espacias y ahumados.

(&3 MARIDAJE

Carnes parrilla, ahumados, quesos curados,
estofados.

(€ CRIANZA EN BOTA

6 meses en barrica.

VINO A CARTA/COPA

CAMPO

D.0. RIOJA
CORTIJANO
TINTO

100% Tempranillo.

(=) NOTA DE CATA
Color rojo cereza intenso.
Destacan los aromas de frutas
rojas pequenas. En boca destaca
por su textura suave y elegante.

&) MARIDAJE

Carnes, platos especiados, embutidos
y quesos.

VINO A CARTA/COPA

ETERNIUM
TINTO
CABERNET

Ref. 46164

D.0. PENEDES

() TIPO DE UVA
100% Cabernet Sauvignon.

(%) NOTA DE CATA
Aroma potente de frutos rojos del bosque.
Redondo, equilibrado, taninos suaves.

(&) MARIDAJE
Carnes guisadas, quesos curados,
embutidos.

VINO A CARTA/COPA

CONDADO

D.0. RIOJA
DE OVANTE
TINTO

(%) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(%) NOTA DE CATA

Color rojo cereza intenso con reflejos violetas.
Destacan los aromas frutales.

En boca destaca por su equilibrio entre
taninos y fruta.

CoNUAnG N

OVANTE
(33 MARIDAJE

Pasta, carnes, legumbres, guisos,

arroces, quesos semicurados. A

VINO A CARTA/COPA venmIa
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Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

CONDE
DE IZNAR

D.0. RIBERA
DEL DUERO

TEMPRANILLO

Ref. 21743

& TIPO DE UVA
Tempranillo

(=) NOTA DE CATA
Color cereza granate.
Notas a frutas negras y especias.
En boca presenta una suave entrada con
un tacto aterciopelado.
Se recomienda servirentre 14°y 16° C.

(5 MARIDAJE
Asados.
Cochinillo.
Guisos de carne.
Caza.

™ L
ey
CONDE
DE 1ZNAR

" ]
Ty gy R

VINALON
TINTO

D.0. TIERRA
DE CASTILLA

TEMPRANILLO

Ref. 14250
(& TIPO DE UVA
100% Tempranillo.
() NOTA DE CATA
Color rojo oscuro. En nariz, armoniosa

concentracidn de frutas del bosque.
Equilibrado con un agradable postgusto.

(&2) MARIDAJE
Carnes, arroces y pastas.

VINO A CARTA/COPA

28

ROCABLANCA

TINTO D.0. MONTSANT

JOVEN

Ref. 21733

@ TIPO DE UVA
40% Merlot, 30% Garnacha, 20% Carifiena y
10% varias: Tempranillo, Cabernet Sauvignon.

(=) NOTA DE CATA

De color rojo frambuesa con bordes
granates.

De aroma de frutas rojas. Entrada en boca
agradablemente untuosa, con notas de
fruta y un ligero toque balsémico.

) MARIDAJE
Carnes a la plancha, quesos cremosos,
embutidos y pescados.

VINO A CARTA/COPA

CONDE IZNAR

D.0. TORO

TINTO
JOVEN

Ref. 21742

(&) TIPO DE UVA
100% Tinta de Toro.

(%) NOTA DE CATA
Color cereza intenso con ribetes violetas.
Afrutado con delicadas notas de regaliz.
En boca es estructurado, equilibrado,
taninos amables.

A
B
(33) MARIDAJE ¥ !
Parrilladas, embutidos, pizzas, pastas, TErLE
arroces. CONDE
DE 1ANA
VINO A CARTA/COPA £




Nuestros vinos

Vinos tintos jévenes

ROCABLANCA
TINTO JOVEN
GARNACHA

Ref. 21735

(® TIPO DE UVA
100% Garnacha tinta.

(%) NOTA DE CATA

Color ciruela brillante.

Aroma floral, y de frutos rojos con notas
balsamicas. Goloso, fresco y afrutado.

() MARIDAJE
Ideal como vinos de tapas, carnes, arroces
Yy quesos.

VINO A CARTA/COPA

D.0. TERRA
ALTA

denbmar

TR LT

SENORIO

D.0.Ca. RIOJA

DE ERVES
TINTO

Ref. 219802

& TIPO DE UVA
Joven tempranillo.

(%) NOTA DE CATA

Color: Rojo rubi brillante, transparente
y atractivo.

Aroma: Fruta roja fresca (fresa, cereza)
con ligeros toques florales, muy limpio
y directo.

Boca: Ligero y fresco, con taninos
suaves y buena acidez, muy facil de
beber.

Final: Corto, frutal y refrescante.

%5 MARIDAJE
Tapas

Quesos suaves
Brochetas

AT

i {
R




|hos tmtos
roble

El vino tinto es un tipo de vino procedente
del mosto de uva negra fermentado con
las pepitas y los hollejos de la uva.

En funcion del envejecimiento que se rea-
lice en la barrica y en la botella, podremos
definirlos como Jovenes, Robles, Crianzas,
Reservas o Grandes Reservas.

o~




Nuestros vinos Vinos tintos roble

Caracteristicas:

+ Mosto con menos de un ano de crianza en barrica y botella.

« Normalmente, suele ser de 6 a 9 meses, aunque esta decision dependera de la receta
de cada bodega.

+ Se ha conservado expresamente en una barrica de madera de roble por un tiempo
limitado.

+ Su estancia en la barrica es corta, pero muy intensa. Prueba de ello, es el potente
sabor afrutado, especiado y con alguna nota tostada, que se percibe tras los sorbos
de un tinto roble.
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Nuestros vinos Vinos tintos roble

CONDE IZNAR — CONDE

D.0. RIBERA D.0. TORO

TINTO peLbuero  DE IZNAR
ROBLE TINTO ROBLE

Ref. 14437 Ref. 219797

) TIPO DE UVA TIPO DE UVA
100% Tempranillo. Tinta de Toro (Tempranillo)

.) NOTA DE CATA NOTA DE CATA
De color cereza madura de capa alta Color cereza granate.
bordeado con tonos violaceos. Potente, Destaca por sus aromas a fruta roja
rico en expresion frutal y elegantes notas madura y un paso de boca sabroso,
minerales. Tostados finos de buen roble potente y expresivo en el que vuelve
que recuerda a café y chocolate. En boca a aparecer la fruta junto a notas a
es amplio, rico en expresion de fruta y torrefacto.
con taninos cremosos, de sabor duradero. Servir entre 12°Cy 14°C.

[L13] ]

MARIDAJE CONDE MARIDAJE
Carnes rojas, caza, patés y asados. DE 1ZNAR

’ CONDE

Carnes rojas y de caza. g 1ZNAR
B R TED Quesos curados.

CRIANZA EN BOTA Guisos y estofados.

3 meses en barrica. Embutidos ibéricos.
Asados y parrilladas.

VINO A CARTA/COPA
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crianza

El vino tinto es un tipo de vino procedente
del mosto de uva negra fermentado con
las pepitas y los hollejos de la uva.

En funcion del envejecimiento que se rea-
lice en la barrica y en la botella, podremos
definirlos como Jovenes, Robles, Crianzas,
Reservas o Grandes Reservas.




Nuestros vinos Vinos tintos crianza

Caracteristicas:

- Tiene un envejecimiento minimo de 24 meses, de los cuales deben pasar en barrica
entre 6 y 12 meses.

« El resto del tiempo de maduracion se lleva a cabo en la botella, en horizontal, sellada
con corcho, lejos de la luz y con apenas oxigeno.

+ Luego se etiqueta.

+ Se comercializa en su tercer ano de vida.

- Estos vinos pueden aguantar de cinco a diez afos de vida, en funcidn de las condi
ciones de almacenaje.

COLORES DEL

VINO TINTO

VIOLETA GRANATE SANGRE

Kok ' ' -

LADRLLO CA

il
m
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Nuestros vinos Vinos tintos crianza

CAMPO CONDE IZNAR

D.0.RIOJA D.0. RIBERA

CORTIJANO TINTO DEL DUERO

TINTO CRIANZA CRIANZA

Ref. 88539 Ref. 21746

& TIPO DE UVA
100% Tinta del pais.

(&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

NOTA DE CATA

~ Color cereza granate. Nariz intensa,
frutas negras y especias.

En boca tiene una entrada suave

y aterciopelada.

(2) NOTA DE CATA
Rojo rubi con ribete atejado. Amplia paleta
de aromas, desde los frutos negros hasta
la nuez moscada.

Poderoso y contundente en boca. o
" L L
R
(32 MARIDAJE %) MARIDAJE ;- .‘b
Carnes rojas, parrilladas, estofados, Asados, cochinillo, guisos, carne, caza. il
quesos curados. : s
CONDE

- — CRIANZA EN BOTA DE LENAK
(© CRIANZA EN BOTA o 15 meses en barrica. o
12 meses en barrica.

VINO A CARTA/COPA
VINO A CARTA/COPA

CONDADO SOLECITO

D.0. RIOJA D.0. RIOJA

DE OVANTE TINTO
TINTO CRIANZA CRIANZA

Ref. 25666 Ref. 88517

& TIPO DE UVA
Tempranillo, Garnacha y Graciano.

(@) NOTA DE CATA

Color granate con tonos teja. Complejo,
aromas a fruta roja madura y regaliz,
combinado con notas de café, vainilla y
balsamicos de la crianza. Suave

y aterciopelado, con tanino dulce y

&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

&) NOTA DE CATA
Rojo rubi con ribete color teja.
Aromas de frutos rojos confitados, tofes,
especias. En boca es potente, equilibrado,
sabroso, persistente.

maduro.

{#2) MARIDAJE Amable y facil de beber. Largo postgusto.
Carnes rojas, caza, legumbres, quesos
curados y azules. (32) MARIDAJE

Queso manchego curado y jamén serrano
como aperitivo. Carnes blancas rellenas,
carnes rojas en general, entrecot y

() CRIANZA EN BOTA

15 meses en barrica de roble americano. '.--,I:nlu.t solomillo, cordero condimentado o con
----- - verduras, ternera, cerdo.
VINO A CARTA/COPA LI

(£) CRIANZA EN BOTA
- 18 meses en barricas de roble francés y
americano. Viiias viejas con bajos
rendimientos.

VINO A CARTA/COPA
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Nuestros vinos Vinos tintos crianza

CIUTAT VELLA SOLECITO

D.0. RIBERA
DEL DUERO

TINTO TINTO

D.0. PRIORAT

CRIANZA CRIANZA

Ref. 21737 Ref. 88696
(&) TIPO DE UVA (& TIPO DE UVA
45% Garnacha, 45% Carifienay 10% varias: Tempranillo.
Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot. N
(%) NOTA DE CATA

%) NOTA DE CATA

Color rojo rubi oscuro con refiejos morados.
Aroma de frutos rojos con notas tostadas y

Rojo picota con notas moradas. Gran
intensidad arométicas, donde se aprecia
una gran complejidad con frutas del bosque,

balsamicos, especias y chocolate. Potente,
estructurado y maduro, pero fresco y muy
largo y persistente.

uvas pasas. Goloso, potente y equilibrado, Ciutal
sorprende por su elegancia. Postgusto largo Viella

para recordar.

(35) MARIDAJE

15

b MARIDA_JE Sobre todo marida con carnes rojas: un
Carnes rojas, asados y quesos. buen chuletén de Avila o con un cordero

asado o a la caldereta, sin olvidarse de un

buen queso curado, cabrales o embutidos.

l.'ig.JEE : i
==

mpien

(€) CRIANZA EN BOTA
7/9 meses en barrica.

&) CRIANZA EN BOTA
14 meses en barricas de roble francés.
Vifas viejas.

VINO A CARTA

VINO A CARTA

ROCABLANCA

D.0. MONTSANT

TINTO

CRIANZA

Ref. 21734

@) TIPO DE UVA
40% Garnacha, 40% Carifiena y 20% Syrah.

%) NOTA DE CATA

De color ciruela intenso y persistente capa.
Elegante aroma de frutos rojos maduros muy
concentrados, con finos matices de roble y
notas minerales. En boca es carnoso, goloso y
potente.

* MARIDAJE
Carnes rojas, estofados, quesos curados,
carnes de caza.

() CRIANZA EN BOTA

Crianza en barrica de roble 6 meses.

VINO A CARTA/COPA




Nuestros vinos

Vinos tintos crianza

VINALON

D.0. LA MANCHA

TINTO
CRIANZA

Ref. 12936

* TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(%) NOTA DE CATA

6 meses en barrica. Color rojo rubi intenso.
Aromas complejos de frutos rojos maduros,
roble y especias. Suave en el paladar con
una buena expresién tanica y un final
prolongado.

&) MARIDAJE
Cordero y tapas frias y calientes.

VINO PARA MENU/COPA

SENORIO DE

D.0.Ca. RIOJA

ERVES TINTO
CRIANZA

Ref. 219799

& TIPO DE UVA

Tempranillo

(&) NOTA DE CATA

Color: Rojo cereza con ligeros tonos rubi,
limpio y brillante.

Aroma: Fruta roja madura (fresa, cereza)
con suaves toques de vainillay madera
ligera.

Boca: Suave, facil de beber, con taninos
redondeados y buena frescura.
Predomina la fruta sobre la crianza.
Final: Medio, agradable y equilibrado.

) MARIDAJE
Carnes a la brasa.

Guisos.
Quesos curados.

WiGhiA

VINALON

D.0. VALDEPENAS

TINTO
CRIANZA

Ref. 14432

, TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(&) NOTA DE CATA
Intenso color rojo rubi brillante. En nariz
sobresale su profundo y fresco aroma a
madera nueva, largo y heterogéneo.
Buen paso en boca, ligero en el ataque,
de amplia expresion tanica, carnoso y
de prolongado postgusto.

Vinalon
2 MARIDAJE
Cordero y tapas frias y calientes. fy P——

) CRIANZA EN BOTA

6 meses en barrica.

(@)

VINO PARA MENU

CAMPO

D.0.Ca. RIOJA
CORTIJANO =

MAGNUM CZA.

Ref. 221016

(& TIPO DE UVA
Tempranillo y Garnacha

Z/) NOTA DE CATA

Brillante color rubi con ribetes tejas
y potentes aromas a vainilla, frutos
secos y cacao.

Potente al inicio pero redondo
ensu final.

2 MARIDAJE
Embutidos.
Quesos curados.
Carnes ala brasa.
Guisos de carne.
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Vinos tintos
reserva

El vino tinto es un tipo de vino procedente
del mosto de uva negra fermentado con
las pepitas y los hollejos de la uva.

En funcion del envejecimiento que se rea-
lice en la barrica y en la botella, podremos
definirlos como Jovenes, Robles, Crianzas,
Reservas o Grandes Reservas.




Nuestros vinos Vinos tintos reserva

Caracteristicas:

« Crianza de 24 meses en barrica y 24 meses en botella.

+ Ha sido sometido al menos a 3 anos completos de envejecimiento.

« El periodo minimo de permanencia en barrica coincide con el de crianza: un afio.

« La permanencia del vino en barrica le transfiere multitud de matices aromaticos de la
madera, aporta definicion en su textura y condiciona su sabor.

GUIA ORIENTATIVA DEL MARIDAJE

VINOS BLANCOS Y VINOS SECOS
Consomés

Sopas de pescado

Mariscos y Pescados

VINOS BLANCOS DULCES
Y VINOS GENEROSOS
Frutas

Pasteles

Dulces

VINOS ROSADOS
Maridan a la perfeccidn con platos ligeros
Ademas, de postres

VINOS TINTOS LIGEROS
Carnes rojas

Asados

Caza

Quesos fermentados
Arroces

Verduras

VINOS TINTOS DE RESERVA

Carnes rojas

Caza

Quesos fermentados y de sabor incisivo

CAVAS Y CHAMPAGNES

Platos de caza

Postre

Es el Unico vino que puede tomarse
en todo el menu




Nuestros vinos

Vinos tintos reserva

CONDE IZNAR
TINTO

D.0. RIBERA
DEL DUERO

RESERVA

Ref. 13725

(&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

(&) NOTA DE CATA
De color rojo cereza con ribete granate de
capa media. Limpio y brillante. Profundo,
complejo y elegante, con marcadas notas
minerales. Poderoso, amplio y con
gran armonia.

{32 MARIDAJE
Carnes rojas, caza, quesos curados y
guisos. :
) COMNDE
(E) CRIANZA EN BOTA UE IZNAR
24 meses en barrica. ELI

VINO A CARTA

CONDADO
DE OVANTE
TINTO RESERVA

Ref. 25667

D.0.Ca. RIOJA

&) TIPO DE UVA
100% Tempranillo.

%) NOTA DE CATA
Rojo de tonos teja.
Intenso aroma a especias, cerezas, vainilla,
tabaco y regaliz. Intenso, sedoso en boca.

(%) MARIDAJE
Carnes rojas, caza, asados, estofados,
quesos curados.

() CRIANZA EN BOTA

18 meses en barrica.

VINO A CARTA

CAMPO
CORTIJANO
TINTO RESERVA

Ref. 88538

D.0.Ca. RIOJA

(&) TIPO DE UVA
90% Tempranillo, 5% Mazuelo y 5% Graciano.

NOTA DE CATA
Rojo cereza, oscuro y denso. Intenso aroma.
Jugoso, carnoso, equilibrado.

& MARIDAJE
Carnes rojas, caza, quesos curados, platos
con especies.

(& CRIANZA EN BOTA -
16 meses en barrica. e VT
VINO A CARTA/COPA g
ROCABLANCA
D.0. TERRA

TINTO ALTA
RESERVA

Ref. 21736

& TIPO DE UVA
50% Tempranillo, 25% Garnacha tinta y
25% Cabernet Sauvignon.

(%) NOTA DE CATA

Colorrojo intenso con reflejos granates.
Aroma a frutas negras maduras, con una
agradable presencia de madera. En boca,
elegante equilibrio entre los taninos de
la madera y reminiscencias frutales de
frutos del bosque.

&5 MARIDAJE
Carnes rojas, estofados y quesos.

(€ CRIANZA EN BOTA
12 meses en barrica.

VINO A CARTA/COPA
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Nuestros vinos Vinos tintos reserva

SENORIO DE
ERVES TINTO
RESERVA

Ref. 219798

D.0.Ca. RIOJA

(&) TIPO DE UVA
Reserva

/
2

=) NOTA DE CATA

Color: Rojo granate con ribetes teja,
limpio y de capa media.

Aroma: Fruta negra madura (ciruela,
mora) con notas de vainilla, cacao y un
fondo de especias y cuero fino.

Boca: Estructurada y equilibrada,

con taninos pulidos y buena acidez.
Final: Largo y persistente, con recuerdos
de fruta y tostados suaves.

MARIDAJE

Cordero asado.
Caza.
Chocolate negro.




Vinos italianos

Lambrusco es un tipo de uva a partir de la
cual se elabora el vino italiano del mismo
nombre. Ambos son originarios de cuatro
zonas en Emilia-Romana y una en Lombardia,
situadas principalmente alrededor de las pro-
vincias centrales de Médena, Parma, Reggio
Emilia y Mantua.



Nuestros vinos

D.O. Emilia

MAESTRI
DEL CASALE
ROSADO

Ref. 33347

() TIPO DE UVA

Lambrusco

(&) MARIDAJE

Aperitivos y ensaladas. Pizzas, pastas
con nata y cenas de picary divertirse.

VINO A CARTA/COPA

MAESTRI
DEL CASALE
BLANCO

Ref. 42013

Lambrusco

4Ly

Ideal para aperitivos y platos de base
de pescado.

(&) TIPO DE UVA

() MARIDAJE

MAESTRI
DEL CASALE
TINTO

Ref. 33348

@) TIPO DE UVA

Lambrusco

() MARIDAJE
Adecuado para acompaiiar toda una
comida. Excelente con mariscos y
pescados, quesos y verduras a la plancha.

VINO A CARTA/COPA

r;.li.wl:".w e

NLARSTRI DEL

MAESTRI
DEL CASALE
ROSADO

Ref. 33345

Lambrusco

Perfecto para acompaiiar carnes
asadas y primeros platos.

VINO A CARTA/COPA




Nuestros vinos

MAESTRI
DEL CASALE
TINTO

Ref. 33346

(&) TIPO DE UVA

Lambrusco

{%2) MARIDAJE
Adecuado para acompanar toda una
comida. Excelente con mariscos y pescados,
quesos y verduras a la plancha.

VINO A CARTA/COPA

D.O. Emilia

MAESTRI
DEL CASALE
MOSCATO
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Moscato.

 Ideal para aperitivos y postres. I —i_ﬁ
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Nuestros vinos

Vermuts

BAMBOLA
VERMUT
ROJO

Ref, 220090

! NOTA DE CATA
Intenso aroma a naranja, un puntito
de anis estrellado, aceituna y regaliz,
Sirvelo con hielo, una rodaja de naranja
v un chorrito de soda,

- e "
RS i ]

pESD E sy

EAMBOLA
VERMOUTH

BAMBOLA
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VERMU
BLANCO

Ref, 220691

Aroma a limdn, con un togue foral
y de plantas aromaticas.

Sirvelo con hielo, unas hojitas

de menta, tonica o soda.
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TRANSGOURMET




