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Transgourmet Ibérica forma parte del grupo Transgourmet, la segunda mayor 

empresa de distribución mayorista y de cash&carry en Europa. 

Atiende a clientes del sector de la restauración organizada e independiente. 

La venta a la restauración es el principal eje de su negocio en todos  

los países con centros de distribución profesionales y desde 

sus mercados.

Ofrece gamas y servicios adecuados para todas  

las necesidades de los clientes a través de más  

de 149 establecimientos cash&carry y de  

numerosos centros de producción y  

logística en toda Europa.

Presencia del grupo 
Transgourmet

Líder europeo del mercado horeca Transgourmet 
opera en 7 países con cerca de 30.000 
empleados: Alemania, Francia, España, Austria, 
Suiza, Polonia, Rumanía.
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CHARCUTERÍA

La charcutería es una categoría imprescindible en la oferta navideña de cualquier 
establecimiento. Los jamones y embutidos de calidad son productos versátiles, fáciles 
de presentar y con gran aceptación entre los clientes que te permiten crear tablas 
variadas, tapas y menús con un toque de sabor tradicional. Una opción para tus cartas 
y menús que aporta valor añadido y distinción.

“Uno de nuestros comerciales te presentará nuestros 
servicios y, al darte de alta como cliente, te mostrará el 

catálogo de productos con el mejor servicio.”

Más de dos 
generaciones elaborando

 Jamones y Embutidos
Jamón bellota  
5 JOTAS 
Pieza. 

Brida Negra.

Peso: 6 kg. 
Origen: Huelva. 
Intensidad de sabor: 10. 
Raza calidad: 100% RAZA IBÉRICA (padre y 
madre 100% raza ibérica).

Criado en libertad en las dehesas de 
Huelva y alimentado con bellota durante 
la época de montanera (Octubre a Febrero). 
Curación mínima 36 meses
Ref.: 208187 

U/C: 1

Paleta  bellota  
5 JOTAS 
Pieza.

Brida negra.

 Peso: 4,3 kg 
Origen: Huelva 
Intensidad de sabor: 10 
Raza calidad: 100% RAZA IBÉRICA (padre y 
madre 100% raza ibérica) 

Criado en libertad en las dehesas de Huelva y 
alimentado con bellota durante la época de 
montanera (Octubre a Febrero). 
Curación mínima 24 meses.
Ref.: 208188 

U/C: 1
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Más de dos 
generaciones elaborando

 Jamones y Embutidos

Auténtica 
Maestría



6

Charcutería

Paleta bellota ibérico 
VICTOR GOMEZ
Pieza. 

Brida roja.

Peso: 4,7 kg. 
Origen: Guijuelo. 
Intensidad de sabor: 9. 
Raza calidad: 75% RAZA IBÉRICA (Madre 
100% raza ibérica y Padre 50% raza ibérica). 

Criado en libertad en las dehesas de 
Salamanca, alimentado con bellota 
durante la época de montanera (Octubre 
a Febrero). 
Curación mínima 24 meses.
Ref.: 204682 

U/C: 2

Jamón cebo ibérico   
CALDERÓN 
Pieza.

Brida blanca.

Peso: 9 kg. 
Origen: Guijuelo. 
Intensidad de sabor: 7 
Raza calidad: 50% RAZA IBÉRICA (madre 
100% raza ibérica, padre raza Duroc). 

Criado en dehesas de la Peninsula Ibérica, 
alimentado con pienso. 
Curación mínima 30 meses.
Ref.: 220649 

U/C: 2

Jamón Puro E/P 
CALDERÓN 
Pieza.

Sin Brida 

Peso: 6,7 kg 
Origen: Guijuelo 
Intensidad de sabor: 7 
Raza calidad: 50% RAZA IBÉRICA (madre 
100% raza ibérica, padre raza Duroc) 

Criado en dehesas de la Peninsula Ibérica, 
alimentado con pienso. 
Curación mínima 28 meses.
Ref.: 220649 

U/C: 2

Jamón ibérico bellota 
VICTOR GOMEZ
Pieza.

Brida roja.

 Peso: 8 kg. 
Origen: Guijuelo. 
Intensidad de sabor: 9. 
Raza calidad: 75% RAZA IBÉRICA (Madre 
100% raza ibérica y Padre 50% raza 
ibérica).

Criado en libertad en las dehesas de 
Salamanca y alimentado con bellota 
durante la época de montanera  
(Octubre a Febrero). 
Curación mínima 36 meses.
Ref.: 209453 

U/C: 2
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Charcutería

Jamón cebo campo 
VICTOR GOMEZ
Pieza.

Brida verde.

Peso: 8 kg. 
Origen: Salamanca. 
Intensidad de sabor: 8. 
Raza calidad: 50% raza ibérica (madre 
100% raza ibérica, padre raza Duroc).

Totalmente artesanal. Criado en el campo 
y alimentado en régimen extensivo en las 
dehesas de Salamanca. 
Curación mínima 32 meses. 
Ref.: 208282 

U/C: 2

Jamón cebo ibérico 
VICTOR GOMEZ
Pieza.

Brida blanca.

Peso: 9 kg. 
Origen: Guijuelo. 
Intensidad de sabor: 7. 
Raza calidad: 50% RAZA IBÉRICA (madre 
100% raza ibérica, padre raza Duroc).

Totalmente artesanal. Criado en libertad 
en las dehesas de Salamanca, alimentado 
con pienso y pastos naturales. 
Curación mínima 28 meses. 
Ref.: 92483 

U/C: 2

Jamón serrano duroc
SANCHEZ ALCARAZ
Pieza.

Sin Brida .

Peso: 8,5kg. 
Origen: Toledo. 
Intensidad de sabor: 6. 
Raza calidad: DUROC.

Jamón serrano Duroc ETG, alimentado  
con piensos y pastos naturales.  
Elaboración tradicional. 
Curación mínima 16 meses.
Ref.: 214138 

U/C: 2

Jamón serrano 4 estaciones
NAVIDUL
Pieza. 

Sin Brida. 

Peso: 7,5 kg. 
Origen: Toledo. 
Intensidad de sabor: 4. 
Raza calidad: CAPA BLANCA. 

Jamón serrano reserva, alimentado con pienso. 
Elaboración industrial. 
Curación mínima 12 meses.
Ref.: 11756 

U/C: 2
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Charcutería

El jamón de reserva es un auténtico manjar que 
no puede faltar en la mesa por su sabor único 
y calidad superior. Se trata de jamones que han 
sido curados durante meses, entre 12 y 36 según 
el tipo y la técnica, para conseguir ese aroma 

y textura que los hacen tan especiales. Los 
jamones reserva te garantizan unas cualidades 
excepcionales por la exquisitez de sus matices 
en el paladar. 

¿Qué hace diferente a un jamón reserva?

Jamón serrano reserva 
SANCHEZ ALCARAZ
Pieza.

Sin Brida. 

Peso: 7,5 kg. 
Origen: Toledo. 
Intensidad de sabor: 4. 
Raza calidad: Autóctona. 

Jamón serrano reserva, alimentado con 
pienso y pastos naturales. 
Elaboración artesanal. 
Curación mínima 12 meses. 
Ref.: 219759 

U/C: 2

Paleta
CENTELLES
3,7 kg 
Ref.: 54373 

U/C: 1

Paleta + regalo 
ALBENTOSA
4,7 kg 
Ref.: 36385 

U/C: 1
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Charcutería

 U/C: 6

Jamón curado
ECONOMY
500 g
Ref.: 222143 

 U/C: 2

Centro jamón serrano reserva
SANCHEZ ALCARAZ
€/kg
Ref.: 213027 

 U/C: 2

Bloque jamón serrano
SANCHEZ ALCARAZ
€/kg
Ref.: 213024 

 U/C: 2

Bloque jamón serrano
SANCHEZ ALCARAZ
1/2 pieza
Ref.: 213030 

 U/C: 2

Centro jamón serrano
SANCHEZ ALCARAZ
1/2 pieza
Ref.: 213028 

 U/C: 2

Centro jamón serrano +11 meses
SANCHEZ ALCARAZ
Pieza
Ref.: 213025 

 U/C: 20

Jamón cebo ibérico 50% 
SANCHEZ ALCARAZ
100 g
Ref.: 220264 

 U/C: 20

Jamón Víctor Gómez Cebo Ibérico
VICTOR GOMEZ
100 g
Ref.: 212022 

 U/C: 12

Jamón cebo ibérico 50% 
SANCHEZ ALCARAZ
300 g
Ref.: 220210 

 U/C: 20

Paleta cebo ibérico 50% 
SANCHEZ ALCARAZ
100 g
Ref.: 220194 

 U/C: 8

Paleta centro ibérico
SANCHEZ ALCARAZ
½ pieza
Ref.: 222560 

 U/C: 3

Centro jamón cebo ibérico
VICTOR GOMEZ
€/kg
Ref.: 15822 

 U/C: 20

Paleta cebo ibérica
VICTOR GOMEZ
100 g
Ref.: 213538 

 U/C: 5

Centro paleta cebo ibérica
VICTOR GOMEZ
€/kg
Ref.: 78641 

 U/C: 1

Lote jamón cebo 
VICTOR GOMEZ
Pieza
Ref.: 213363 



10

Charcutería

 U/C: 4

Centro paleta
J.PONT
1/2 pieza, €/kg
Ref.: 54482 

 U/C: 6

Lomo embuchado
ECONOMY
500 g
Ref.: 222144 

 U/C: 20

Lomo cebo ibérico
VICTOR GOMEZ
100 g
Ref.: 213539 

 U/C: 15

Lomo ibérico cebo
VICTOR GOMEZ
1/2 pieza, €/kg
Ref.: 212417 

 U/C: 20

Salchichón ibérico bellota
VICTOR GOMEZ
€/kg
Ref.: 15804 

 U/C: 6

Bacon ahumado
GRANJA FLOR
€/kg
Ref.: 66448 

 U/C: 8

Bacon Dalmai topping
GIORNO
500 g
Ref.: 220677 

3
U/C: 
*****

Bacon  lonchas cerdo ahumado
QUALITY
€/kg
Ref.: 1364 

 U/C: 2

Pata asada granja
GRANJA FLOR
F/S/H, €/kg
Ref.: 66398 

 U/C: 2

Pata asada Tello
TELLO
1/2 pieza, €/kg
Ref.: 74045 

 U/C: 8

Pechuga  pollo asada laminas
DALMAI
500 g
Ref.: 220676 

 U/C: 14

Chorizo ibérico extra
SANCHEZ ALCARAZ
400 g
Ref.: 213654 

 U/C: 6

Chistorra IGP Navarra
QUALITY
1,1 kg
Ref.: 220755 

 U/C: 6

Salchicha frankfurt 22cm
CARNICERIA
15 u €/kg
Ref.: 38880 

 U/C: 6

Salchicha ecológica cda frankfurt
M.ZAN
860 g
Ref.: 221801 

 U/C: 6

Salchicha ecológica cda. bratwurst
M.ZAN
860 g
Ref.: 221802 
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Charcutería
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QUESOS

Te presentamos una exquisita selección de quesos nacionales e internacionales 
para ampliar tu propuesta gastronómica, con diferentes curaciones y formatos que 
se adaptan a tablas gourmet, entrantes o postres. Los quesos son perfectos para 
maridar con vinos, panes artesanos y frutos secos. Un producto rentable y versátil con 
una gran aceptación entre los comensales en Navidad.

U/C: 2

Queso mezcla rulo
EL PASTOR
850 g
Ref.: 74604 

U/C: 2

Queso vaca 100% rulo
EL PASTOR
1 kg
Ref.: 56013 

U/C: 14

Queso  semicurado cuña
GOURMET
175 g
Ref.: 215770 

 U/C: 1

Queso cabra 100% rulo
QUALITY
1 kg
Ref.: 220737 

 U/C: 6

Queso  cabra rulo
PRESIDENT
180 g
Ref.: 38370 

 U/C: 8

Queso cabra rulo
EL PASTOR
140 g
Ref.: 68768 

 U/C: 5

Queso  cabra 100%
EL PASTOR
360 g
Ref.: 79924 

 U/C: 2

Queso Pastor Cabra 100% Rulo
EL PASTOR
 1 kg
Ref.: 56567 

 U/C: 2

Queso Pastor Rulo Fresco Cabra
EL PASTOR
 1 kg
Ref.: 64851 
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Quesos

U/C: 4

Queso  semi
QUALITY
1/2 pieza €/kg
Ref.: 21932 

U/C: 4

Queso semi
ECONOMY
½ pieza €/kg
Ref.: 221870 

U/C: 7

Queso  semi tapa
EL PASTOR
500 g
Ref.: 222394 

U/C: 7

Queso Valsequillo semi con 
pimentón
VALSEQUILLO
€/kg
Ref.: 50755 

U/C: 7

Queso Valsequillo semi ahumado
VALSEQUILLO
€/kg
Ref.: 50756 

U/C: 2

Queso Cerrato Semicurado Mezcla
CERRATO
€/kg
Ref.: 219578 

 U/C: 2

Queso semicurado especial 
hostelería
QUALITY
€/kg
Ref.: 22598 

 U/C: 6

Queso Lomo Gallego semi con 
gofio
LOMO GALLEGO
€/kg
Ref.: 205626 

 U/C: 14

Queso  tierno cuña
GOURMET
175 g
Ref.: 215771 

 U/C: 4

Queso  tierno
QUALITY
1/2 pieza €/kg
Ref.: 21930 

 U/C: 16

Queso Herreño tierno blanco
HERREÑO
€/kg
Ref.: 68125 

 U/C: 4

Queso cabra especial hostelería ½ pieza
QUALITY
€/kg
Ref.: 47965 

 U/C: 4

Queso curado
QUALITY
½ pieza €/kg
Ref.: 21931 
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Quesos

 U/C: 4

Queso quality ibérico curado
QUALITY
½ pieza €/kg
Ref.: 18552 

 U/C: 4

Queso oveja curado
QUALITY
½ pieza €/kg
Ref.: 22153 

 U/C: 2

Queso curado mezcla
QUALITY
Pieza, €/kg
Ref.: 212211 

 U/C: 14

Queso  curado cuña
GOURMET
175 g
Ref.: 215772 

 U/C: 7

Queso Valsequillo curado
VALSEQUILLO
€/kg
Ref.: 50757 

 U/C: 15

Queso grana padano cuña 
QUALITY
200 g
Ref.: 219713 

 U/C: 8

Queso Quality 
Grana Padano Cuña
QUALITY
€/kg
Ref.: 219710 

 U/C: 5

Queso Quality 
Grana Padano Rallado
QUALITY
1 kg
Ref.: 219712 

 U/C: 10

Queso parmesano 
reggiano rallado
QUALITY
100 g
Ref.: 219715 

 U/C: 10

Queso parmesano reggiano
QUALITY
200 g
Ref.: 219714 

 U/C: 4

Queso Quality Grana Padano Viruta 
QUALITY
500 gr
Ref.: 219711 

 U/C: 2

Queso cantorel brie redondo
CANTOREL
€/kg
Ref.: 217862 

 U/C: 2

Queso cantorel brie barra
CANTOREL
€/kg
Ref.: 217863 
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Quesos

 U/C: 26

Queso  provolone DOP
GRANAROLO
150 g
Ref.: 218777 

 U/C: 10

Queso provolone Italia
GRANAROLO
1 kg
Ref.: 221585 

 U/C: 1

Queso provolone
GRANAROLO
€/kg
Ref.: 54404 

 U/C: 15

Queso grana padano
VIRGILIO
200 g
Ref.: 43108 

 U/C: 12

Queso grana padano
VIRGILIO
€/kg
Ref.: 43107 

 U/C: 12

Queso parmesano reggiano cuña
VIRGILIO
250 g
Ref.: 43106 

 U/C: 4

Queso viejo tostado
CAMPOCURADO
½ pieza €/kg
Ref.: 220179 

 U/C: 4

Queso reserva pica
CERRATO
€/kg
Ref.: 222187 

 U/C: 2

Queso gorg.
IGOR
€/kg
Ref.: 19428 

 U/C: 8

Queso  gorgonzola DOP
GRANAROLO
150 g
Ref.: 220692 

 U/C: 4

Queso azul ½ pieza
CANTOREL
€/kg
Ref.: 50442 

 U/C: 2

Queso roquefort ½ pieza
VERNIERES
€/kg
Ref.: 49477 

 U/C: 2

Queso neutra azul desmig.50%
NEUTRA
€/kg
Ref.: 217634 
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Quesos

 U/C: 2

Queso viejo reserva
CERRATO
3 kg  €/kg
Ref.: 220177 

 U/C: 2

Queso puro oveja
FLOR DE ESGUEVA
€/kg
Ref.: 22255 

 U/C: 2

Queso Portillo curado 
PORTILLO
€/kg
Ref.: 84805 

 U/C: 2

Queso edam bola tierno
MILLAN VICENTE
€/kg
Ref.: 94303 

 U/C: 6

Queso cabra rodajas
SIN MARCA
50 g, 1,5 kg, €/kg
Ref.: 221847 

 U/C: 8

Burrata 
GRANAROLO
125 g
Ref.: 218890 

 U/C: 6

Burrata Toscanella en bola
TOSCANELLA
150 g
Ref.: 204277 

 U/C: 2

Queso feta bloque
SALAKIS
€/kg
Ref.: 218198 

 U/C: 6

Queso tipo feta dados
GAZI
1 kg
Ref.: 58689 

 U/C: 5

Queso Lomo Gallego fresco
LOMO GALLEGO
€/kg
Ref.: 205622 

 U/C: 5

Queso Lomo Gallego fresco 
ahumado
LOMO GALLEGO
€/kg
Ref.: 205623 

 U/C: 15

Queso Valsequillo fresco
VALSEQUILLO
€/kg
Ref.: 66458 

 U/C: 12

Queso parmesano escamas
VIRGILIO
100 g
Ref.: 52887 
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Quesos

 U/C: 8

Mozzarela 
GALBANI
100 g
Ref.: 97610 

 U/C: 6

Mozzarella Latte Bianco fresca
LATTE BIANCO
125 g
Ref.: 209462 

 U/C: 10

Mozzarella tiras
QUALITY
1 kg
Ref.: 219119 

 U/C: 20

Queso grana padano rallado
VIRGILIO
60 g
Ref.: 63746 

 U/C: 20

Queso grana padano rallado
VIRGILIO
60 g
Ref.: 63746 

 U/C: 15

Queso parmesano rallado
VIRGILIO
100 g
Ref.: 43110 

 U/C: 10

Queso grana padano rallado
VIRGILIO
500 g
Ref.: 43109 

 U/C: 10

Queso grana padano rallado
VIRGILIO
500 g
Ref.: 43109 

 U/C: 2

Queso Quality Crema Cubo 
QUALITY
1,5 kg
Ref.: 218839 

 U/C: 2

Queso Quality Crema Cubo 
QUALITY
1,5 kg
Ref.: 218839 

 U/C: 1

Queso president camemb.crema
PRESIDENT PROFES.
2 kg
Ref.: 218197 

 U/C: 10

Queso monodosis 
PHILADELPHIA
4 x 35 g
Ref.: 221925 

 U/C: 6

Queso mascarpone
QUALITY
500 g
Ref.: 221664 
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Quesos

El Mascarpone es un queso fresco italiano, 
famoso por ser el alma del tiramisú. Su textura es 
tan suave y untuosa que muchos lo confunden 
con nata espesa, aunque en realidad se elabora 
a partir de crema de leche. Una curiosidad: no 
se prensa ni se madura, por eso conserva ese 
sabor delicado y ligeramente dulce. En la cocina 

es muy versátil, lo mismo brilla en un postre que 
aporta cremosidad a una salsa salada. Además, 
se originó en Lombardía en el siglo XVII y su 
nombre podría venir de la palabra “mascherpa”, 
que en dialecto lombardo significa ricotta o 
crema.

Mascarpone: la crema de Italia

 U/C: 6

Queso mascarpone
VIRGILIO
250 g
Ref.: 49513 

 U/C: 6

Queso mascarpone
VIRGILIO
500 g
Ref.: 212745 

 U/C: 3

Queso mascarpone
VIRGILIO
2 kg
Ref.: 44206 

 U/C: 2

Crema queso palancares cheddar 
PALANCARES
2 kg
Ref.: 217829 

 U/C: 2

Queso palancares rulo de cabra crema 
PALANCARES
2 kg
Ref.: 217826 

 U/C: 2

Queso Palancares Azul
PALANCARES
2 kg
Ref.: 219645 

 U/C: 2

Queso palancares especial untar 
PALANCARES
5 kg
Ref.: 217825 
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PATÉS

Los patés aportan un toque elegante con mínima preparación en cocina, porque 
son una solución práctica para enriquecer tu oferta para servir en canapés, tostas 
o bandejas de catering. Te ofrecemos una gama de patés clásicos y gourmet listos 
para servir. Sin duda, una categoría muy demandada que facilita el servicio y asegura 
satisfacción estas fiestas.

U/C: 8

Tofu natural bio
RIKISSIMO
200 g
Ref.: 212378 

U/C: 12

Pate finas hierbas tarro
GOURMET
160 g
Ref.: 219163 

U/C: 12

Pate pimienta tarro vidrio 
GOURMET
160 g
Ref.: 219160 

U/C: 3

Paté Quality Higa. Cerdo pieza
QUALITY
1 kg
Ref.: 218815 

U/C: 8

Pate capdevila foie pato lata
CAPDEVILA
135 g
Ref.: 14678 

U/C: 2

Mousse pato rulo
CAPDEVILA
750 g
Ref.: 38030 

U/C: 12

Foie gras entier maîtres
MAÎTRES
300 g
Ref.: 89105 

U/C: 4

Foie gras  bloque maîtres lata
MAÎTRES
1 kg
Ref.: 36102 

U/C: 4

Foie gras mi cuit 30% maîtres
MAÎTRES
1 kg
Ref.: 35576 

U/C: 6

Almogrote TGT rojo
TGT
1 kg
Ref.: 93836 

U/C: 2

Mousse pato medallón rulo
AOSTE
1,2 kg
Ref.: 75056 
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APERITIVOS  
Y ENTRANTES
Los aperitivos y los entrantes son productos que te ofrecen soluciones rápidas y de 
calidad en momentos de alta demanda durante estas navidades. Te ofrecemos una 
propuesta variada para agilizar la preparación de menús festivos: salmón, conservas y 
mariscos listos para servir en tapas, bandejas o entrantes. Asegúrate de disponer de 
una buena reserva para tus compromisos navideños.

U/C: 12

Boquerón nassari ajo fresco 
bandeja
NASSARI
45 g
Ref.: 27852 

U/C: 8

Salmón ahumado
GOURMET
80 g
Ref.: 211074 

U/C: 5

Salmó ahumado tradicional
MARTIKO
80 g
Ref.: 215774 

U/C: 5

Salmón noruego duo 
MARTIKO
2 x 50 g
Ref.: 215773 

U/C: 10

Salmón ahumado recorte
SKANDIA
500 g
Ref.: 204949 

U/C: 20

Salmón Fripozo ahumado
FRIPOZO
80 g
Ref.: 216719 

U/C: 8

Bacalao ahumado 
GOURMET
80 g
Ref.: 221489 

U/C: 4

Bacalao ahumado 
QUALITY
650 g
Ref.: 221490 

U/C: 40

Anchoa aceite vegetal fácil apertura
GOURMET
27 g
Ref.: 211328 
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Aperitivos y entrantes

U/C: 20

Anchoa aceita de oliva lata
CONSORCIO
29 g
Ref.: 43234 

U/C: 6

Sucedaneo caviar moluga arenque 
lata
MOLUGA
145 g
Ref.: 55782 

U/C: 6

Huevas trucha tarro
SPHERIKA
50 g
Ref.: 204767 

U/C: 6

Sucedaneo hueva salmón
SPHERIKA
100 g
Ref.: 211800 

U/C: 12

Espárrago extra frasco 9/12 
GOURMET
110 g
Ref.: 83229 

U/C: 12

Espárrago extra 15/25 
GOURMET
110 g
Ref.: 83228 

U/C: 12

Espárrago extra 17/22 
GOURMET
110 g
Ref.: 9885 

U/C: 12

Espárrago yema frasco
GOURMET
110 g
Ref.: 8197 

12
U/C: 
*****

Espárrago extra frasco 46000
GOURMET
205 g
Ref.: 8096 

U/C: 12

Espárrago tallo lata
GOURMET
250 g
Ref.: 205843 

U/C: 12

Espárrago extra frasco 8/12 
GOURMET
325 g
Ref.: 8104 

U/C: 12

Espárrago extra 17/24 p 
GOURMET
425 g
Ref.: 8097 

U/C: 12

Espárrago extra 13/16 
GOURMET
425 g
Ref.: 8106 
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Los espárragos blancos se cultivan bajo tierra, lo 
que les permite mantener su color característico 
y desarrollar un sabor suave y delicado. Su 
textura tierna y jugosa los convierte en un 
ingrediente ideal para entrantes, guarniciones o 

platos con los que quieras quedar bien con tus 
clientes. Los espárragos son fáciles de preparar 
y siempre dan un toque gourmet que realza 
cualquier carta y menú navideño.

El toque gourmet bajo tierra

Aperitivos y entrantes

U/C: 6

Espárrago galón
ECONOMY
20/30 piezas 1 kg
Ref.: 7840 

U/C: 6

Espárrago 
ECONOMY
60/80 piezas 1,5 kg
Ref.: 8105 

U/C: 6

Espárrago 
ECONOMY
80/100 piezas 1,5 kg
Ref.: 8088 

U/C: 6

Espárrago tallo lata
ECONOMY
1,5 kg
Ref.: 218778 
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Aperitivos y entrantes

U/C: 4

Cangrejo
MAHNMAC
1 kg
Ref.: 20323 

U/C: 8

Hummus tradicional
RIKISSIMO
230 g
Ref.: 209954 

U/C: 12

Guacamole Global Hacienda suave
GLOBAL HACIENDA
950 g
Ref.: 216726 

U/C: 6

Chips vegetal
MIKSO
250 g
Ref.: 222119 

U/C: 4

Pimiento gourmet piquillo relleno 
bacalao
QUALITY
1 kg
Ref.: 36504 

U/C: 4

Ensaladilla
ECONOMY
2,5 kg, €/kg
Ref.: 88469 

U/C: 4

Tortilla sin cebolla
BENIS
1 kg
Ref.: 219215 

U/C: 8

Migas con chistorra
FLORISTAN
2 x 250 g
Ref.: 85730 

4
U/C: 
*****

Tortilla con cebolla
BENIS
1 kg
Ref.: 219216 

U/C: 4

Salteado campestre
ECONOMY
2,5 kg, €/kg
Ref.: 9763 

U/C: 4

Menestra especial
ECONOMY
2,5 kg, €/kg
Ref.: 88610 

U/C: 10

Boletus troceados
LA CUERVA
1 kg
Ref.: 10564 

U/C: 10

Setas mezcla trozos
LA CUERVA
1 kg
Ref.: 84887 
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Aperitivos y entrantes

“Nos dirigimos 
exclusivamente a 

profesionales y estamos 
especializados en hostelería y 
restauración. Nos adaptamos 
a cada tipología de cliente.”

U/C: 5

Seta salteado 
DECASA
1 kg
Ref.: 70991 

U/C: 4

Ensaladilla rusa
MAHNMAC
1 kg
Ref.: 213217 

U/C: 6

Base patata con cebolla
FINDUS
1 kg
Ref.: 51276 

U/C: 4

Buñuelo Mos A Mos Bacalao
MOS A MOS
1k g
Ref.: 219297 

U/C: 10

Gyoza verdura
JAPCOOK
600 g
Ref.: 221845 

U/C: 10

Gyoza pollo
JAPCOOK
600 g
Ref.: 221864 

U/C: 3

Nachos queso
FRIPOZO
3 kg
Ref.: 221974 

U/C: 3

Nachos guacamole
FRIPOZO
3 kg
Ref.: 221975 

8
U/C: 
*****

Mini Biscote Minigrill Normales
MINIGRILL
350 gr
Ref.: 11261 

U/C: 18

Mini Biscote Minigrill normal
MINIGRILL
120 g
Ref.: 24418 

U/C: 1

Pan redondo 
BERLYS
48 u
Ref.: 96146 
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SOPAS,  
CALDOS Y PASTAS
Nuestros caldos y sopas están listos para servir o para dar ese toque casero a tus 
recetas, ayudándote a ganar tiempo en plena campaña navideña. Las pastas, siempre 
versátiles y rápidas de preparar, son un acierto seguro en cualquier menú. Ambas 
soluciones te facilitan el día a día sin renunciar al sabor y la tradición que buscan tus 
clientes.

U/C: 24

Pasta galet 
EL PAVO
250 g
Ref.: 35202 

U/C: 6

Caldo Navidad 
ANETO
1 l
Ref.: 3008 

U/C: 12

Caldo casero pollo natural
GALLINA BLANCA
1 l
Ref.: 8000691 

U/C: 12

Caldo natural carne
GALLINA BLANCA
1 l
Ref.: 44854 

U/C: 12

Caldo natural verdura
GALLINA BLANCA
1 l
Ref.: 44855 

6
U/C: 
*****

Caldo pescado rojo concentrado
GALLINA BLANCA
1 l
Ref.: 213250 

6
U/C: 
*****

Caldo pollo concentrado
GALLINA BLANCA
1 l
Ref.: 213248 

U/C: 6

Caldo carne polvo
KNORR
2 kg
Ref.: 32222 

U/C: 6

Caldo pesc.polvo 
KNORR
3 kg
Ref.: 32226 

U/C: 6

Caldo pollo polvo
KNORR
4 kg
Ref.: 32232 

U/C: 6

Caldo vegetal polvo 
KNORR
1 kg
Ref.: 6736 

U/C: 10

Caldo pescado s/g 
AVECREM
6 kg
Ref.: 32234 
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“Somos líderes del mercado 
español de venta mayorista 

de alimentos y bebidas
con un surtido de más de 

22.000 artículos.”

La sopa es uno de esos platos que nunca falta 
en muchas mesas de Navidad. Su origen como 
costumbre viene de la idea de empezar la 
cena con algo caliente, ligero y reconfortante. 
Además, antiguamente era una forma de 
aprovechar ingredientes sencillos como pan, 

caldo y verduras para alimentar a toda la 
familia. Con el tiempo, cada región fue creando 
su propia versión, desde la sopa de galets en 
Cataluña hasta la de almendra en Castilla. 
Ahora tú puedes prepararla y servirla en un con 
la máxima agilidad y facilidad en tu local.

La sopa, todo un clásico en Navidad

U/C: 10

Caldo pollo s/g
AVECREM
5 kg
Ref.: 32233 

U/C: 8

Pasta refrigerada
JR
250 g
Ref.: 55090 



30

CARNES

Contamos con una amplia selección de carnes frescas y congeladas pensadas para 
facilitar tu trabajo en cocina. Cortes ideales para asados, menús especiales o platos 
a la carta, siempre con la calidad que necesitas en tu local. Una propuesta que te da 
tranquilidad y confianza en los momentos de mayor exigencia, como la campaña 
navideña.

U/C: 5

Picaña Ternera al vacío
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 51403 

U/C: 1

Carrillada vacuno sin hueso congelado
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 6792 

U/C: 8

Rabo vacuno 
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 52978 

U/C: 1

Solomillo 4/5 braseado congelado
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 59750 

U/C: 1

Solomillo 3/4 vacuno
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 67843 

U/C: 1

Solomillo de novillo
CARNICERIA
4/5, €/kg
Ref.: 67844 

U/C: 1

Solomillo 3/4 Uruguai vacuno
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 67845 

U/C: 1

Solomillo de novillo uruguayo
CARNICERIA
4/5, €/kg
Ref.: 67846 

U/C: 1

Peceto vacuno
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 67851 
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Carnes

U/C: 1

Riñonada añojo
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 96662 

U/C: 2

Churrasco cortado vacuno
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 203915 

U/C: 4

Lechón congelado
CARNICERIA
4-5 k, €/u
Ref.: 99246 

U/C: 6

Solomillo ibérico
CARNICERIA
€/kg, 1 kg
Ref.: 96833 

U/C: 6

Secreto Extra ibérico congelado
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 96762 

U/C: 6

Carrillada Ibérico congelado
CARNICERIA
 €/kg
Ref.: 96827 

U/C: 1

Jamón de cerdo con piel vacío
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 36249 

U/C: 6

Solomillo de cerdo
ELPOZO
€/kg, 1 kg
Ref.: 47812 

U/C: 6

Solomillo barbacoa extratierno
ELPOZO
€/kg
Ref.: 69450 

U/C: 1

Solomillo de cerdo congelado 
Egatesa
SUMIN. CARNICERIA
€/kg
Ref.: 96475 

U/C: 12

Solomillo cerdo
CARNICERIA
€/kg, 1 kg
Ref.: 96580 

U/C: 6

Carrillada cerdo 
EGATESA
€/kg
Ref.: 215426 

U/C: 2

Lacon Tello
TELLO
1/2 pieza, €/kg
Ref.: 218059 
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La carne de cordero destaca por su sabor intenso 
y su carácter único, por lo que no necesita 
grandes condimentos para brillar. Un simple 
toque de sal y pimienta, un buen asado al horno 
y unas patatas panaderas son suficientes para 

disfrutarlo al máximo. Solo hay que cuidar que 
quede jugoso, y tendrás un plato lleno de sabor 
que conquista a cualquier comensal durante 
estas fiestas.

Cordero: sabor con personalidad
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Carnes

U/C: 1

Carrillada cerdo salsa
FRIPOZO
€/kg
Ref.: 221972 

U/C: 10

Solomillo cerdo
ALMAGRO
€/kg
Ref.: 222473 

U/C: 10

Secreto cerdo blanco 
ALMAGRO
€/kg
Ref.: 222474 

U/C: 8

Paletilla cordero importación
CARNICERIA
€/kg, 1 kg
Ref.: 99879 

U/C: 20

Pierna lechazo lechacito 
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 43713 

U/C: 20

Paletilla lechazo lechacito
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 44152 

U/C: 1

Paletilla cordero lechal 
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 99419 

U/C: 1

Carne cabra
EGATESA
€/kg
Ref.: 220862 

U/C: 1

Conejo congelado
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 96829 

U/C: 1

Pollo Picken Asado Relleno Horno
PICKEN
€/kg
Ref.: 212921 

U/C: 8

Pollo asado horno
LA GRANJA GOURMET
1,1 kg
Ref.: 212149 

 U/C: 4

Pollo tira asada 12 mm
SIN MARCA
2,5 kg, €/kg
Ref.: 221921 

U/C: 1

Poularda eIngenioterior bandeja
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 61269 
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Carnes

U/C: 5

Escalopa foie gras congelado 50g  
maîtres
MAÎTRES
1 kg
Ref.: 20197 

U/C: 8

Hígado pato graso Maîtres
MAÎTRES
€/kg, 1 kg
Ref.: 35642 

U/C: 4

Escalopa foie Maîtres
MAÎTRES
400 g
Ref.: 36362 

U/C: 28

Magret pato Maîtres
MAÎTRES
€/kg, 1 kg
Ref.: 35931 

U/C: 1

Pavita eIngenioterior bandeja
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 61271 

U/C: 1

Pavo eIngenioterior bandeja
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 61272 

U/C: 1

Pavo sin hueso relleno vacío
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 61273 

U/C: 1

Pechuga de pavo rellena tradicional
CARNICERIA
€/kg
Ref.: 61282 

U/C: 1

Codorniz eIngenioterior bandeja
CARNICERIA
4 u
Ref.: 61277 

U/C: 1

Perdiz fresca bandeja
CARNICERIA
*****
Ref.: 61276 

U/C: 24

Burger Gr.Crispi Simon’s Congelada
SIMON’S
125 g
Ref.: 211303 

U/C: 1

Burger Ternera Congelada 110 g 
SIMON’S
3,5k g
Ref.: 26145 
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Carnes

“Te ofrecemos un amplio 
surtido de referencias 

pensadas exclusivamente para 
profesionales de la hostelería.”

U/C: 1

Burger  Vaca Congelada 200 g 
SIMON’S
3,2k g
Ref.: 6928 

U/C: 1

Burger  Pollo 80 g
SIMON’S
2,85 kg
Ref.: 26146 

U/C: 1

Burger Angus 200 g
SIMON’S
3,2 kg
Ref.: 16414 

U/C: 36

Huevo T/M
S.JOSE ALAMO
1 x 10
Ref.: 68554 

U/C: 18

Huevo T/L
S.JOSE ALAMO
1 x 20
Ref.: 68557 

U/C: 8

Huevo fresco T/M
VALSEQUILLO
30 u
Ref.: 216084 

U/C: 20

Huevo fresco T/M
VALSEQUILLO
12 u
Ref.: 216085 

U/C: 20

Huevo fresco T/L
VALSEQUILLO
12 u
Ref.: 216086 

U/C: 12

Huevo codorniz
VALSEQUILLO
12 u
Ref.: 216087 

U/C: 1

Lasaña Economy Congelada 7,92 
kg
ECONOMY
24 u
Ref.: 218844 
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Carnes
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PESCADOS Y MARISCOS

Te ofrecemos una amplia variedad de pescados y mariscos, frescos y congelados, para 
que siempre tengas la mejor opción en tu cocina. Con calidad garantizada, son perfectos 
tanto para platos tradicionales como para creaciones más actuales. Los pescados y los 
mariscos son imprescindibles para dar un salto de calidad a tus menús navideños.

U/C: 1

Atún Campos fileteado
CAMPOS
120/160, €/kg
Ref.: 217476 

U/C: 6

Atún Campos tataki
CAMPOS
920 g
Ref.: 217477 

U/C: 5

Dorada filete con piel 80-120
SIN MARCA
800 g
Ref.: 221056 

U/C: 5

Lubina filete con piel  80-120
SIN MARCA
800 g
Ref.: 221055 

U/C: 1

Pulpo cortado
FRIPOZO
€/kg
Ref.: 221973 

U/C: 10

Pota tubo limpia
SMAR
1 kg
Ref.: 75758 

U/C: 12

Puntilla india
QUALITY
0,9 kg
Ref.: 84571 

U/C: 10

Zamburiñas
SMAR
20/40 u
Ref.: 93379 

U/C: 10

Langostino cultivo nº3
SMAR
2 kg
Ref.: 93385 

U/C: 10

Langostino cultivo nº4
SMAR
2 kg
Ref.: 93386 

U/C: 10

Langostino cultivo nº 5
SMAR
2 kg
Ref.: 93387 

U/C: 6

Gambón L2
BRASMAR
2 kg
Ref.: 97496 
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Los langostinos son sinónimo de celebraciones y 
momentos compartidos. Su sabor delicado y su 
textura jugosa convierten cualquier entrante en 
un momento especial para tus clientes. Fáciles 

de preparar y siempre vistosos, son el ingrediente 
perfecto para dar ese toque navideño que todos 
esperan en la mesa.

Si es Navidad, hay langostinos

U/C: 0

Salmón ahumado recorte
SEACONCEPT
1 kg 
Ref.: 218257 

U/C: 4

Cola Langostino Royal cocida
ROYAL
140 g
Ref.: 209182 

U/C: 1

Bogavante Fripozo
FRIPOZO
€/kg
Ref.: 216720 

U/C: 8

Gula  La Guala del  Ajillo 
LA GULA DEL NORTE
110 g
Ref.: 53188 

U/C: 8

Gula La Guala del Norte Gamba 
LA GULA DEL NORTE
110 g
Ref.: 53190 

U/C: 20

Gula congelada
LA GULA DEL NORTE
200 g
Ref.: 88263 

U/C: 12

Palito surimi MSC
RIKISSIMO
300 g
Ref.: 209940 

U/C: 6

Pulpo cocido 2 patas
RIKISSIMO
200 g
Ref.: 209941 
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POSTRES

Nuestros postres están pensados para hacerte el trabajo más fácil en los días de 
máxima actividad. Los helados y postres congelados son opciones perfectas listas 
para emplatar y servir en pocos minutos. Una propuesta que combina calidad, buena 
presentación y sabor. El broche perfecto para que tus clientes disfruten al máximo de 
la experiencia.

U/C: 2

Helado chocolate 
QUALITY
2,4 kg - 4,8 kg
Ref.: 205790 

U/C: 2

Helado fresa 
QUALITY
2,4 kg - 4,8 kg
Ref.: 205426 

U/C: 2

Helado limón 
QUALITY
2,4 kg - 4,8 kg
Ref.: 205787 

U/C: 6

Helado mandarina
QUALITY
1,5 kg - 2,5 kg
Ref.: 48813 

U/C: 2

Helado nata 
QUALITY
4,8 kg - 2,5 kg
Ref.: 205919 

U/C: 6

Helado stracciatella 
QUALITY
1,25 kg - 2,5 kg
Ref.: 48920 

U/C: 6

Helado turrón 
QUALITY
1,25 kg - 2,5 kg
Ref.: 87890 

U/C: 2

Helado vainilla 
QUALITY
2,4 kg - 4,8 kg
Ref.: 205427 

U/C: 1

Tarta queso/arándanos
CANALSA
1,8 kg
Ref.: 221638 

U/C: 1

Tarta selva negra
CANALSA
1,8 kg
Ref.: 221633 

U/C: 1

Tarta mousse café
CANALSA
1,8 kg
Ref.: 221637 

U/C: 1

Tarta San marcos
CANALSA
1,8 kg
Ref.: 221640 
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Postres

U/C: 1

Tarta tiramisú
CANALSA
1,8 kg
Ref.: 221641 

U/C: 1

Helado choco/nata vasito
SIN MARCA
48 u
Ref.: 221840 

U/C: 1

Helado fresa/nata vasito
SIN MARCA
48 u
Ref.: 221865 

U/C: 5

Dots glase
FRIPAN
12 u 624 g
Ref.: 74652 

U/C: 6

Nata montar 35% MG sin azúcar
DEBIC
1 l
Ref.: 21468 

U/C: 6

Nata montar 35% MG 
QUALITY
Bote 1 l
Ref.: 50942 

U/C: 6

Preparado cheesecake UHT
DEBIC
1 l
Ref.: 221960 

U/C: 6

Preparado tiramisú UHT
DEBIC
1 l
Ref.: 221961 

U/C: 6

Preparado mousse chocolate
DEBIC
1 l
Ref.: 221962 

U/C: 6

Preparado panna cotta UHT
DEBIC
1 l
Ref.: 221965 

U/C: 8

Galleta surtido
CUETARA
210 g
Ref.: 83476 

U/C: 12

Galleta
GUEST
454 g
Ref.: 203504 

U/C: 6

Nata cocinar 15% MG
QUALITY
Bote 1 l
Ref.: 50943 
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El coulant, también llamado “volcán de 
chocolate”, es un pequeño bizcocho con el 
corazón fundido que conquista a todos los 
amantes del chocolate. Creado por el chef 
francés Michel Bras en 1981, combina la textura 

esponjosa del exterior con un interior cremoso 
y delicioso. Perfecto para cerrar cualquier 
menú con un toque gourmet y sorprender a tus 
clientes sin complicaciones en la cocina.

Coulant de chocolate: un clásico irresistible

Postres

U/C: 8

Masa Buitoni Pizza Finisima 
BUITONI
260 g
Ref.: 12351 

U/C: 8

Masa Buitoni Empanada 
BUITONI
280 g
Ref.: 12353 

U/C: 16

Oblea
BUITONI
280 g
Ref.: 39100 

U/C: 16

Oblea
BUITONI
160 g
Ref.: 88085 

U/C: 10

Oblea argentina
BUITONI
350 g
Ref.: 220793 

U/C: 10

Mantequilla
RENY PICOT
1 kg
Ref.: 22051 

U/C: 1

Mantequilla
RENY PICOT
200 u 8 g 
Ref.: 205532 
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