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Pernils

Brida: Blanca
Pes: 8,5 kg
Origen: Guijuelo

Intensitat de sabor: 7
Raça qualitat: 50% raça ibèrica (mare 100% raça 
ibèrica, pare raça Duroc)

Criat en deveses de
la Península Ibèrica,
alimentat amb pinso.

Curació mínima 30 mesos.

SENSE BRIDA
Pes: 7,5 kg
Origen: Toledo

Intensitat de sabor: 4
Raça qualitat: Autòctona

Pernil serrà reserva, alimentat amb pinso i 
pastures naturals. 
Elaboració artesanal.

Curació mínima 12 mesos.

SENSE BRIDA
Pes: 6,7 kg
Origen: Guijuelo

Intensitat de sabor: 7
Raça qualitat: 50% raça ibèrica (mare 100% raça 
ibèrica, pare raça Duroc)

Criat en deveses de
la Península Ibèrica,
alimentat amb pinso.

Curació mínima 28 mesos.

Conservar y consumir a temperatura ambiente. Guía de tipología de 
jamones según raza y alimento.

INTENSITAT DE 
SABOR

RAÇA ALIMENT BRIDA

10 100% IBERICA GLA NEGRA

9
50%-75% 

IBERICA
GLA VERMELLA

8 50%-75% 
IBERICA

“CEBO CAMPO” VERDA

7 “CEBO” BLANCA

7 PUR NOIR PINSO SENSE BRIDA

6 DUROC PINSO SENSE BRIDA

4 AUTÒCTON PINSO SENSE BRIDA

PERNIL SANCHEZ ALCARAZ 
SERRÀ RESERVA PEÇA

Ref.: 219759

PERNIL CALDERON ENCEBALL 
IBÈRIC PEÇA E/P

Ref.: 220649

PERNIL CALDERON PUR PEÇA 
E/P

Ref.: 220650
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BACALLÀ QUALITY FUMAT 650G
(Ref.: 221490)

Xarcuteria

BACÓ CAMPOFRIO SEMI CUIT PELL 500G
(Ref.: 220775)

PERNIL CAMPOFRIO CUIT 500G
(Ref.: 220776)

BACÓ CAMPOFRIO MITAD E/K
(Ref.: 222398)

FIAMBRE CAMPOFRIO ESPATLLA LLESCAT 
500G
(Ref.: 220774)

LACÓ MRM MOSTOLES XULETA E/K
(Ref.: 220678)

LACÓ MRM MOSTOLES FILETEJADA E/K
(Ref.: 220679)

FIAMBRE RICURA YORK 2K
(Ref.: 221753)
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Xarcuteria i formatges

XISTORRA QUALITY IGP NAVARRA 1,1K
(Ref.: 220755)

MOUSSE CAPDEVILA ÀNEC 100G P-5
(Ref.: 220220)

PATÉ QUALITY FETGE PORC PEÇA 1K
(Ref.: 218815)

SALCICHON QUALITY EXTRA LLESCAT 300G
(Ref.: 71884)

FORMATGE CAMPOCURADO VELL TORRAT 
1/2PEÇA E/K
(Ref.: 220179)

FORMATGE EL ESTANQUE OVELLA CURAT 
E/K
(Ref.: 221646)
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Formatges

FORMATGE QUALITY GRANA PADANO 
RATLLAT 1K
(Ref.: 219712)

FORMATGE QUALITY G.PADANO VIRUTA 
500G
(Ref.: 219711)

FORMATGE QUALITY MASCARPONE 500G
(Ref.: 221664)

FORMATGE QUALITY GRANA PADANO 
CUNYA E/K
(Ref.: 219710)

FORMATGE QUALITY FOS LLESCAT 800G
(Ref.: 218712)

FORMATGE QUALITY SANDVITX 1K
(Ref.: 218742)

FORMATGE QUALITY EMMENTAL DAUS 
500G
(Ref.: 221663)

BURRATA GRANAROLO 
VACA 8X125G
(Ref.: 221583)

FORMATGE GRANAROLO 
STRACCIATELLA VACA 
150G
(Ref.: 222205)
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Especial pizza

FORMATGE GIORNO 
CHEDDAR RATLLAT 1K
(Ref.: 220908)

FORMATGE PALANCARES 
RATLLAT FONDRE BOSSA 1K
(Ref.: 221846)

FORMATGE PALANCARES 
RATLLAT GRATINAR BOSSA 
1K
(Ref.: 221848)

FORMATGE PALANCARES 
RATLLAT PIZZA BOSSA 1K
(Ref.: 221849)

BACÓ DALMAI 
TOPPING 500G
(Ref.: 220677)

PIT DALMAI DE POLLASTRE 
ROSTIT LAM.500G
(Ref.: 220676)

PEPPERONI QUALITY 
LLESCAT 400G
(Ref.: 220738)

MOZZARELLA PETTINICCHIO 
2,5K
(Ref.: 220735)

MOZZARELLA 
QUALITY TIRES 1K
(Ref.: 219119)

Formatges
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FORMATGE QUALITY CABRA 100% ROTLLO 
1K
(Ref.: 220737)

FORMATGE CABRA CONGELAT RODANXES 
50G 1,5K E/K
(Ref.: 221847)

Formatges

FORMATGE CANTOREL BRIE BARRA E/K
(Ref.: 217863)

FORMATGE CANTOREL BRIE RODÓ E/K
(Ref.: 217862)

FORMATGE PRESIDENT CAMEMBERT 
CREMA 2K
(Ref.: 218197)

FORMATGE DORBLU BLAU BARRA E/K
(Ref.: 217384)

FORMATGE NEUTRA AZUL DESMIGAT 50% 
E/K
(Ref.: 217634)

FORMATGE QUALITY CREMA CUB 1,5K
(Ref.: 218839)

FORMATGE GRANAROLO PROVOLONE 
ITALIA.1K
(Ref.: 221585)
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CLOÏSSA PASAPESCA 
BLANCA 60/80 1K
(Ref.: 220847)

POP ALFRIO CUIT TENTACLE 
2 P.E/K
(Ref.: 219634)

“ALISTADO” PASAPESCA 
MITJÀ 1,2K E/K
(Ref.: 221174)

LLAMÀNTOL PASAPESCA 
CRU 350/400G
(Ref.: 219046)

“REJO” WOFCO POTA 
RODANXA 800G
(Ref.: 218255)

Netejar-ho a consciència per retirar tota la sorra dels tentacles.

POPS 
Congelat a bord

CARACTERÍSTIQUES:
MENYS AIGUA = MÉS RACIONS

•	De primera qualitat 
Com que té menys aigua rendeix una 
ració més aprox. per cada quilo de pop

Marisc

POP WOFCO T2 3-4K E/K
(Ref.: 219507)

SAL QUALITY 
ESCAMA 1,5K

Ref.: 220831

Potencia el sabor 
con nuestra sal 
en esamas

POTA LANZAL ANELLA 
800G
(Ref.: 219635)
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LLUÇ WOFCO 
RODANXES 70-120 
1,8K E/K
(Ref.: 219619)

Peix

LLUÇ WOFCO 
FILETEJAT AMB 
PELL.1,8K E/K
(Ref.: 219616)

PEIX ESPASA 
WOFCO RODANXA 
1,8K E/K
(Ref.: 219716)

LLUÇ WOFCO FILETEJAT 
SENSE PELL 1,8K E/K
(Ref.: 219612)

LLUÇ WOFCO 
MEDALLÓ1,8K 
E/K
(Ref.: 219622)

DORADA FILETEJADA 
AMB PELL 80-120 800G
(Ref.: 221056)

LLUÇ WOFCO 
RODANXES 120-170 
1,8K E/K
(Ref.: 219620)

SALMÓ 
SEACONCEPT 
FUMAT TALL 1K
(Ref.: 218257)
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Elabora les teves hamburgueses i 
entrepans amb el nostre pa

PA MOTLLE 
QUALITY LLESCA 
GRUIXUDA 1,03K
(Ref.: 221496)

PA H.JUAN MAXI 
BURGUER BRIOCHE 
12U
(Ref.: 219915)

PA QUALITY 
BURGUER 12U 
600G
(Ref.: 219856)

PA MUSFIS BRIOIX 
TALLAT 500G
(Ref.: 222138)
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Entrants, aperitius i guarnicions

CEBA SARASA VERMELLA 460G
(Ref.: 222038)

CEBA SARASA LAMINADA 500G
(Ref.: 222039)

AMETLLA QUALITY REPELADA FREGIDA 
500G
(Ref.: 221576)

XIPS MIKSO VEGETALS 250G
(Ref.: 222119)

PREPARAT ENSALADILLA BENIS 2K
(Ref.: 219228)

TRUITA BENIS AMB CEBA 1K
(Ref.: 219216)

TRUITA BENIS SENSE CEBA 1K
(Ref.: 219215)

CARXOFA NATURE TROSSOS LLAUNA 
1,55KG
(Ref.: 222312)

PEBROT D.MOLINICO PIQUILLO EXTRA 1,9K
(Ref.: 222382)

PEBROT DON MOLINICO PIQUILLO FARÇIT 
DE TONYINA 720
(Ref.: 222286)

PEBROT DON MOLINICO PIQUILLO FARÇIT 
DE CARN 720G
(Ref.: 222303)

AMANIDA ALSUR PEBROT 1,5K
(Ref.: 211399)



12

POLLASTRE TIRA 
ROSTIDA 12MM 
2,5K E/K
(Ref.: 221921)

POTA VICI CRANC 1K
(Ref.: 221732)

BRUNYOL MOS A MOS BACALLÀ 1K
(Ref.: 219297)

PALETS MCCAIN MOZZARELLA 1K
(Ref.: 218213)

PATATA MCCAIN MAX 14/14 2,5K
(Ref.: 220818)

SWEET POTATO MCCAIN 2,5K E/K
(Ref.: 218528)

PEBROT ARDO VERMELL/VERD TIRA 2,5K
(Ref.: 219374)

Ref.: 221845

GYOZA JAPCOOK 
POLLASTRE 600G

Ref.: 221864

GYOZA JAPCOOK 
VERDURES 600G

Entrants, aperitius i guarnicions

30 u
de 20 g

ANXOVA LERIBE TROSSOS OLI VEGETAL 
500G
(Ref.: 74792)

CARN PEBROT DANI XORIÇO 125G
(Ref.: 217760)
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CANELÓ MOS A MOS CARN SENSE 
BEIXAMEL 4K
(Ref.: 220747)

Pasta 
farcida
També amb opcions  
vegetarianes

TORTELLONI HILCONA 3 FORMATGES 2K E/K
(Ref.: 219173)

TORTELLONI HILCONA RICOTTA AMB 
ESPINACS 2K E/K
(Ref.: 219172)

TORTELLONI HILCONA CARN 2K E/K
(Ref.: 219168)

TORTELLI HILCONA BOLETUS 2K E/K
(Ref.: 219167)
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Salses, cremes i vinagres

Ofereix sabors 
diferents

TOMÀQUET QUALITY PIZZA AMB SAL 4,25K
(Ref.: 221963)

TOMÀQUET QUALITY PIZZA POLPA BOX 10K
(Ref.: 222087)

CREMA GOURMET 
BALSÀMICA JEREZ 250ML
(Ref.: 222384)

CREMA QUALITY 
BALSÀMICA JEREZ 
500ML
(Ref.: 222385)

VINAGRE P.MORILLA JEREZ 5L
(Ref.: 53905)

SALSA PIZZA MUTTI 4,1K
(Ref.: 93950)

TOMÀQUET HIDA SOFREGIT CASOLÀ 2,5K
(Ref.: 222032)

LLET QUALITY 
COCO 1L
(Ref.: 221644)

CREMA TRUFA 
BOVIS 500G
(Ref.: 16610)
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Salses

QUÈTXUP QUALITY 1,85K
(Ref.: 8000851)

MOSTASSA MAILLE DIJON ORIGINAL 215G
(Ref.: 8748)

MOSTASSA MAILLE GRANO ANTIGA 210G
(Ref.: 8757)

SALSA CHOVI ALLIOLI 
820ML
(Ref.: 221702)

SALSA PRIMA CHEDDAR 
CUB 1,85K
(Ref.: 219651)

SALSA QUALITY BARBACOA 1,85K
(Ref.: 221098)

SALSA CHOVI BRAVA 
PICANT 840ML
(Ref.: 221703)

QUÈTXUP CHOVI 
POT 925G
(Ref.: 206372)

MAIONESA CHOVI 
POT 820ML
(Ref.: 206371)

MAIONESA CHOVI 
PROFESSIONAL 5L
(Ref.: 219652)
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Salses

MAIONESA MILLAS 9600ML
(Ref.: 222084)

ALLIOLI MILLAS 
450ML
(Ref.: 222081)

ALLIOLI MILLAS CAP 
PER AVALL 300ML
(Ref.: 222083)

ALLIOLI MILLAS CUBO 1,85L
(Ref.: 222062)

SALSA GALLINA 
BLANCA BEIXAMEL 
720G
(Ref.: 32382)

SALSA GALLINA 
BLANCA DEMIGLACE 
DESHID. 871G
(Ref.: 12533)

SALSA GALLINA 
BLANCA PEBRE VERD 
600G
(Ref.: 46880)

SALSA GALLINA 
BLANCA ROQUEFORT 
525G
(Ref.: 55435)

SALSA MILLAS VINAGRETA 
MOSTASSA 725ML
(Ref.: 222139)
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Productes internacionals

ARRÒS SUSHI 
BAYO 1K
(Ref.: 78361)

FIDEO SHIKOU RAMEN 
CUINA INDIV.180G
(Ref.: 221723)

UDON SHIKOU FRESC 
CUINATS INDIVIDUAL 
200G
(Ref.: 221724)

PASTA SK TALLARÍ 
INDONESIA 200G
(Ref.: 87995)

VINAGRE SHIKOU ARROS 2L
(Ref.: 221980)

MAIONESA GO-TAN SRIRACHA 500ML
(Ref.: 221698)

CURRY COCK GROGA PASTA 400G
(Ref.: 221654)

CURRY COCK VERMELL PASTA 400G
(Ref.: 221655)

CURRY COCK VERD PASTA 400G
(Ref.: 221653)

SALSA COCK CHILI DOLÇ 800G
(Ref.: 221981)
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SALSA FERRER “CHIMICHURRI” 320ML
(Ref.: 68596)

SALSA FERRER “MOJO PICON” 300G
(Ref.: 69562)

SALSA YBARRA CHIPOTLE FUMAT 500ML
(Ref.: 221699)

SALSA YBARRA JALAPENYO ROSTIT 500ML
(Ref.: 221700)

SALSA YBARRA TRUFA 500ML
(Ref.: 221701)

Tabasco

SALSA HP PERRINS 255G
(Ref.: 8792)

SALSA PATAK’S TIKKA 
MASALA 450G
(Ref.: 211424)

SALSA HEINZ HP BROWN 4,6K
(Ref.: 220865)

SALSA LEA PERRINS HEINZ WORCESTER 2L
(Ref.: 95758)

SALSA SRIRACHA 
TABASC 256ML
(Ref.: 216167)

SALSA TABASCO 
CHIPOTLE 60ML
(Ref.: 81296)

SALSA TABASCO 
VERD “JALAPEÑO” 
60 ML
(Ref.: 8791)

Salses
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SALSA MILLAS MEL/MOSTASSA 80U
(Ref.: 222065)

Arrossos

Salses en monodosi

SALSA MILLAS BARBACOA 64U
(Ref.: 222066)

SALSA MILLAS CESAR 80U
(Ref.: 222064)

ARRÒS NOMEN 
CARNAROLI PAELLA 
1K
(Ref.: 219813)

ARRÒS SUNDARI 
THAI 1K
(Ref.: 216778)

ARRÒS BAYO 
RISOTTO 1K
(Ref.: 221719)

ARRÒS GOURMET 
VAPOR.1K
(Ref.: 222117)

ARRÒS SCOTTI 
VENERE 500G
(Ref.: 222381)

ARRÒS GOURMET 
BASMATI 1K
(Ref.: 222116)
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Pastes i farines

PASTA GAROFALO NERO DI SEPPIA 500G
(Ref.: 46376)

PASTA EL PAVO LASANYA OU 3,9K
(Ref.: 35230)

FARINA YOLANDA 
ARREBOSSAR 
500G
(Ref.: 34110)

PASTA GALLO SPAGHETTI SENSE GLUTEN 
450G
(Ref.: 27551)

FARINA MAIZENA EXPRESS 
FOSCA 1K
(Ref.: 2961)

FARINA SANTA RITA 
PIZZA 5K
(Ref.: 221643)

TALLARÍ QUALITY OU 4MM 5K
(Ref.: 221029)

GNOCCHI CECCO PATATA 2K
(Ref.: 221922)

SPAGHETTI QUALITY OU 5K
(Ref.: 221030)

MACARRÓ QUALITY HUEVO 5K
(Ref.: 221028)



21

Complementa les teves postres

CONFITURA QUALITY ALBERCOC EXTRA 3K
(Ref.: 221735)

CONFITURA QUALITY NABIUS EXTRA 3K
(Ref.: 221737)

CONFITURA QUALITY MADUIXA EXTRA 3K
(Ref.: 221736)

MEL NATURA LÍQUIDA 2,5K
(Ref.: 221631)

GALETES QUALITY NEULA XOCOLATA 200U
(Ref.: 222089)

GALETES QUALITY NEULA NEUTRE 200U
(Ref.: 222090)

GALETA LOTUS CARAMELITZADA MÒLTA 
750G
(Ref.: 10926)

GALETES OREO CRUMBS TROSSEJADA 
400G
(Ref.: 31168)

MASSA LA MIA CASA PASTA DE FULL 500G
(Ref.: 219468)

PINYA LA CUERVA 
TROSSOS 1K
(Ref.: 221508)

NABIUS LA CUERVA 
CULTIU 1K
(Ref.: 221507)
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Elabora i complementa les teves postres

SPRAY 
DR.OETKER 
ANTIADHERENT 
600ML
(Ref.: 83737)

GASIFICANT 
DR.OETKER 
PER FORNEJAR
(Ref.: 221858)

SUCRE 
DR.OETKER 
VAINILLA 1KG
(Ref.: 221857)

ESTABILITZANT 
DR.OETKER NATA 
900G
(Ref.: 221842)

GELATINA DR 
OETKER POLS 
TRANSPARENT 
1K
(Ref.: 221843)

CREMA BORGES 
FESTUC TORRAT 
15% 1K
(Ref.: 221787)

PREPARAT DEBIC 
TIRAMISU UHT 1L
(Ref.: 221961)

PREPARAT DEBIC 
MOUSSE XOCOLATA 1L
(Ref.: 221962)

PREPARAT DEBIC PANA 
COTTA UHT 1L
(Ref.: 221965)

COQUES MARY LEE AMERICANAS 900G
(Ref.: 40080)

PREPARAT DEBIC 
CHEESECAKE 1L
(Ref.: 221960)

CREMA QUALITY CACAU AVE.3K
(Ref.: 221032)
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Elabora i complementa les teves postres

SALSA QUALITY XOCOGOFRE 1K
(Ref.: 221035)

TOPPING QUALITY FIDEU XOCOLATA 750G
(Ref.: 219787)

TOPPING QUALITY RAINBOW 700G
(Ref.: 219786)

GELATINA QUALITY NEUTRA 1K
(Ref.: 221494)

MOUSSE QUALITY MADUIXA MIX 2K
(Ref.: 220670)

MOUSSE QUALITY VAINILLA 2K
(Ref.: 222070)

TOPPING QUALITY MIX CRISPY 450G
(Ref.: 219785)

ARRÒS GOSHUA AMB LLET 2K
(Ref.: 31157)

NATILLA GOSHUA VAINILLA 2K
(Ref.: 31160)

CREMA GOSHUA XOCOLATA 2K
(Ref.: 31158)
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Esmorzars i postres

GALETES QUALITY ASSORTIT 150U
(Ref.: 222068)

BEGUDA YOSOY SOJA 
BARISTA 1L
(Ref.: 219664)

BEGUDA ALPRO ALMIBAR 
BARISTA 750ML
(Ref.: 220749)

LLET GOURMET SENSE 
LACTOSA SENCERA 1L
(Ref.: 222058)

LLET QUALITY CONDENSADA 
SENCERA 1K
(Ref.: 220350)

INFUSIÓ QUALITY TÉ NEGRE 
100 B
(Ref.: 204213)

LLET GOURMET SENSE 
LACTOSA SEMIDESNATADA 1L
(Ref.: 217880)

LLET GOURMET SENSE 
LACTOSA DESNATADA 1L
(Ref.: 217889)

NAPOLITANA PANAMAR XOCOLATA 
FERMENTADA 95G 42U
(Ref.: 221534)

CAFÈ BONKA GRA NATURAL 
SUPERIOR 1K
(Ref.: 220710)

PIRULETA MIGUELANYEZ 6G 200U
(Ref.: 218031)

PIRULETA MIGUELANYEZ COR 7G 200U
(Ref.: 222079)

PA MUSFIS BRIOIX TALLAT 500G
(Ref.: 222138)

CROISSANT PANAMAR ARTIC MANTEGA 
80G 22U
(Ref.: 221533)
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Esmorzars i postres

Monodosis

CONFITURA HERO MADUIXA 25G 120U
(Ref.: 219299)

CONFITURA HERO PRÉSSEC 25G 120U
(Ref.: 219308)

MEL NATURA LÍQUIDA 20GX96U
(Ref.: 221632)

GALETA GULLON LLEUGERA SENSE SUCRE 
180U 20G
(Ref.: 37516)

GOFRE QUALITY NATURAL 
24U 110G
(Ref.: 221034)

COULANT POMONE XOCOLATA 
90G 9U
(Ref.: 217898)

MARGARINA RAMA MINIPORCIONS 
10GX200U
(Ref.: 219386)

GELAT XOCO/NATA GOTET 48U
(Ref.: 221840)

GELAT NATA/MADUIXA GOTET 48U
(Ref.: 221865)

CREMA CACAU NUTELLA 15GX60U
(Ref.: 55471)
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Nata
Ref. 205919

Vainilla
Ref. 205427

Sorbet de 
llimona
Ref. 205787

Stracciatella
Ref. 48920

Mandarina
Ref. 48813

Xocolata
Ref. 205790

Maduixa
Ref. 205426

Boles
Barres

Nata i maduixa
Ref. 47828

Vainilla,
xocolata i nata
Ref. 222021

Torró
Ref. 47829

Vainilla i
xocolata
Ref. 217840

Pastissos

Pastís gelat al whisky
Ref. 48305

Pastís laminat de nata
i xocolata
Ref. 48315

Sandvitx
de nata
Ref. 7058

Cucurutxo

Nata i 
maduixa
Ref. 47859

Vainilla i 
xocolata
Ref. 47858

Nata i 
caramel
Ref. 47857

10
talls*

10
talls*

2,4 Kg

1,5 Kg

6 U

6 U

Torró
Ref. 87890

*Talls de 45g aprox. 

*Talls de 45g aprox. 

Sandvitx

GE LATS
de les nostres marques

Bombó

Ametllat
Ref. 47856

Xocolata negra
Ref. 221901

Blanc
Ref. 221900

4 U
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El nostre 
vermut

Begudes

Amb gel, una rodanxa 
de taronja i soda

NESTEA LLIMONA 
AMPOLLA 33CL
(Ref.: 221626)

LLIMONADA JUVER 
AMPOLLA 200ML
(Ref.: 219646)

CREMA PIRULETA 
ORIGINAL 70CL 16º
(Ref.: 221796)

CREMA PECHERY FESTUC 
70CL 17º
(Ref.: 221797)

CONCENTRAT DAMA BAZA 
MARACUYA 1L
(Ref.: 221711)

WHISKY TOKI JAPONES 
70CL 43º
(Ref.: 221851)

VERMUT BAMBOLA 
VERMELL SPEZIALE 
1L 15º
(Ref.: 220690)

VERMUT BAMBOLA 
BLANC 1L 15º
(Ref.: 220691)

VI O LUAR 
DO. GODELLO BLANC 
75CL 13º
(Ref.: 207071)
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Els nostres 
vins

VI CONDE DE IZNAR 
TORO ROURE 75CL 14º
(Ref.: 219797)

VI CAMPO 
CORTIJANO ROSAT 
75CL 13.5º
(Ref.: 219788)

VI CAMPO CORTIJANO 
BLANC 75CL 12º
(Ref.: 219789)

VI SEÑORÍO DE ERVES 
RIOJA ROSAT 75CL 13º
(Ref.: 219803)

VI SEÑORÍO DE ERVES 
RIOJA BLANC 75CL 
12.50º
(Ref.: 219804)

VI C.CORTIJANO 
RIOJA CRIANÇA 
1,5L 14º
(Ref.: 221016)

VI SEÑORÍO DE ERVES 
RIOJA RESERVA 75CL 
13.5º
(Ref.: 219798)

VI SEÑORÍO DE ERVES 
RIOJA NEGRE 75CL 13º
(Ref.: 219802)

VI SEÑORÍO DE ERVES 
RIOJA CRIANÇA 75CL 
13.5º
(Ref.: 219799)
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Basar, parament i neteja

Per 
emplatar

CONTENIDOR ARAVEN PP 
AMB TAPA 12L
(Ref.: 221792)

BOL ARAVEN PP 
TRANSPARENT 32,5CM 7L
(Ref.: 221790)

FONT SQUARE RECTANGULAR 34X18CM
(Ref.: 220133)

FONT SQUARE RECTANGULAR 34X14CM
(Ref.: 220129)

PLAT SQUARE POSTRE 21X21CM
(Ref.: 220124)

RASPALL CUINA PLATS
(Ref.: 96274)

CONTENIDOR ARAVEN PP 
AMB TAPA 8L
(Ref.: 221791)

PLAT SQUARE PLA 24X24CM
(Ref.: 220127)

PLAT SQUARE FONDO 20X20CM
(Ref.: 220128)

RENTAVAIXELLES FAIRY 
AUTOMÀTIC PROFESSIONAL 
90P
(Ref.: 219637)

RENTAVAIXELLES FAIRY 
PROFESSIONAL PLATINUM 
PLUS 59D
(Ref.: 221493)

AMBIENTADOR QUALITY 
ABS.BLAU 5L 1/2PAL
(Ref.: 220944)

VINAGRE QUALITY NETEJA 5L
(Ref.: 222383)
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Un sol ús

Per guardar elaboracions més 
clàssiques o inova amb cocció 
al buit a baixa temperatura

ESTOVALLA QUALITY 30X40 NEGRA 500U
(Ref.: 221651)

ESTOVALLA QUALITY BURDEOS 30X40 
500U
(Ref.: 221650)

DRAP QUALITY REIXA 12U
(Ref.: 222178)

DRAP QUALITY COTÓ BLAU 12U
(Ref.: 222179)

ESTOVALLA QUALITY BLANCA 30X40 38G 
500U
(Ref.: 221037)

BOSSA QUALITY BUIT 
140X200 P-100
(Ref.: 221989)

BOSSA QUALITY BUIT 
200X300 P-100
(Ref.: 221988)

BOSSA QUALITY BUIT 
300X400 P-100
(Ref.: 221987)

ROTLLO QUALITY GOFRAT 
30X60CM 2U
(Ref.: 221984)

BAIETA QUALITY ROTlLO PUNT BLAU 3K
(Ref.: 222141)
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ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212

ZONAS A LIMPIAR PRODUCTO DOSIS MODO DE EMPLEO FRECUENCIA

 

 

 

Sistema Integrado de Limpieza

APPCC

Seguir las instrucciones de uso y recomendaciones del fabricante. Conservar los productos de limpieza en su envase original y mantener sus etiquetas. Usar guantes de protección. 
No mezclar con otros productos de limpieza ni calentar. Nunca poner en contacto los productos de limpieza y desinfección con los alimentos y envases ni almacenarlos juntos.

USO SEGURO

VAJILLAS, CUBIERTOS 
Y CRISTALERÍAS

LAVADO A MÁQUINA:

LAVADO A MANO:

LAVAVAJILLAS : 
Entre 2 y 5 gramos por litro de 
agua, según dureza.

ABRILLANTADOR:
3 ml por cada 10 litros de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 10 
L: Una cucharada (15 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL TODO USO 
(LIMÓN) 5 l: 
Dos cucharadas (30 ml) por cada litro 
de agua

LAVAVAJILLAS MANUAL A LA 
MANZANA VERDE 5L: Una cucharada 
(15 ml) por cada 2 litros de agua

LAVAVAJILLAS:
Dosi�car el producto según instrucciones.
En el momento de lavado la temperatura 
óptima del agua debe ser de 55º a 60ºC.  

ABRILLANTADOR:
Llenar el recipiente de la máquina destinado 
al líquido abrillantador

LAVAVAJILLAS MANUAL

1. Diluir el lavavajillas en agua caliente.

2. Con un estropajo, aplicar el 
producto diluido sobre los utensilios a 
limpiar

3. Aclarar con agua

DIARIA

DIARIA

SUPERFICES QUE NO 
ESTAN EN CONTACTO 
DIRECTO CON 
ALIMENTOS:

Estanterías, cámaras, 
neveras, paredes, techos… 

SEMANAL
Estanterías, cámaras,

neveras

MENSUAL
Paredes

TRIMESTRAL
Techos

SUPERFICIES GRASIENTAS

A: Hornos, campanas de humos, 
parrillas…

B: Planchas, paelleras, sartenes... 
muy sucias y grasientas. Grasa 
incrustada y solidi�cada

C: Equipos y utensilios 
muy grasientos (freidoras…)

Pueden aplicarse 
directamente o 

mezclarlos con agua

SEGÚN 
NECESIDAD

SEGÚN 
NECESIDAD

DIARIA

DIARIA

Gel lavamanos 5L 
1.Aplicar una pequeña cantidad sobre las 
manos mojadas. 
2. Masajear hasta formar espuma  
3. Enjuagar posteriormente con abundante 
agua

Al inicio 
de la jornada y 
en los cambios 

de actividad

SUPERFICIES 
EN CONTACTO DIRECTO 
CON ALIMENTOS: 

Cortadora, mesas de trabajo, 
tablas de corte, cuchillos 
y utensilios

DESINFECTANTE LIMPIADOR 
BACTERICIDA Y FUNGICIDA 5 L

Diluir el producto en agua al 15%:
150 ml de producto más 850 ml de 
agua

1. Retirar residuos

2. Pulverizar con el desinfectante diluido 
al 15%, frotar con bayeta, dejar actuar 15 
minutos.

3. Aclarar con agua

 * En caso de super�cies muy grasientas 
usar primero desengrasante 5 L

LIMPIADORES 5 L

Limpiador general 
al pino

Limpiatodo 
amoniacado

Diluir el producto en agua: 
60 ml (4 tapones o 2 dosi�caciones con 
la bomba pelícano de 30 ml) del 
producto en 10 L de agua.

1. Aplicar el producto diluido con una 
bayeta humedecida. No es necesario 
aclarar ni secar.

1. Aplicar el producto sobre la super�cie 
a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos 

2. Limpiar con un paño y aclarar con agua 
abundante

*La limpieza puede hacerse también por 
inmersión o cepillado de las piezas a 
desengrasar.

* El empleo es más e�caz si la super�cie o 
el agua están entre 50 y 60ºC.

A: 
DESENGRASANTE
LIMPIA HORNOS 5 L

B: DESENGRASANTE
PLANCHAS 
COCINA 5 L

C: 
DESENGRASANTE
5 L

CRISTALES Y VITRINAS
Aplicar 

el producto 
sin diluir.

Aplicar 
el producto 

sin diluir.

1. Pulverizar el producto sobre la super�cie 
a limpiar.

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente 
(no enjuagar con agua).

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 5 L

1. Barrer para eliminar residuos sólidos 

2. Aplicar el producto diluido con una fregona

LIMPIADORES Y FRIEGASUELOS 5 L

Lavanda Cítrico FloralSUELOS

Diluir el producto en 
agua: 60 ml (4 
tapones o 2 
dosi�caciones con la 
bomba pelícano de 
30 ml) del producto 
en 10 L de agua.

Grifería, baldosas, azulejos… con depósitos 
de cal, manchas de óxido o suciedad 
incrustada:  1) Aplicar directamente el 
producto cubriendo la super�cie a limpiar.    
2) Dejar actuar un momento y aclarar

Limpieza diaria: 1) ) Aplicar el  producto 
diluido con un trapo, una fregona o una 
bayeta.  2) Aclarar.

HIGIENE DE MANOS

Antical
desincrustante 5 L

Aplicar directamente en caso de 
zonas con cal incrustada.

Diluir el producto en agua para la 
limpieza diaria: 60 ml (4 tapones 
o 2 dosi�caciones con la bomba 
pelicano de 30 ml) del producto en 
5 L de agua.

Lavavajillas 
manual a la 
manzana 
verde 5L

Lavavajillas 
manual para 
todo uso 
(Limón) 5L

Lavavajillas 
manual 
para todo 
uso 10 L

Abrillantador 
máquinas  5L

Lavavajillas 
para máquinas 
5  y 10 L 

GRIFOS, LAVABOS, 
ASEOS Y SUPERFICIES 
CON RESTOS DE CAL

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

dosi�cador
 / bomba 
pelícano 

30 ml

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL

2168

2322

6223

6222

218560

6078 6079

6165

4530

51037 6732 51038

60139

15649

2329 2325

2223 2212
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