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Grupo
Transgourmet

Presencia del grupo
Transgourmet

Lider europeo del mercado horeca Transgourmet
opera en 7 paises con cerca de 30.000
empleados: Alemania, Francia, Espana, Austria,
Suiza, Polonia, Rumania.

Transgourmet Ibérica forma parte del grupo Transgourmet, la segunda mayor
empresa de distribucién mayorista y de cash&carry en Europa.

Atiende a clientes del sector de la restauracién organizada e independiente.
La venta a la restauracién es el principal eje de su negocio en todos los paises
con centros de distribucién profesionales y desde sus mercados.

Ofrece gamas y servicios adecuados para todas las '
necesidades de los clientes a través de mas de

149 establecimientos cash&carry y de @ '

numerosos centros de producciény

logistica en toda Europa. @
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ESPUMOSOS

Cavas y Champagne

Cavas y Champagnes son perfectos para que tus clientes puedan celebrar todo tipo
de eventos en tu local. Ademas, complementan una amplia variedad de platos, desde

mariscos hasta postres, mejorando la experiencia gastronémica.

75c 11,5° 75cl  12°

Cava Juve Masana brut Cava Juve Masana brut nature

75c  11,5°

Cava Juve Camps reserva familia

75c 11,5°

Cava Juve Masana semi

Ref.: 23145 Ref.: 23147

Ref.: 31905

Ref.: 23146

Cava Anna Codorniu brut nature Cava Anna Codorniu brut

75cl  12°

MOET, =

Champagne Méet Chandon brut
imperial

75¢  12° (@
;
1

Champagne Veuve Clicquot

Ref.: 65350 Ref.: 31435

Ref.: 31334

Ref.: 59065

“Nos dirigimos exclusivamente
a profesionales y estamos
especializados en hosteleria'y
restauracion.”
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75 410 g
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Sidra El Gaitero

25cl  4,5°

DE

i

Sidra Ladron Manzanas botella

Ref: 31610

Ref.: 14737






VINOS

Vino blanco

Los vinos blancos maridan perfectamente con diversos platos, especialmente
pescados, mariscos y ensaladas, por tanto, debes disponer de un buen surtido para
complementar tu carta. Porque permiten satisfacer una amplia gama de paladares,
desde vinos frescos y ligeros hasta opciones mds complejas y estructuradas.

75c 11,5° l 75cl 12’50 75cl l
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‘ Vino Rueda Iznar verdejo
seleccion blanco

Vino rioja Coto blanco

Ref: 83067 s i Ref:21738
CONDADO B
(£ OVANTE
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75cl  13° \ : 3/41 13’5°
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Vino rioja Condeovante blanco Vino Rueda Marqués de Riscal

Vino Rueda Iznar verdejo blanco blanco
Ref:21739 * Ref.:56642 Ref: 25002
75¢! I;I 75c  11° E 75cl  12°
b, o, i
\
|
lv!
ST %FWAK‘.‘" |
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Vino Tierra de castilla Vifialén Vino Ribera de los Molinos Vino Ribeiro Brisas do Mar
verdejo mancha blanco Vino eternium semi blanco denominacion origen mar blanco

Ref.: 80728 Ref.: 25839 Ref.: 23150 Ref.: 38559






75cl  12° 75cl  12° 75cl  12,5°

[ A

< -

Vino Martin Cédax blanco
Ref.: 25064

Vino Frailes do Mar mar albarifio

Vino Terra Gauda albariiio
Ref.: 23025

Vino Marques Vizhoja blanco
Ref.: 49276

Ref.: 83059

75cl  11,5° 75 | 11 50 75cl 15°
T o G

ﬁ;’
i
i

Vino Seforio de Melvin blanco
Ref.: 56345

Manzanilla La Guita
Ref.: 25390

~. - SENO |00:‘ :
| = | MELVIN,

i ) Vino Seiiorio de Melvin blanco tapon rosca
Vino moscato Maestri Casale —
Ref: 203517 » Ref.: 206977

“Te suministramos nuestros productos frescos,
congelados y alimentacién en una misma entrega,
garantizando en todo momento su preservacion
de la cadena de frio.”







Vino rosado

Los rosados son vinos mas versatiles y refrescantes, ofreciendo maridajes perfectos con
una variedad de platos. Presentar vinos rosados de diferentes regiones y productores

puede incrementar las opciones de tu carta para que tus clientes puedan disfrutar de
una experiencia mas comopleta en tu local.

75c| 12° l 75cl  13° i3 , 75c 11,5° 4}
% 3 3 ;

PENASUAL

Vino Eternium rosado Vino rioja Conde Ovante rosado Vino Coto rosado Vino Pefascal rosado
Ref.: 23080 Ref.: 56640 Ref.: 83068 Ref.: 25163
12,5° 75cl  13° 75cl 11,5 )
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Vino Navarra Las Campanas

Vino Gran Feudo chivi rosado rosado Vino Sefiorio de Melvin rosado Vino Sefiorio de Melvin rosado
Ref.: 25191 Ref.: 21719 Ref.: 56344 Ref.: 206978
75cl  8° ‘rT 75cl  8° 11°

Lambrusco Maestri Casale rosado Lambrusco Maestri Casale rosado Vino Mateus rose
Ref.: 33345 Ref.: 33347 Ref.: 25118
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Vino tinto

Una carta de vinos tintos bien seleccionada es un atractivo esencial para los amantes
delvino. Ademés disponer de vinos tintos de diferentes regiones vitivinicolas muestra
elinterés de tu restaurante por las diferentes tradiciones vinicolas.

Vino Ribera del Duero Conde
Iznar roble

Ref.: 14437

75cl  13,5°

%

CONDES
1E 1ZNA

Vino Toro Conde Iznar tinto

Ref.: 21742

Vino Resalso ribera del duero roble

75cl  14°

FINCA,
RESALSO

2019

wt

Ref.: 13362

75cl  14°

Vino Protos roble

Ref.: 40758

75cl  13°

%

Vino Vifalén mancha tinto

Ref.: 14428

75cl  12°

fgfrw‘éﬁ T

Vino Ribera de los Molinos
mancha tinto

75cl  12,5°

%

Vino Eternium tinto

75¢ 145° g

Vino rioja Campo Cortijano tinto

Vino rioja Condado Ovante tinto

Ref.: 25838

12

Ref.: 23081

Ref.: 88540

Ref.: 25783
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Vino Antaiio tinto

Vino Campoviejo tinto

75cl  13°

Fanstimo Vi

Vino Faustino VIl tinto Vino Paternina Banda Azul tinto
Ref.: 25797 Ref.: 25203 Ref.: 207655 Ref.: 25265
75cl 8° 'E 75 g0 75cl  11,5°
y i | C y
I i
MELVIN
| e |
Lambrusco Maestri Casale tinto Vino Seforio de Melvin tinto
Ref.: 33346 Ref.: 56343
(F W
75cl  11,5° \

Vino Seinorio de Melvin tinto

Lambrusco Maestri Casale tin}ﬁ'

75cl

Vino Enate cabernet-merlot

roble
Ref: 206979 Ref.: 33348 Ref: 25527
75¢ 13,5° 75¢ 149 75¢ 13°
%

Vino ribera del duero Conde Iznar
crianza

Ref.: 21746

Vino Vifa Albali crianza

'.w‘\}.(

i

Vino Campo Cortijano rioja
crianza

Vino Condado Ovante crianza

14

Ref.: 82272

Ref.: 88539

Ref.: 25666



75cl  12,5°

75cl  12,5°

Vino Campo Viejo crianza Vino coto tinto crianza

75cl 13,5°

%

Vino Cune tinto crianza Vino rioja Lépez de Haro crianza
Ref.: 25493 Ref.: 25234 Ref.: 25226 Ref.: 78829
75cl  13,5° 75cl  13'5°
3 'CO 3
Vino Marques Caceres crianza B) Vino vifia Pomal rioja crianza
Ref.: 25241 . -'-.-'-.-‘.ON”.'BILB,&U Ref.: 12348
. CRIAMIA
: y s
{1
75cl  14° \

Vino Muga rioja crianza

Vino rioja Ramén Bilbao crianza®

75cl

Vino Pata Negra valdepeiias

reserva
Ref: 12728 Ref.: 55511 Ref: 57224
75¢ 12,50 B 75¢ 130 151 45° m 1,51
'

Vino vifia Albali reserva

Vino Marques Riscal reserva
Ref.: 25348

Ref.: 25255

Tinto verano Gourmet Tinto verano Gourmet limén

Ref.: 10879 Ref.: 10880

15



Tinto verano Don Simén limén Tinto verano Don Simén clasico

Tinto verano La Casera limén Tinto verano La Casera
Ref.: 1316 Ref.: 1328 Ref.: 26054 Ref.: 26053
1,51 7° MR

o 11 15°

Sangria Don Simén pet Sangria Don Simén
Ref.: 25835 Ref.: 26616
” A '
100cl 15° E \ 1,51 15°
o
i ‘

fE :

3 n N
B
Vermut Giarola blanco Martini bianco Martini rosso
Ref: 47122 * Ref.: 53988

Ref.: 27072

15°

11

15°

1l

Martini rosso
Ref.: 53987

Vermut Yzaguirre rojo

Vermut Yzaguirre rojo reserva
Ref.: 1227

Vermut Giarola rojo
Ref.: 82148

Ref.: 47123

16



Un vermut, a tu salud

El vermut, un vino fortificado y aromatizado con di-
versas hierbas, especias y boténicos, tiene una histo-
ria fascinante. Originado en Italia en el siglo XVIII, su
nombre proviene del aleman “Wermut,” que signi-
fica ajenjo, una planta clave en su elaboracién. Una

curiosidad interesante es que, inicialmente, se usaba
con fines medicinales para tratar problemas diges-
tivos. Aqui en Espafia, es tradicional tomarlo como
aperitivo en “la hora del vermut,” un momento social
previo al almuerzo.

17



ALCOHOLICAS
ALTA GRADUACION

Una buena seleccién de bebidas alcohélicas es imprescindible para que tus clientes
culminen sus comidas con una buena sobremesa. Y para ello, es importante ofrecer
variedad, tanto para crear combinados como para tomar acompafiadas con el café o

tomar solas.

1 25,1°

1
/

1 N

R

e

Anisete Marie Brizard

Ref.: 28024

70cl  40°

%

70cl  40°

Brandy Cardenal mendoza

Ref.: 28137

70cl  36°

%

Brandy 1866 3
Brandy Carlos | — Brandy Carlos Il
Ref: 28115 © Ref:28135 Ref: 16422
70cl  40° 3l 70cl  36°

11 30° .
) =
l..

Bebida espirituosa Don Guillermo

%

Brandy Gran Duque de Alba Bebida espirituosa Maestranza

%

Brandy Magno

Ref.: 28156

18

Ref.: 28130 Ref.: 50861

Ref.: 28136






70c| 33° ﬂ

Bebida espirituosa 103 Osborne

1l 30°

Bebida espirituosa Soberano

Brandy Terry 1900 Solera

1I 30°

Bebida espirituosa Terry
centernario

Ref.: 16421

Ref.: 28176

Ref.: 95214

Ref.: 217870

30°

Bebida espiritosa Veterano

70c|/1 | 40° n

Ginebra Beefeater

70d  37,5°

Ginebra Bombay Original

70cl  43°

Ginebra Bombay Saphire

Ref.: 16419

Ref.: 75921 /28305

Ref.: 14454

Ref.: 28390

70cl 37,5°

Jbdy

‘sl

23 waie e
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Ginebra Bombay Presse

1I 37,5° !

Ginebra Bowling

70cl/11  40°

Ginebra Bulldog

Ginebra Empire

Ref.: 215412 Ref.: 28350 Ref.: 19779/217579 Ref.: 5629
70cl/11 37,5° 70cl 37,5° 70cl/11 37,5° 70cl  40°
0 ® @ & .
b .
[ORDD‘i‘

#

R

Ginebra Empire fresa

Ginebra Empire exotica

Ginebra Gordon’s

Ginebra G'Vine Florainson

Ref.: 81014 /205839

20

Ref.: 216668

Ref.: 73977 /73993

Ref.: 14351



70cl  41,4°

HENDRICKS|

Ginebra Hendrick’s

70cl  40°

Ginebra Larios 12

1I 375°

LJ%

Ginebra Larios

70c| 37 5° E

Ginebra Larios Rosé

Ref.: 7006 Ref.: 26550 Ref.: 28302 Ref.: 60897
70cl 42,7° 70cI 40° 70cl  40° 70cl/11 37,5°
9 1 e &
e
ANMAM o
e TN

a “ww'w - | . /;\,

- ==
Ginebra Mare Ginebra Martin Miller’s Ginebra Nordés Gin Puerto de Indias fresa
Ref.: 212382 Ref.: 7909 Ref.: 6899 Ref.: 57678 / 206298
70cl 37,7° 70cl 37,5° 70cl 0,0° 70cl/11  40°

®

Ginebra Puerto de Indias exotica

SE—
e ii—

Gin Puerto de Indias melén dulce

Ginebra Puerto de Indias
fresa 0,0

Bu_

Ginebra Roku Select

Ref.: 211084 Ref.: 218033 Ref.: 219586 Ref.: 91588
70cl/11  40° 70cl/11 43,1° ¢ 70cl  0,0° = 70cl  25°
i &) . ®) IP=N D@

Ginebra Seagram’s

Ginebra Tanqueray

Ginebra Tanqueray 0,0

Afirs

<3

Limoéncello La Antica Masseria

Ref.: 28373 /208236

Ref.: 28307 / 92074

Ref.: 210625

Ref.: 43438

21



1 110

1l 30°

70cl  29°

70cl  30° =
e ,

A=

D & =

Aguardiente Antioquefio sin
azucar Aguardiente Antioqueiio Licor Aperol Licor Bagaceira hierbas
Ref.: 46217 Ref.: 46218 Ref.: 19256 Ref.: 28940
1l 40° 70cl/11 17° 70cl  16° 70cl  16°
r £ 'l\

Licor Bowling manzana verde

=
Aguardiente Bagaceira orujo Crema Baileys whisky Licor Bowling melocotén
Ref.: 28941 Ref.: 28708 / 28707 Ref.: 28471 Ref.: 28472
70cl/11 25° 1l 25° a 70cl  40° 70cl  28° -

Licor Amaretto Disaronno

Ponche Caballero
Ref.:31792 /28815

Aperitivo Campari Licor Cointreau
Ref.: 60079 Ref.: 28228 Ref.: 27180
70cl  17° 70cl  30° | 70cl  30° (3

3 300 0
‘J‘-!‘
T,

7

Licor Do Miiio hierbas

Licor Do Mifio café

Crema Do Miiio orujo
Ref.: 28995

Licor Do Miio hierbas
Ref.: 28996

Ref.: 28429

22

Ref.: 28918



¢Ron blanco o ron anejo?

El ron blancoy el ron afiejo difieren en su proceso de  més tiempo en barricas de roble, absorbiendo méas
elaboracién y caracteristicas sensoriales. El ron blan-  sabor y color, lo que le da un perfil mas robusto y
co se envejece brevemente, se filtra para eliminarel  complejo con notas de carameloy especias. Este tipo
colorytiene un sabor ligero, ideal para céctelescomo  esadecuado para cocteles como el Dark ‘n’ Stormy 'y
mojitos y daiquiris. El ron afiejo, en cambio, envejece  se puede disfrutarsolo.

70cl  30°

0 & H

70cl  20°

70cl/11 35°

i &)

Aguardiente Orujo Do Mifo Aperitivo Fernet branca Licor Frangelico Licor Jagermeister
Ref.: 28997 Ref.: 27175 Ref.: 7764 Ref.: 28865 / 82750
70cl/1l 31° 70cl  17°

70cl  16° ! 70cl  17°

—
Licor 43 Batida Mangaroca coco Crema tequila Maxica fresa Crema Maxica tequila mango
Ref.: 216078 /216079 Ref.: 28295 Ref.: 77546 Ref.: 93343

23



70cl/11 15°

Crema O’donells whisky

70cl/11 30°

Licor Ruavieja hierbas

70c|/1| 17° .

Crema Ruavieja orujo

Ref.: 28882 /59915

Ref.: 10665 / 86813

Ref.: 28324 /86818

70c| 17°

w;,

Crema Sorel fresa con tequila

Ref.: 79669

70c| 30° !.

Limdncello Villa Massa

25°

Pacharan Etxeko Ukerdi

11 25°

i &),

Pacharan Zoco

Pure lemon afterwork

Ref.: 626 Ref.: 27163 Ref.: 27161 Ref.: 11271
70cl 70cl 70cl 1 37,5°
0 -
L =
@ b
t:‘ s =
> L5 o1 —

Licor Bowling manzana sin

Licor Bowling melocotén sin

alcohol alcohol Concentrado Pulco limén Ron Bacardi carta blanca
Ref.: 28516 Ref.: 28517 Ref.: 28297 Ref.: 12235
70c|/1| 37 50 70cl/11 38° 70cl  38° 70cl/11 37,5°

Ron Barcelé afiejo

Ron Brugal aiiejo

Ron Brugal extra viejo

Ron Cacique aiiejo

Ref.: 16308 /219211

24

Ref.: 210768

Ref.: 28475

Ref.: 46475/ 62695



Ron Captain Morgan spice

Ron Flor Caiia 5 afos

70cl

Ron Havana club especial 5 afios

70cl  37,5%

—-——
U d
3

Ron Havana club 3 aiios

Ref.: 28464

Ref.: 218616

Ref.: 28469

Ref.: 28506

70cl  40°

Ron Havana club 7 aiios

Ref.: 28507

70cl 37,5°

Ron La Pinta afiejo

70cl  34°

Elixir Legendario

70cl/11 37,5° !
'-

Ron Lupe dorado

Ref.: 28492

Ref.: 28498

Ref.: 55084 /28503

70cl  18° B

@M..Ig&
®

70cl/1l 37,5° '
=

70cl  40°

Licor Malibu coco Ron Negrita Ron Santa Teresa gran reserva Ron Tropiko blanco
Ref.: 28215 Ref.: 45430 /28433 Ref.: 28457 Ref.: 28494
70cl  40° 70cl  40° 70cl  38° 70cl  38°

Ron Zacapa 23 aios

& "

Tequila Espolon reposado

W@ H
\

Tequila José Cuervo silver

Ref.: 9638

Ref.: 219527

Ref.: 43436

Tequila José Cuervo especial
reposado

Ref.: 45559

25



70c| 35°

Tequila La Piedad

70c|/1 | 40°

Vodka Absolut

70c|/1| 37,5° B

‘B

Vodka Eristoff

1 37,5° !
|

Vodka Metznova

Ref.: 28810 Ref.: 71754 /20653 Ref.: 12237 / 14453 Ref.: 28749
70cl  40° 70cI/1I 37,5° 70c| 37 50 70cl  18° =
® R (iD i
,:-5_- ) |
il |
&
|
| l
|
Vodka Skyy Vodka Smirnoff Vodka Stanisloff Vodka Volkoff blue
Ref.: 28726 Ref.: 40177 / 63097 Ref.: 5628 Ref.: 40173
70cl/11  40° 70cl/11  40°

L

®

Whisky Ballantine’s Whisky Cardhu Gold reserva Whisky Chivas 12 aiios Whisky Cutty Sark
Ref.: 50856 / 50832 Ref.: 72243 Ref.: 28698 Ref.: 90608 / 45241
70c|/ 11 40°

70cl  40° H
|

Whisky DYC 8 aiios

DYS

Whisky DYC 5 aiios

70c| 33° é

Whisky Fireball canela

Bourbon Four Roses

Ref.: 28848

26

Ref.:79175/79173

Ref.: 83509

Ref.: 28700



70cl  40°

et
)

Whisky Glenfiddch
Ref.: 28677

70cl/11  40°

Whisky Greystone

1l 40°

Whisky Highland Bird

70cl/11  40°

Whisky J&B

Ref.: 28793 /28899

Ref.: 28665

Ref.: 46472/ 46473

70cl/11  40°

Whisky Jack Daniel’s

70cl  40°

@&

Whisky Jameson irlandes

70cl  40°

Bourbon Jim Beam

70cl  40°

Whisky Johnnie Walker black

Ref.: 28615 /211487

Ref.: 28681

Ref.: 28683

Ref.: 28653

70cl/11 40° ™

Whisky Red Label

70cl  40°

Whisky Johnnie Walker doble
black

70cl  43°

Whisky Lagavulin 16 afios

70cl  30° .
i -

LOEISVILLE,

3

| o il 7255

Whisky Spirit Louisville

Ref.: 45222 / 45221

Ref.: 46471

Ref.: 28575

Ref.: 40260

70cl 402

~N
o

cl  40°

-
=

Whisky Macallan 12 afios

Whisky Williams Lawsons 5 afios

Ref.: 88559 Ref.: 28704

“Transgourmet es la
segunda mayor empresa de
distribucion mayorista
y de cash & carry en
Europa.”
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