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El proveedor de confianza para 
profesionales de la hostelería

Referentes en el sector de la hosteleria 
con 70 centros en 12 comunidades

El grupo Transgourmet, con más de 7,8 millones de ingresos netos y 28.000 
clientes/as es el líder indiscutible de la hostelería en Europa. 

Somos el proveedor de confianza para profesionales de la restauración y 
referente en el sector de la hostelería garantizando cobertura a nivel nacional. 

Ofrecemos servicio a 200.00 clientes/as, con más de 17.000 referencias para 
profesionales de la hostelería. 

Transgourmet es la segunda mayor 
empresa de la distribución mayorista y 

de cash&carry en Europa. 

Nuestro objetivo es ser tu principal aliado haciendo tu negocio más 
eficiente, mediante la reducción de proveedores y facturas. 

Confianza



Amplio surtido
Te ofrecemos un amplio surtido de referencias pensadas exclusivamente para 

profesionales de la hostelería. 

Alimentación
Amplio y variado surtido de la mejor calidad y con los formatos más adecuados para 

darte la rentabilidad que necesitas para tu negocio. 

Frescos
Fruta, verdura, carne, pescado, 

charcutería, quesos, lácteos, 
postres... Siempre con la garantía 

de entrega en la temperatura 
correcta para que los productos 

lleguen en un estado óptimo a tu 
negocio. 

En nuestro surtido de congelados
encontrarás desde pescados,
mariscos, verduras y carnes

hasta helados y postres, platos
precocinados, tapas y la mejor

selección de panadería y bollería
ultracongelada.

Congelados

Surtido



Tg Quality la marca de confianza para el 
profesional de la hostelería, con la calidad 

de Gourmet.



Tg Quality la marca de confianza para el 
profesional de la hostelería, con la calidad 

de Gourmet.
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FRUTAS
Las frutas y verduras son componentes esenciales por su valor nutricional, 
aportan una explosión de sabores y colores a los menús y cartas de 
un restaurante. Las frutas por su dulzura y su variedad de texturas se 
complementan con otros ingredientes en una amplia gama de platos. Las 
verduras ofrecen una amplia gama de beneficios para los comensales. Entre los 
dos podrás ofrecer opciones saludables y contribuir a la nutrición equilibrada 
de los comensales.

AGUACATE E/K

Ref.: 92283

NARANJA ZUMO 
MAQUINA E/K

Ref.: 92262

NARANJA MESA 
E/K

Ref.: 92165

NARANJA BOLSA 
3K E/U

Ref.: 92167

LIMON OCASION 
BOLSA 5K E/K

Ref.: 92176

LIMON GRANEL 
E/K

Ref.: 92175
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LIMON BOLSA 
1K E/U

Ref.: 92178

LIMA E/K

Ref.: 92421

MANZANA 
GOLDEN BOLSA 
1K
Ref.: 53809

PATATA 
PANADERA 
BOLSA 2K E/U
Ref.: 79235

PATATA BASTON 
BOLSA2K E/U

Ref.: 79089

TOMATE CHERRY 
RAMA BANDEJA 
E/U
Ref.: 92461

TOMATE 
MADURO RAMA 
E/K
Ref.: 92459

TOMATE 
MADURO PERA 
E/K
Ref.: 92460

TOMATE 
ENSALADA MONTE 
ROSA E/K
Ref.: 71948
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LECHUGA 
ICEBERG E/U

Ref.: 92435

COGOLLO 
BANDEJA E/U

Ref.: 92522

HOJA DE ROBLE 
E/U

Ref.: 92478

ENDIBIA 
BANDEJA E/U

Ref.: 92533

PEPINO LARGO 
E/K

Ref.: 92383

CEBOLLA BOLSA 
1K E/U

Ref.: 92320

SOLO C1

Ref.: 92410

ZANAHORIA 
BOLSA 5K



9



10

VERDURAS CONGELADAS
Una opción conveniente y nutricionalmente viable cuando las verduras frescas 
no las tenemos disponibles o cuando quieres almacenarlas por su vida utli mas 
larga. Las verduras congeladas suelen requerir menos tiempo de preparación, 
ya que muchas vienen pre-cortadas y listas para cocinar.

CEBOLLA GOURMET/
ECONOMY DADO 
2,5K E/K
Ref.: 88663

SETAS LA 
CUERVA MEZCLA 
TROZOS 1K
Ref.: 84887

JUDIA GOURMET/
ECONOMY 
PLANA 2,5K E/K
Ref.: 88603

JUDIA GOURMET/
ECONOMY FINA 
CORTADA E/K
Ref.: 88228

GUISANTE 
GOURMET/
ECONOMY FINOS 
2,5 E/KRef.: 88606

BROCOLI ARDO 
E/K

Ref.: 88434
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HABA ARDO 
FINA 2,5K E/K

Ref.: 88202

ALCACHOFA 
ARDO 
TORCEADA 2,5K
Ref.: 88605

MENESTRA GOURMET/
ECONOMY ESPECIAL
2,5K E/K
Ref.: 88610

SALTEADO GOURMET/
ECONOMY CAMPESTRE 
2,5K E/K
Ref.: 9763

ENSALADILLA 
GOURMET/
ECONOMY 2,5K E/K
Ref.: 88469
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ALITA POLLO 
GOURMET/QUALITY 
BARBACOA 1K
Ref.: 83499

TAPAS CONGELADAS
Una opción conveniente y nutricionalmente viable cuando las verduras frescas 
no las tenemos disponibles o cuando quieres almacenarlas por su vida utli mas 
larga. Las verduras congeladas suelen requerir menos tiempo de preparación, 
ya que muchas vienen pre-cortadas y listas para cocinar.

PATATA GOURMET/QUALITY 
FRITAJULIEN 2,5K E/K

Ref.: 89052

PATATA GOURMET/
QUALITY FRITA 
ORIGINAL 2,5K E/K
Ref.: 88993

PATATA GOURMET/
QUALITY FRITA 
STEAK 2,5K E/K
Ref.: 89165

PATATA GOURMET/
QUALITY BRAVA 
2,5K E/K
Ref.: 4945
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CROQUETA 
GOURMET/QUALITY 
POLLO MAXI 1K
Ref.: 219079

CROQUETA 
GOURMET/QUALITY 
BACALAO MAXI 1K
Ref.: 219082
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CARNICERÍA CONGELADA
La carne congelada tiene una vida útil más larga que la carne fresca, se congela 
para detener el crecimiento de bacterias y microorganismos que pueden 
descomponer la carne. Ofrece conveniencia, ya que puedes comprarla en 
cantidades mayores y almacenarla para su uso futuro.

HUEVO EUROVO 
ENTERO 
LIQUIDO 1K
Ref.: 217622

PECHUGA POLLO 
SIN HUESO BANDEJA 
FAMILIARILIAR E/K
Ref.: 99145

PECHUGA 
POLLO 
CONGELADO E/K
Ref.: 204318

PECHUGA POLLO 
FILETES BANDEJA 
FAMILIAR E/K
Ref.: 29267

PECHUGA POLLO 
FILETEADA 
CONGELADO E/K
Ref.: 15863

TRASERO POLLO 
CONGELADO 
E/K
Ref.: 15864
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ALAS POLLO 
CONGELADO 
E/K
Ref.: 15865

LOMO ELPOZO 
EXTRATIERNO 
VACIO
Ref.: 47796

LOMO CINTA 
CERDO VACIO 
E/K
Ref.: 96878

LOMO CON HUESO 
Y SOLOMILLO 
TERNERA E/K
Ref.: 99507

CABEZA LOMO 
SIN HUESO 
CERDO VACIO E/K
Ref.: 96697

LOMO 1/2 CINTA 
CERDO FILETE 
VACIO E/K
Ref.: 99112

CINTA LOMO CERDO 
CONGELADO PREPARADO 
CARNICERIA E/K
Ref.: 96826
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SOLOMILLO 
TERNERA VACIO 
E/K
Ref.: 99515

LAGARTO 
IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 33256

SECRETO 
CERDO BBQ 
CONGELADO E/K
Ref.: 88464

CHURRASCO 
PECHO BBQ.
CONGELADO E/K
Ref.: 88471

SECRETO 
PANCETA IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 96761

SECRETO 
EXTRA IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 96762

SOLOMILLO 
IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 96833

PLUMA IBERICO 
CONGELADO 
E/K
Ref.: 96868

SECRETO DE 
CERDO VACIO 
E/K
Ref.: 96861
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TAPILLA IBERICO 
CONGELADO 
E/K
Ref.: 69766

CARRILLADA 
IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 96827

TAPA TERNERA 
VACIO E/K

Ref.: 99518

PRESA IBERICO 
CONGELADO 
E/K
Ref.: 99851

ABANICO 
IBERICO 
CONGELADO E/K
Ref.: 99881

LAGARTO 
CERDO BBQ. 
CONGELADO E/K
Ref.: 213831

PLUMA 
CERDO BBQ. 
CONGELADO E/K
Ref.: 217378

SOLOMILLO VACA 
CONGELADO 
PR.CARN.E/K
Ref.: 99915

SOLOMILLO CERDO 
CONGELADO 
PR.CARN.E/K
Ref.: 99880
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PIERNA CORDERO 
CORTADO 
CONGELADO E/K
Ref.: 99636

PALETILLA 
CORDERO IMPORT.
CONGELADO E/K
Ref.: 99879

POLLO KEBAB 
LONCHEADO 
CONGELADO 1K
Ref.: 218178

TORREZNO 
HOGUERA 
SORIA E/K
Ref.: 85348

COSTILLAS 
CORDERO PAIS 
CONGELADO E/K
Ref.: 96823

PALETILLA 
CORDERO PAIS 
CONGELADO E/K
Ref.: 99352

PALETILLA 
COCHINILLO 
CONGELADO E/K
Ref.: 90807

COCHINILLO 
4-5K 
CONGELADO E/K
Ref.: 90814

CODILLO CERDO 
½ CONGELADO 
E/K
Ref.: 96450
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HIGADO PATO 
GRASO MAÎTRES 
CONGELADO E/K
Ref.: 35642

MAGRET PATO 
MAÎTRES 
CONGELADO E/K
Ref.: 35931

ESCALOPA FOIE 
40G MAÎTRES 
CONGELADO 400G
Ref.: 36362

PUNTA MAITRES 
FOIE GRAS 
CONGELADO 1K
Ref.: 95201

BURGER SIMON´S 
VACA CONGELADO 
200G 3,2K
Ref.: 6928

BURGER ANGUS 
SIMON’S 200G 
3,2 K
Ref.: 16414

BURGER SIMON´S 
TERNERA CONGELADO 
200G 3,2K
Ref.: 21098

BURGER SIMON´S 
TERNERA CONGELADO 
110G 3,5K
Ref.: 26145

PATO PEKIN 
CONGELADO 2K

Ref.: 77269
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MINI BURGER 
SIMON´S VACA 
25G 1K
Ref.: 47898

ALBONDIGA 
CASERAS SIMON’S 
CONGELADO 1K
Ref.: 57270

BURGER CERDO 
SIMON’S MINI 
CONGELADO 1K
Ref.: 57271

MINI BURGER 
SIMON´S 
RETINTO 50G 1K
Ref.: 78056

ALBONDIGA TGM 
VEGANA CONGELADO 
1,5K E/K
Ref.: 214183

PECHUGA 
TGM VEGANA 
CONGELADO 1,3K E/K
Ref.: 214185

BURGER VEGANA 
CONGELADO 1,44K E/K

Ref.: 218373

CARBON VEGETAL LLENYES 
VALLES PROFESIONAL
15K
Ref.: 1919

ALBONDIGA 
MIXT.IQF 
BOLSA1K.E/K
Ref.: 210424
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MARISCO CONGELADO
Es marisco que ha sido sometido a un proceso de 
congelación para preservar su frescura, calidad y 
sabor. Tiene una vida útil más larga que el marisco 
frescos y además encontraras una gran variedad. El 
marisco congelado es versátil y se puede utilizar en 
una variedad de platos, como sopas, guisos, paellas, 
pasta, platos de arroz, o simplemente cocinarlos a la 
parrilla o al vapor.

CALAMAR GOURMET/
QUALITY ROMANA 
PREMIUM 2K
Ref.: 9713

RABA GOURMET/QUALITY 
EMPANADA E/K

Ref.: 88222

ANILLA WOFCO 
POTA 1,8K E/K

Ref.: 218252

CALAMAR GOURMET/
QUALITY SUCIO 6/10 E/K

Ref.: 9700

PULPO GOURMET/QUALITY 
BANDEJA 4-6K E/K

Ref.: 89295

BACALAO GOURMET/QUALITY 
PORCIONES PUNTO DE SAL 
1,7K E/K
Ref.: 42599

CARACOL CABRILLA 
CONGELADO 2,5 
KG E/K
Ref.: 88131
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BACALAO 
ICELANDIC 
VENTRESCA E/K
Ref.: 213340

BACALAO ICELANDIC LOMO 
SELECTO E/K

Ref.: 213339

MERLUZA FANDICOSTA 
RD.120-180 1,8K

Ref.: 212940

BACALAO GOURMET/
QUALITY LOMOS 
JUMBO E/K
Ref.: 23104

SEPIA GOURMET/QUALITY 
LIMPIA 6/13 1,8K
E/K
Ref.: 42635

CALAMAR GOURMET/QUALITY 
PUNTILLAS 0,9K

Ref.: 84571

MEJILLON GOURMET/
QUALITY CARNE 6/13 1,8K 
E/K
Ref.: 42625

MEJILLON GOURMET/QUALITY 
ENTERA 1K

Ref.: 11728

GAMBA GOURMET/QUALITY 
PELADACOCIDA 80/120 
750G
Ref.: 87918
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CHARCUTERÍA
Nuestra charcutería Gourmet es un acierto para tu local, apreciada por su 
diversidad de sabores y texturas. Porque son productos elaborados con 
ingredientes de primera calidad, siguiendo métodos tradicionales, lo que 
garantiza un sabor único y auténtico, que realzará los guisos y platos que 
prepares con ellos.

BACON 
GOURMET/
QUALITY E/K
Ref.: 54001

BACON GOURMET/
QUALITY LONCHEADO 
1,5K E/K
Ref.: 1364

CENTRO V.GOMEZ PALETA 
CEBO IBOLSAE/K

Ref.: 78641

JAMON GOURMET 
SERRANO RESERVA 
LONCHEADO 300G
Ref.: 90896

FIAMBRE 
GOURMET/QUALITY 
YORK SANDW.E/K
Ref.: 65386

JAMON GOURMET/
QUALITY COCIDO 
EXTRA 4,5 E/K
Ref.: 97357
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SOBRASADA 
CIUDADELA E/K

Ref.: 54850

CABECERO 
LOMO GOURMET 
LONCHAS 300G
Ref.: 71891

SALAMI 
GOURMET EXTRA 
LONCHEADO 300G
Ref.: 71882

SALCHICHON GOURMET 
EXTRA LONCHEADO 
300G
Ref.: 71884

CHORIZO GOURMET/
QUALITY EXTRA 
VELA DULCE E/K
Ref.: 204734
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QUESOS
Existen una gran variedad de quesos con diferentes texturas, sabores y aromas, 
que varían según el tipo de leche utilizada, el proceso de elaboración y el 
tiempo de maduración. Los quesos se pueden disfrutar solos o acompañados 
de otros alimentos como frutas, nueces, pan, miel o mermeladas. También son 
elementos comunes en tablas de quesos.

QUESO 
PALANCARES 
ESPECIAL UNTAR 5K
Ref.: 217825

QUESO 
PALANCARES RUL.
CABRA CREMA 2K
Ref.: 217826

CREMA QUESO 
PALANCARES 
CHEDDAR 2K
Ref.: 217829

RENE PICOT 
CUBO 2 K 
QUESO CREMA
Ref.: 21981

QUESO MILLAN 
VICENTE EDAM 
LONCHEADO 1K
Ref.: 94276

QUESO VIRGILIO 
GRANA PADANO 
E/K
Ref.: 43107
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QUESO VIRGILIO 
MASCARPONE 
2K
Ref.: 44206

QUESO 
TRANCHETTES 
825G
Ref.: 217554

QUESO GOURMET/
QUALITY SANDW.
BARRA 3K E/K
Ref.: 21934

MOZZARELLA 
GIORNO PICADA 
1K
Ref.: 56724

MOZZARELLA 
GIORNO 
RALLADA 1K
Ref.: 56725

QUESO EL 
PASTOR MEZCLA 
RULO 850G
Ref.: 74604

QUESO PASTOR 
VACA 100% 
RULO 1K
Ref.: 56013
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QUESO GOURMET/
QUALITY 
CUR.½P.E/K
Ref.: 21931

QUESO GOURMET/
QUALITY 
IBOLSACUR.1/2P.E/K
Ref.: 18552

QUESO GOURMET/
QUALITY OVEJA 
CUR.½P.E/K
Ref.: 22153

QUESO GOURMET/
QUALITY SEMI 
½P.E/K
Ref.: 21932

QUESO GOURMET/
QUALITY TIERNO 
½P.E/K
Ref.: 21930

QUESO GOURMET/QUALITY 
SEMICURADO ESPECIAL 
HOSTEL.E/K
Ref.: 22598
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LÁCTEOS
Los lácteos son productos derivados de la leche y son una fuente importante 
de nutrientes esenciales como calcio, proteínas y vitaminas. Son ingredientes 
versátiles y deliciosos que se utilizan comúnmente en la cocina para agregar 
sabor, textura y cremosidad a una variedad de platos.

MARGARINA 
GOURMET/
QUALITY 2K
Ref.: 22117

MARGARINA 
GOURMET/QUALITY 
3/4 BARRA 5K
Ref.: 22118

ALTERNATIVA 
NATA KRONA 
SP.500ML
Ref.: 38389

MANTEQUILLA 
PRESIDENT 
PAST.10G 100U
Ref.: 22088

GRANAROLO 
VEGETAL

Ref.: 7020

NATA GOURMET/
QUALITY COCINAR 
15%MG BOT.1L
Ref.: 50943
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NATA GOURMET/
QUALITY MONTAR 
35%MG BOT.1L
Ref.: 50942

NATA PRESIDENT 
SP.500G

Ref.: 59540

YOGUR PASTORET 
GRIEGO NATURAL 
AZUCARA.2K
Ref.: 54378

YOGUR 
PASTORET 
NATURAL 3,6K
Ref.: 49731
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LECHES
Existen varias opciones de leches disponibles en el mercado, cada una con 
características y propiedades únicas. En nuestro centro encontrarás leches 
para todos los consumidores desde leche de vaca entera, semidesnatada, 
desnatada, leche de avena, de soja, de almendras… entre varias opciones.

BEBIDA 
GOURMET SOJA 
CALCIO 1L
Ref.: 8000731

LECHE 
GOURMET 
ALMENDRA 1L
Ref.: 87378

LECHE 
GOURMET 
AVENA 1L
Ref.: 8000741

LECHE 
GOURMET 
DESNATURAL 1L
Ref.: 20039

LECHE 
GOURMET 
ENTERA 1L
Ref.: 20040

LECHE 
GOURMET SEMI 
1L
Ref.: 20041
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LECHE GOURMET 
CONDENSADA 
ANTIG.450G.
Ref.: 49445

LECHE GOURMET/QUALITY 
CONDENSADA ENTERA 25G 
50U
Ref.: 214215

LECHE GOURMET/QUALITY 
CONDENSADA ENTERA 1K

Ref.: 214256

SOLO C1



34

CAFETERÍA
El café es una bebida popular en todo el mundo, apreciada por su sabor 
distintivo y su capacidad para proporcionar energía y alerta mental debido 
a la cafeína que contiene. Podemos encontrar diferentes tipos de café 
según vuestra cafetera. Desde el grano, el grano molido, café mas intenso, 
descafeinado, diferentes tipos de capsulas. Ven a nuestro centro y escoje el que 
mas se adapte a ti.

AZUCAR 
GOURMET/QUALITY 
1200 BOLSITAS 8G
Ref.: 21104

AZUCAR 
GOURMET/QUALITY 
1500 STICKS 7G
Ref.: 21306

AZUCAR 
GOURMET/QUALITY 
MORENO 7G 500U
Ref.: 63155

EDULCORANTE 
GOURMET 150 
S.1G
Ref.: 45218

CHOCOLATE 
GOURMET A LA 
TAZA 1K
Ref.: 204151

COLACAO S.50 
18G

Ref.: 40273



35

INFUSION 
GOURMET/QUALITY 
MANZANILLA 100B
Ref.: 204190

INFUSION GOURMET/
QUALITY POLEO MENTA 
100B
Ref.: 204191

INFUSION 
GOURMET TE 
VERDE 20B
Ref.: 37780

CAFE GOURMET/
QUALITY GRANO 
100% ARABIC 1K
Ref.: 88147

CAFE GOURMET/
QUALITY GRANO 
DESC.NATURAL 1K
Ref.: 87843

CAFE GOURMET/
QUALITY GRANO 
MEZCLA 80/20 1K
Ref.: 8000381

CAFE GOURMET/
QUALITY GRANO 
NATURAL 1K
Ref.: 8000391

CAFE GOURMET 
SOLUBLE 
DESC.100 S.2G
Ref.: 16217

GALLETAS 
GOURMET/QUALITY 
CARAMELO 200U
Ref.: 209149



36

DESAYUNOS
Considerado comúnmente la comida más importante del día, ya que 
proporciona la energía necesaria para comenzar el día con vitalidad. En nuestro 
centro encontraras un gran surtidos para resolver todos tus desayunos.

CROISSANT PANAMAR 
ARTESANO MANTEQUILLA 
80G 18U
Ref.: 89024

NAPOLITANA 
PANAMAR CHOCOLATE 
FERMENTADA
95G 20U
Ref.: 89029

DOTS FRIPAN 
GLASE 12U 
624G
Ref.: 74652

DOTS FRIPAN 
BOMBON 720G 
12U
Ref.: 74618

MAGDALENA GOURMET/
QUALITY MINI 
R.CHOCOLATE 120U
Ref.: 91897

MERMELADA HELIOS 
MELOCOTON PORCIONES 
25G 80U
Ref.: 218329
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MIEL GOURMET/
QUALITY 
FRASCO 1K
Ref.: 12813

MIEL HELIOS 
PORCIONES 15G 
150U
Ref.: 210458

CROISSANT GOURMET/
QUALITY RELLENAS 
CHOCOLATE 1K
Ref.: 23441

CAÑA GOURMET/
QUALITY CABELLO 
ANGEL 2,16K
Ref.: 23433

CAÑA GOURMET/
QUALITY CREMA 
2,16K
Ref.: 23432

MAGDALENA 
GOURMET/QUALITY 
REDONDA 1,4K
Ref.: 57631

MAGDALENA 
GOURMET/QUALITY 
VALEN. 1,7K
Ref.: 57636

SOBAO 
GOURMET/
QUALITY 1,75K
Ref.: 23437

CREMA 
NUTELLA 
CACAO 3K
Ref.: 7008
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NECTAR GOURMET 
NARANJA 
BOTELLA 200ML
Ref.: 29325

NECTAR 
GOURMET PIÑA 
BOTELLA 200ML
Ref.: 29101

CHOCO GOURMET/
QUALITY CORTESIA 
SURTIDO 3K
Ref.: 217545

CHOCO GOURMET/
ECONOMY LECHE 
3K
Ref.: 217546

NECTAR GOURMET 
MELOCOTON 
BOTELLA 200ML
Ref.: 28933
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PAN Y HARINAS
El pan y las harinas son alimentos básico para tener en tu bar o restaurante. 
Ofrece una experiencia panera de calidad, desde crujientes para acompañar 
una tabla de quesos hasta más suaves y esponjosos para hacer sándwiches. No 
subestimes el poder del pan en tu oferta gastronómica.

PAN GOURMET/
QUALITY 
RALLADO 5K
Ref.: 34526

PANKO SK 
RALLADO 1K

Ref.: 87629

HARINA 
GOURMET/
QUALITY 5K
Ref.: 8000401

HARINA GOURMET/
QUALITY ESPECIAL 
FRITURA 5K
Ref.: 34085

HARINA GOURMET/
QUALITY ESPECIAL 
REPOSTERIA 5K
Ref.: 34084

PAN PAYES 
PESSIC 
CUADRADO 1,5K
Ref.: 43343
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SUPREMA 
PANUSA BOCATA 
120G 13U
Ref.: 34818

SUPREMA PANUSA 
GOURMET 65G 
24U
Ref.: 34819

SUPREMA PANUSA 
MONTADITO 50G 
30U
Ref.: 47647

SUPREMA 
PANUSA PINCHO 
35G 52U
Ref.: 34820

PAN GOURMET 
MAXI BURGER 
300G 4U
Ref.: 56402

PAN GOURMET/
QUALITY MOLDE 
HORECA 1K ½PAL
Ref.: 10669
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ACEITES Y VINAGRES
El secreto para crear aderezos deliciosos para tus platos está en los aceites y 
vinagres. El aceite es imprescindible de cualquier concina de bar o restaurante, 
el aceite. Tenemos desde el aceite de oliva virgen extra para aliñar las ensaladas 
o el aceite de girasol para freír. El vinagre tenemos diferentes tipos desde el 
vinagre de manzana  al vinagre balsámico, elige el que más se adapte a tus 
necesidades.

ACEITE GOURMET/
QUALITY ALTO OLEICO 
80%25L 0.2º
Ref.: 44034

ACEITE GOURMET/
QUALITY GIRASOL 
10L 0.2º
Ref.: 44308

ACEITE GOURMET/
QUALITY GIRASOL 
25L 0.2º
Ref.: 44347

ACEITE 
GOURMET OLIVA 
INTENSO 1L 1º
Ref.: 44005

ACEITE 
GOURMET OLIVA 
SUAVE 1L 0.4º
Ref.: 44006

ACEITE 
GOURMET 
OLIVA T.I 250ML
Ref.: 57118
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ACEITE 
GOURMET 
VIRGEN 1L
Ref.: 63083

ACEITE 
GOURMET 
VIRGEN EXTRA 1L
Ref.: 81572

ACEITE VEGETAL 
GOURMET/QUALITY 
ESPECIAL FRITA10L
Ref.: 44714

VINAGREGOURMET/
QUALITY BALS.
MODENA 5L
Ref.: 46015

VINAGRE 
GOURMET/QUALITY 
BLANCO 5L
Ref.: 46007

VINAGRE 
GOURMET/
QUALITY TINTO 5L
Ref.: 46002

VINAGRE 
GOURMET JEREZ 
BOTELLA 250ML
Ref.: 57120

VINAGRE GOURMET 
MODENA BOTELLA 
250ML
Ref.: 57121

AGRIO GOURMET/
QUALITY LIMON 
2L
Ref.: 49540
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SAL
La sal es un elemento básico en cualquier cocina de bar o restaurante. La sal 
realza los sabores de los alimentos y ayuda a equilibrar el sabor. Serán un plus 
en tus platos.

SAL GOURMET/
QUALITY 
COCINA FINA 5K
Ref.: 800

SAL GOURMET/
QUALITY COCINA 
GRUESA 5K
Ref.: 797

SAL GOURMET 
MESA PLASTICO 
1K
Ref.: 8000791

SAL GOURMET/
QUALITY 
SOBRES 300U
Ref.: 47645
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ESPECIAS
La clave para dar sabor y personalidad a tus platos son las especias. Hay una 
amplia variedad de especias disponibles para experimentar en tus recetas. 
Asegúrate de tener una buena selección en tu cocina para poder personalizar 
tus recetas.

AJO GOURMET/
QUALITY MOLIDA 
BOTE 800G
Ref.: 47163

CANELA GOURMET/
QUALITY MOLIDA 
BOTE 600G
Ref.: 47180

CANELA GOURMET/
QUALITY RAMA 
18CM 200G.
Ref.: 68813

CAYENA GOURMET/
QUALITY RAMA 
350G
Ref.: 47183

COLORANTE 
GOURMET/QUALITY 
ALIMEN.900G
Ref.: 47700

COMINO 
GOURMET/QUALITY 
MOLIDA BOTE 800G
Ref.: 18380
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CURRY 
GOURMET/
QUALITY 800G
Ref.: 47671

LAUREL GOURMET/
QUALITY HOJA 
100G
Ref.: 47744

OREGANO 
GOURMET/QUALITY 
HOJA 140G
Ref.: 47110

OREGANO GOURMET/
QUALITY HOJAS 
GARRAFAS 600G
Ref.: 18492

PEREJ.GOURMET/
QUALITY HOJA 
100G
Ref.: 47640

PIMENTON GOURMET/
QUALITY DULCE 
AHUMADO 800G
Ref.: 18381

PIMENTON 
GOURMET/QUALITY 
DULCE MOST.800G
Ref.: 47452

PIMENTON 
GOURMET/QUALITY 
PICA.MOST.800G
Ref.: 47454

PIMIENTA GOURMET/
QUALITY BLANCA MOLIDA 
900G
Ref.: 47456
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PIMIENTA GOURMET/
QUALITY NEGRO GRANO 
850G
Ref.: 47457

PIMIENTA GOURMET/
QUALITY NEGRO 
MOLIDA 850G
Ref.: 47458

PIMIENTA 
GOURMET/QUALITY 
SOBRES 300U
Ref.: 47644

TOMILLO 
GOURMET/QUALITY 
HOJA 300G
Ref.: 47800

SOLO C1
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FRUTOS SECOS
Gran variedad de productos para ofrecer a tus clientes mientras esperan su 
comida o simplemente quieren picar algo acompañando una bebida. Podéis  
elegir desde una gran variedad de croquetas como unas bravas.

ALMENDRA GOURMET/
QUALITY REPELADA 
CRUDA 1K
Ref.: 45065

AVELLANA GOURMET/
QUALITY TOSTADA 
REPELADA 1K
Ref.: 45225

CACAHUETE GOURMET/
QUALITY VIRGEN REPELADA 
FRITO 1K
Ref.: 45462

ALMENDRA 
GOURMET FRITA 
SAL 125G
Ref.: 26527

COCKTAIL 
GOURMET/
QUALITY CHILLI 1K
Ref.: 75445

COCKTAIL 
GOURMET/QUALITY 
POSTRE MUSICO 1K
Ref.: 45783
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COCTEL GOURMET/
QUALITY SNACKS 
1KG
Ref.: 13709

NUEZ GOURMET/
QUALITY MONDADA 
GRANO USA 750G
Ref.: 45480

PASA GOURMET/
QUALITY 
SULTANA 1K
Ref.: 45704
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APERITIVOS
Gran variedad de productos para ofrecer a tus clientes mientras esperan su 
comida o simplemente quieren picar algo acompañando una bebida. Podéis  
elegir desde una gran variedad de croquetas como unas bravas.

ACEITUNA GOURMET/
QUALITY GAZPACHA CON 
HUESO 5K
Ref.: 78017

ACEITUNA GOURMET 
GIGANTES RELLENAS 
SIN HUESO 600G
Ref.: 13316

ACEITUNA 
GOURMET NEGRO 
SIN HUESO 150G
Ref.: 13156

ACEITUNA 
GOURMET/QUALITY 
PELOTIN 5K
Ref.: 13252

ACEITUNA GOURMET 
RELLENAS SIN HUESO
600G
Ref.: 13383

PATATA GOURMET/
QUALITY CHIPS 
500G P-2
Ref.: 34393
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NACHO 
MEXIFOODS 
TRIANGULO 500G
Ref.: 91545

PATATAS 
GOURMET/QUALITY 
ONDULADAS 40g
Ref.: 9197

PATATAS 
GOURMET/
QUALITY CHIPS 40g
Ref.: 9199
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LEGUMBRES
Las legumbres son una opción económica, nutritiva y versátiles. Hay muchas 
opciones deliciosas y saludables para satisfacer a tus clientes, desde el clásico 
cocido hasta los guisos de lentejas y los hummus, Asegúrate de remojarlas 
correctamente y cocinarlas a fuego lento.

ALUBIA GOURMET/
QUALITY GREAT 
NORTHERN 5K
Ref.: 33243

GARBANZO 
GOURMET/
QUALITY 5K
Ref.: 33508

GARBANZO 
GOURMET 
EXTRA 1K
Ref.: 33427

LENTEJA 
GOURMET/QUALITY 
CASTELLANA 5K
Ref.: 33731

ALUBIA GOURMET/
QUALITY COCIDA 
LATA 1,6K
Ref.: 9388

GARBANZO 
GOURMET/QUALITY 
COCIDO LATA 1,6K
Ref.: 9418
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LENTEJA GOURMET/
QUALITY COCIDA 
LATA 1,6K
Ref.: 9512

SOFRITO 
VERDURAS SUAVE 
GALL BLANCA
Ref.: 216027

ALCACHOFA 
GOURMET/QUALITY 
30/40P.1,55K
Ref.: 8046

ALCACHOFA 
GOURMET/QUALITY 
TORCEADA1,55K
Ref.: 8048

BROTES DE SOJA 
GOURMET/QUALITY 
LATA 1,15K
Ref.: 8489

CEBOLLA FRITA 
DESHIDRATADA 
1K
Ref.: 9775

CEBOLLA IBSA 
CARAMELIZADA 
FRASCO 950G
Ref.: 43433

CHAMPIÑON 
GOURMET/QUALITY 
ENTERA 1,33K
Ref.: 8530

CHAMPIÑON 
GOURMET/QUALITY 
LAMINADO 1,33K
Ref.: 8522

SOLO C1
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ESPARRAGO 
BUJANDA EXTRA 
100/120P.1,6K
Ref.: 217343

ESPARRAGO 
BUJANDA EXTRA 
425G 13/16P
Ref.: 216191

GUISANTE GOURMET/
QUALITY FINO 1,5K

Ref.: 36407

MAIZ GOURMET/
QUALITY DULCE 
1,775K
Ref.: 9256

MAIZ GOURMET 
DULCE 285G

Ref.: 9258

PIMIENTO GOURMET/
QUALITY ENTERA EXTRA 
1,65K
Ref.: 10468

PIMIENTO GOURMET/
QUALITY PIQUILLO 
ENTERO 80/100 1,9K
Ref.: 8000281

PIMIENTO GOURMET/
QUALITY PIQUILLO TIRA 
LATA 1,9K
Ref.: 205842

PIMIENTO 
GOURMET/QUALITY 
TIRAS EXTRA 1,65K
Ref.: 10467
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REMOLACHA GOURMET/
QUALITY ROJA RALLADA 
LATA 1,5K
Ref.: 8442

ZANAHORIA 
GOURMET/QUALITY 
RALLADA LATA 1,5K
Ref.: 8227

SETA GOURMET/
QUALITY SURTIDO 
LATA 1,3K
Ref.: 8603

TOMATE 
DANTZA ENTERA 
LATA 2,7K
Ref.: 51995

TOMATE 
GOURMET/QUALITY 
FRITO 2,5K
Ref.: 8311

ANCHOA GOURMET/QUALITY 
ACEITE VEGETAL TARRINA 
525G
Ref.: 14099

ATUN GOURMET/QUALITY 
CLARO ACEITE GIRASOL 
650G
Ref.: 8000811
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SOPAS, CALDOS Y PURÉS
Encontramos las opciones más reconfortantes y nutritivas. Perfectas para tu 
menú de bar o restaurante, especialmente en climas fríos. Una forma sencilla 
y saludable de incluir verduras en tu menú y que siga siendo igual de atractivo. 
Empieza a ofrecerlas cuanto antes.

CALDO GOURMET/
QUALITY CARNE 
DESHIDRATADO 1K
Ref.: 209572

CALDO 
GOURMET 
PESCADO 1L
Ref.: 8000711

CALDO GOURMET/
QUALITY PESCADO 
DESHIDRATADO 1K
Ref.: 209573

CALDO 
GOURMET 
POLLO BRICK 1L
Ref.: 8000721

CALDO GOURMET/
QUALITY POLLO 
DESHIDRATADO 1K
Ref.: 209574

PURE GOURMET 
PATATA 2K

Ref.: 34403
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CALDO GOURMET/
QUALITY VEG.
DESHIDRATADO 1K
Ref.: 209571
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PASTAS Y ARROCES
Versátiles y populares en la mayoría de los menús, las pastas y los arroces son 
una apuesta segura. Suelen estar entre los platos más pedidos, ya que varían 
mucho según cómo se acompañan. También te recomendamos salsas y sofritos 
de la mejor calidad, son su toque.

PASTA GOURMET/
ECONOMY 
ESPIRAL 5K
Ref.: 35449

PASTA GOURMET/
ECONOMY ESPIRAL 
TRICOLOR 5K
Ref.: 35452

PASTA GOURMET/
ECONOMY FIDEO 
Nº00 5K
Ref.: 35440

PASTA GOURMET/
ECONOMY FIDEO 
Nº4 5K
Ref.: 35442

PASTA GOURMET/
ECONOMY 
MACARRON Nº8 5K
Ref.: 35443

PASTA GOURMET/
ECONOMY PAJARITAS 
VEGETAL 5K
Ref.: 51357
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PASTA GOURMET/
ECONOMY 
SPAGHETTI 5K \P
Ref.: 35451

PASTA GOURMET/
ECONOMY 
TALLARIN 5K\P
Ref.: 35450

PASTA GOURMET/
ECONOMY 
TIBURON Nº0 5K
Ref.: 35447

ARROZ GOURMET/
QUALITY EXTRA 
5K
Ref.: 33105

ARROZ GOURMET/
QUALITY LARGO 
5K
Ref.: 33005
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SALSAS
Dan un toque de sabor y textura a tus platos tanto de bar como de restaurante. 
Desde las salsas más clásicas a las más especiales. Asegúrate de tener una 
buena selección de salsas en tu cocina para satisfacer todos los gustos y 
paladares.

ALIOLI CHOVI 2K

Ref.: 8877

ALIOLI GOURMET/
QUALITY CUBO 
1850ML
Ref.: 7042

KETCHUP 
GOURMET/
QUALITY 1,85K
Ref.: 8000671

KETCHUP GOURMET/
QUALITY 12G 200U

Ref.: 8000681

KETCHUP 
GOURMET 300G

Ref.: 6932

MAYONESA 
GOURMET/QUALITY 
CUBO 3,6L
Ref.: 8000661
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MAYONESA 
GOURMET/
QUALITY CUBO 5L
Ref.: 8965

MAYONESA 
GOURMET/QUALITY 
S.15ML 200U
Ref.: 6944

MAYONESA 
GOURMET 
BOCABAJO 300G
Ref.: 69344

MOSTAZA 
GOURMET/
QUALITY 1,85K
Ref.: 8759

MOSTAZA 
GOURMET/
QUALITY S.6G 200U
Ref.: 6940

MOSTAZA 
GOURMET 300G

Ref.: 6939

SALSA CESAR 
CHOVI 820ML

Ref.: 33546

SALSA GOURMET/
QUALITY BRAVA 
1,85K
Ref.: 6942

SALSA GOURMET/
QUALITY COCTEL 
1850ML
Ref.: 7041

SOLO C1



62



63

SALSA KIM VE 
WONG SOJA 1L

Ref.: 26055

SALSA BOVRIL 
CONCENTERA 
CARNE 500G
Ref.: 8799

SALSA 
KIKKOMAN SOJA 
PET 1,9L
Ref.: 8811

SALSA TABASCO 
60ML

Ref.: 8788
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POSTRES
Descubre y disfruta de la dulce magia que solo nuestro surtido de postres 
pueden ofrecer, creando momentos inolvidables en tu bar o restaurante.

PLANCHA SUGARY 
TRES CHOCOLATE 
30PORCIONES
Ref.: 27363

CREMA GOURMET/
QUALITY CATALANA 
800G
Ref.: 43299

NATILLA GOURMET/
QUALITY 
INSTANTANEA800G
Ref.: 43304

MACEDONIA FRUTA 
GOURMET/QUALITY 
ALMIBAR 1,48K
Ref.: 11370

MELOCOTON GOURMET/
QUALITY ALMIBAR 30/40 
1,46K
Ref.: 11014

PIÑA GOURMET/
QUALITY EN SU JUGO 
50/55 1,79K
Ref.: 33466
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PASTEL ARPA 
QUESO ARA.1,4K

Ref.: 43604

TARTA ARPA 
BROWNIE 1KG

Ref.: 22880

TARTA ARPA 
FERRERO 1K

Ref.: 207631

TARTA ARPA 
LIMON 1,2K

Ref.: 22885

TARTA ARPA 
MANZANA 1,6K

Ref.: 22884

TARTA ARPA 
QUESO 1,4K

Ref.: 22879

TARTA ARPA 
SACHER 1,2K

Ref.: 22881

TARTA ARPA 
SANTIAGO 800G

Ref.: 22882

TARTA ARPA 
ZANAHORIA 
1,1K
Ref.: 207632
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BEBIDAS
De cara al verano hay que estar preparados. ¿Quién no te va a pedir una cerveza 
con limón?¿O un vino con gaseosa refrescante? Haz un buen acopio de bebidas 
refrescantes en tu local para satisfacer la sed de tus clientes. Y sírvelas, siempre 
bien frías.

TONICA 
SCHWEPPES 
PET 1L
Ref.: 30342

GASEOSA 
GOURMET 1,5L

Ref.: 30520

REFRESCO 
GOURMET 
NARANJA 2L
Ref.: 30521

REFRESCO 
GOURMET 
LIMON 2L
Ref.: 30522

REFRESCO 
GOURMET COLA 
2L
Ref.: 30523

GASEOSA 
GOURMET 50CL

Ref.: 31103

SOLO C1

SOLO C1
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VINOS BLANCOS

VINO BRISAS DO 
MAR BCO.75CL 
12º
Ref.: 38559

VINO RIOJA 
C.OVANTE 
BCO.75CL 12.5º
Ref.: 56642

VINO RUEDA 
IZNAR VERDEJO 
BCO75CL13º
Ref.: 21739

VINO RUEDA 
IZNAR VERDE.
SEL.BCO.75CL
Ref.: 21738

VINO ETERNIUM 
BCO.75CL 11º

Ref.: 23082

VINO ETERNIUM 
SEMI BCO.75CL 
11º
Ref.: 23150

El vino blanco es una gran opción para acompañar tus platos ligeros y frescos. 
Sus notas afrutadas y florales son perfectas para maridar con mariscos, 
pescados y ensaladas. Sírvelo a la temperatura adecuada para disfrutar de 
todos sus sabores y aromas. Inclúyelo en tu carta.
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VINO RUEDA 
SOLECITO 
BCO.75CL 13º *H
Ref.: 88524

VINO TC 
VIÑALON 
VERDEJO 75CL
Ref.: 80728

VINO S.MELVIN 
BCO.75CL 11.5º

Ref.: 56345

VINO S.MELVIN 
BCO.T.R.75CL 
11.5º\H
Ref.: 206977
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VINOS TINTOS
Un clásico para acompañar platillos de carne en bares y restaurantes. El vino 
tinto es de tonalidades rojizas y notas de frutas oscuras y especias. Ideal 
para maridar con carnes rojas, quesos fuertes y platos de sabor intenso. Una 
maravilla que debes ofrecer a tus clientes.

VINO C.CORTIJANO 
RIOJA CZA 75CL 
14º
Ref.: 88539

VINO RIOJA 
C.CORTIJANO 
TTO 75 14.5º
Ref.: 88540

VINO C.OVANTE 
CZA.75CL 13º

Ref.: 25666

VINO R.DUERO 
C.IZNAR CZA 
75CL13.5º
Ref.: 21746

VINO R.DUERO 
C.IZNAR RVA 
75CL 14º
Ref.: 13725

VINO R.DUERO 
C.IZNAR ROBLE 
75CL13.5
Ref.: 14437
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VINO ETERNIUM 
TTO.75CL 12.5º

Ref.: 23081

VINO S.MELVIN 
TTO.75CL 11.5º

Ref.: 56343

VINO S.MELVIN 
TTO.T.R.75CL 
11.5º\H
Ref.: 206979

VINO S.MELVIN 
TTO GARRAFA 
5L 12,5º
Ref.: 36307

VINO RIBERA 
SOLECITO 
CZA.75CL 14º*H
Ref.: 88696

RIOJA SOLECITO 
CZA75CL 
13.5º*H
Ref.: 88517

VINO VIÑALON 
MANCHA 
TTO.75CL 13º
Ref.: 14428

C.OVANTE TTO 
75CL 13.5º

Ref.: 25783
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VINOS ROSADOS, ESPUMOSOS 
Y CAVAS
Si quieres una opción refrescante y versátil para acompañar diversos platillos 
de tu menú, el rosado es tu vino. De sabor afrutado que lo convierte en una 
excelente elección para maridar con carnes blancas, pastas y ensaladas. Su 
temperatura fresca es perfecta para días cálidos.

VINO S.MELVIN 
RDO.75CL 11.5º

Ref.: 56344

VINO S.MELVIN 
RDO.T.R.75CL 
11.5º\H
Ref.: 206978

VINO RIOJA 
C.OVANTE 
RDO.75CL 13º
Ref.: 56640

VINO ETERNIUM 
RDO.75CL 12º

Ref.: 23080

LAMBRUSCO 
M.CASALE 
RDO.75CL 8º
Ref.: 33347

LAMBRUSCO 
M.CASALE RDO 
75CL 8º *H
Ref.: 33345
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VINO MOSCATO 
MAESTRI 
CASALE 75CL 6º
Ref.: 203517

LAMBRUSCO 
M. CASALE 
TTO.75CL 8º
Ref.: 33348

LAMBRUSCO 
M.CASALE TTO 
75CL 8º *H
Ref.: 33346

CAVA JUVE 
MASANA SEMI 
75CL 11.5º
Ref.: 23146

CAVA JUVE 
MASANA 
B.NAT.75CL 12º
Ref.: 23147

CAVA JUVE 
MASANA BRUT 
75CL 11.5º
Ref.: 23145



74

ALCOHOLES
Explora nuestra surtida carta de alcoholes para 
que tus comensales se sientan reconfortados en 
su elección y les dejes con una impresión muy 
satisfactoria. La sobremesa es el mejor plan para 
cerrar un buen ágape en tu restaurante.  ¡Brinda con 
distinción y vive el placer de lo extraordinario con tus 
clientes!”

CREMA 
O’DONNELLS 
WHISKY 1L 15º
Ref.: 59915

VODKA 
METZNOVA 1L 
37.5º
Ref.: 28749

RON TROPIKO 
BLANCO 1L 
37.5º
Ref.: 28494

RON LA PINTA 
AÑEJO 70CL 
37.5º
Ref.: 28492

GINEBRA 
BOWLING 1L 
37,5º
Ref.: 28350

BEBOLSAESPECIAL 
DON GUILLERMO 
1L 30º
Ref.: 28156

LICOR 
BAGACEIRA 
HIERBAS 1L 30º
Ref.: 28940
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TEQUILA LA 
PIEDAD T.I.70CL 
35º
Ref.: 28810

LICOR ARROZ 
VENTEBRE 70CL 
17º
Ref.: 18973

WHISKY 
GREYSTONE 
T.I.1L 40º
Ref.: 28899

LICOR FRESA 
BOWLING 70CL 
16º
Ref.: 28518

LICOR BOWLING 
MANZANA SIN 
ALCOHOL 70CL
Ref.: 28516

LICOR BOWLING 
MELOCOTON SIN 
ALCOHOL 70CL
Ref.: 28517

LICOR BOWLING 
MELOCOTON 
70CL 16º
Ref.: 28471

LICOR BOWLING 
MANZANA 
VERDE 70CL 16º
Ref.: 28472

AGUARDIENTE 
BAGACEIRA 
ORUJO 1L 40º
Ref.: 28941

SOLO C1

SOLO C1
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CELULOSA
Las celulosas en bares y restaurantes son 
importantes de tener en cuenta tanto su calidad 
como presentación. Mejora la experiencia de tus 
clientes y la higiene general de tu negocio con 
ellas. También le dan un toque especial a tu mesa si 
decides personalizarlas.

MANTEL MICAL 
100X100 1C 
TIPO E 100U
Ref.: 5383

MANTEL MICAL 
30X40 1C 
BOLSAPROV.500 U
Ref.: 5403

MANTEL GOURMET/
QUALITY 31X43 
DECORADA 500U
Ref.: 7731

MANTEL GOURMET/
QUALITY 31X43 
RECICLADO 500U
Ref.: 200116

MANTEL GOURMET/
QUALITY 31X43 
TRATORIA 500U
Ref.: 7732

MANTEL MICAL 
ROLLO 1C 
1X100M T/E
Ref.: 5393

TOALLITA 
GOURMET/QUALITY 
LIMON 250U
Ref.: 32311
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PAPEL HIGIENICO 
GOURMET/QUALITY 
GOFRA.124M 2C 6U
Ref.: 5791

SECAMANO 
GOURMET/QUALITY 
1C 300M 2U
Ref.: 5793

SECAMANO 
GOURMET/QUALITY 
2C 150M 2U
Ref.: 5792

SERVILLETA 
MICAL BLANCA 
20X20 2C 160U
Ref.: 7113

SERVILLETA MICAL 
BLANCA 30X30 
1C 10X100U
Ref.: 5377

SERVILLETA 
MICAL BLANCA 
33X33 1C 70U
Ref.: 5411

SERVILLETA 
MICAL BLANCA 
40X40 2C 5X50U
Ref.: 7734

SERVILLETA 
MICAL RECICLAJE 
33X33 2C 50U
Ref.: 203151

SERVILLETA 
MICAL RECICLAJE 
40X40 2C 5X50U
Ref.: 200118
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LIMPIEZA
La limpieza es esencial en cualquier negocio de alimentos y bebidas. Crea un 
plan de limpieza diario y mantén todas las áreas de tu negocio organizadas. 
Capacita a tu personal en los procedimientos de limpieza y asegúrate de que se 
siguen correctamente.

BOLSABASURA 
MICAL 75X95 
50L 10U
Ref.: 97521

BOLSABASURA 
MICAL AZUL 
C.FACIL 30L 15U
Ref.: 97548

BOLSABASURA MICAL 
INDUSTRIAL 85X110 
10U 120L
Ref.: 210456

BAYETA MICAL 
MICROFRIBRA 
GRANDE P-3
Ref.: 217866

ESPONJA MICAL 
ACERO INOX. 6U

Ref.: 215944

BAYETA MICAL 
AMARILLA 
40X38CM 10U
Ref.: 40987
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LAVAVAJILLAS 
QUALITY 
MAQUINAS 5L
Ref.: 2168

SAL MICAL 
REGENERANTE 
PASTILLAS 25K
Ref.: 42607

LEJIA MICAL 5L

Ref.: 6345

DESENGRASANTE QUALITY 
PLANCHA
COCINA 5L
Ref.: 6079

FREGASUELO 
QUALITY LAVANDA 
5L
Ref.: 51037

FREGASUELO QUALITY 
PERFUMADO CITRICO 5L

Ref.: 6732

JABON QUALITY 
MANOS LIQUIDO 
5L
Ref.: 4530

FREGONA MICAL 
AMARILLA REC.

Ref.: 6664

LAVAVAJILLAS QUALITY 
CONCENTRADO 
MANZANA 5L
Ref.: 2325
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LAVAVAJILLAS QUALITY 
MAQUINAS 10 L

ABRILLANTADOR QUALITY 
MAQUINA
LAVAVAJILLAS 5L
Ref.: 2212

LAVAVAJILLAS 
QUALITY 10L

Ref.: 2322

Ref.: 2223

LIMPIADOR MICAL 
DESINFECTANTE 
BACTERICI.5L
Ref.: 6223
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ZONA A LIMPIAR PRODUCTO MODO DE EMPLEO FRECUENCIA USO SEGURO

LAVADO A MÁQUINA:
• Vajillas
• Cubiertos
• Cristalerias

DETERGENTE

1. Dosificar entre 2 y 5 gramos por litro de agua del baño, según dureza.

2. En el momento del lavado a la temperatura óptima del agua debe de 

ser 55-60ºC.

ABRILLANTADOR

1. Llenar el recipiente de la máquina destinado al líquido abrillantador.

2. Dosificar unos 3 gramos de producto por cada 10 litros de agua.

DESPUÉS 
DEL USO

Seguir las ins-
trucciones de 
uso y recomen-
daciones del fa-
bricante. 

Conservar los 
productos de 
limpieza en su 
envase original 
y mantener sus 
etiquetas. 

Usar guantes 
de protección 
(goma o latex).

No mezclar con 
otros productos 
de limpieza ni 
calentar. 

Nunca poner 
en contacto los 
productos de 
limpieza y des-
infección con 
los alimentos y 
envases ni alma-
cenarlos juntos.

LAVADO MANUAL:
• Vajillas
• Cubiertos
• Cristalerias

1. Humedecer la zona a limpiar.

2. Dosificar el lavavajillas según indicaciones de la etiqueta. 

3. Aplicar el producto con un estropajo húmedo.

4. Aclarar.

5. En el caso del antibacterias, dejar el estropajo impregnado con un poco 

del lavavajillas a la manzana verde después de lavar la vajilla. 

LIMPIEZA DE COCINA:
1. Hornos, freidoras, campanas 

de humos, parrillas, plan-
chas, paelleras, sartenes.

2. Grasa inscrustada y solidifi-
cada. 

3. Equipos y utensilios de coci-
na muy grasientos. 

1. Aplicar el producto sobre la superficie a limpiar y dejar de 1 a 5 minutos. 

2. El producto puede aplicarse directamente o mezclado con agua.

3. Limpiar con un paño y aclarar con agua abundante. 

4. Puede hacerse también por inmersión o cepillado de las piezas a des-

engrasar.

5. El empleo es más eficaz si la superficie o el agua están entre 50 y 60ºC.

LIMPIEZA DE SUPERFICIES
• Superficies en contacto 

con alimentos. 
• Suelos
• Paredes
• Desagües

LIMPIADOR DESINFECTANTE BACTERICIDA

1. Retirar los residuos.

2. Mantenimiento: mezclar 4 tapones del producto (60g) por cada cubo de agua. / 

máxima desinfección: diluir el producto al 40%.

3. Aplicar el producto con una fregona o bayeta. 

4. Para la superficie de trabajo, humedecer una bayeta con el producto y aplicar sobre 

la superficie a limpiar. Al cabo de 10 minutos enjuagar con agua. 

MULTIUSOS LIMPIACRISTALES 

1. Pulverizar el producto sobre la superficie a limpiar. 

2. Pasar un trapo seco o papel absorbente (no enguajar con agua). 

MÍNIMO
DIARIO

• Suelos grasientos.
• Paredes
• Aseos
• Superficies de trabajo

1. Mezclar la medida de unos 4 tapones (60g)

2. Aplicar el producto con una fregona o bayeta.

3. No es necesario aclarar ni secar. 

DIARIA
(AL FINAL 

DE LA 
JORNADA)

PLAN DE LIMPIEZA PROFESIONAL (SISTEMA INTEGRADO DE LIMPIEZA APPCC)

TABLA LIMPIEZA.indd   1TABLA LIMPIEZA.indd   1 27/10/23   11:1827/10/23   11:18
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TAKE AWAY
El take away se ha vuelto necesario en todos los bares y restaurantes. 
Asegúrate de ofrecer opciones que sean fáciles de transportar y que 
mantengan su calidad en el camino. Debes promocionar cuáles son tus 
opciones take away para atraer a más clientes a tu negocio.

AGITADOR MADERA 
ENVUELTO 110MM 
500U
Ref.: 206793

AGITADOR MADERA 
DON PALILLO 
110MM 1000U
Ref.: 200211

BOLSA 
BOCADILLO 
12+4X26 500U
Ref.: 91432

BOLSA KRAFT 
CON ASA 
20+10X29CM 50U
Ref.: 46466

BOLSA KRAFT 
CON ASA 
26+14X32CM 50U
Ref.: 46464

CAJA AMERICANA 
MICRO 1470ML 
50U
Ref.: 86801
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CAJA HAMBOLSAGOOD 
FOOD 11X11,5X7
50U
Ref.: 93991

CAJA PIZZA 
ECOLOGICO 
30X30CM 100U
Ref.: 38263

CAJA PIZZA 
MICROCANAL 
32X32CM 100U
Ref.: 91457

ENVASE CON 
TAPA 550ML 
50U
Ref.: 6104

ENVASE CON 
TAPA 750ML 
50U
Ref.: 6103

ENVASE PET 
MIKRAL 1000CC 
50U
Ref.: 69796

ENVASE PET 
MIKRAL 750CC 
50U
Ref.: 69791

ENVASE PP 
MIKRAL 1000CC 
MICRO.50U
Ref.: 69794

ENVASE PP 
MIKRAL 750CC 
MICRO.50U
Ref.: 69795
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SET 4 CUBIERTOS 
MADERA 
+SERVILLETA 50U
Ref.: 208238

TAPA VASO 
COFFEE 16,5CL 
100U
Ref.: 54955

TAPA VASO 
COFFEE 25CL 
100U
Ref.: 93005

TAPAS 
TRANSPARENTE 
6CL 125U
Ref.: 22509

TARRINA 
TRANSPARENTE 
6CL 125U
Ref.: 22523

VASO COFFEE 
TO GO 16,50CL 
100U
Ref.: 90765

VASO COFFEE 
TO GO 25CL 50U

Ref.: 93002

BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO 
12 PIEZAS 50 U
Ref.: 1665

BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO 
24 PIEZAS 25U
Ref.: 1667

SOLO C1
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BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO 
3 PIEZAS 50U
Ref.: 1663

BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO 
6 PIEZAS 50 U
Ref.: 1662

BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO 
FLANERA 50 U
Ref.: 1664

BANDEJA GOURMET/
QUALITY ALUMINIO POLLO 
REDONDO 50U
Ref.: 1666

FILM MICAL PVC 
300MX29CM

Ref.: 1549

FILM MICAL 
TRANSPARENTE 
300MX45CM
Ref.: 31159

PAPEL MICAL 
ALUMINIO 300M 
X 39CM
Ref.: 1554

PAPEL MICAL 
ALUMINIO 
300MX29CM
Ref.: 61192
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