


Peso: 3000gr
Color: Amarillo.
Aroma: A leche cuajada.
Textura: Firme y fundente.
Sabor: Delicado y cremoso.
Materia grasa, E/S: 40%.
Origen: Alemania.
Tipo de leche: Vaca.

Es el clásico queso suave perfecto para 
comer con pan. Su facilidad para 
fundirse lo convierte en un aromático 
acompañamiento para diversos platos.

22649 - QUESO OLDENBURGER 
EDAM BARRA E/K

Peso: 3000gr
Color: Amarillo marfil.
Aroma: Dulce.
Textura: Firme y fundente.
Sabor: Fresco y suave.
Materia grasa, E/S: 40%.
Origen: Holanda.
Tipo de leche: Vaca.

Tiene una textura compacta, y se corta 
con gran facilidad. Tiene escasos 
agujeros repartidos de forma irregular. 
Su sabor es suave.

14699 - QUESO ORO HOLAN.
EDAM BARRA E/K

Peso: 4000gr
Color: Crema amarillo.
Aroma: Intenso.
Textura: Mantecosa.
Sabor: Suave con toques acidos.
Materia grasa, E/S: 50%.
Origen: Dinamarca.
Tipo de leche: Vaca.

El queso Havarti Danes es un 
queso típico de Dinamarca. Es suave y 
cremoso en el que podemos apreciar 
pequeños ojos irregulares, es perfecto 
para sándwiches y bocadillos, fríos o 
calientes.

29589 - QUESO PINGUIN 
HAVARTI BARRA E/K

Peso: 3000gr
Color: Marfil.
Aroma: Ligeramente Dulce.
Textura: Firme y fundente.
Sabor: Suave y puro.
Materia grasa, E/S: 48%.
Origen: Dinamarca.
Tipo de leche: Vaca.

De textura firme, de color paja y puede 
cortarse fácilmente. Su sabor es 
mantecoso y algo dulce. 

15276 - QUESO ORO HOLAN.
GOUDA BARRA E/K

Peso: 2700gr
Color: Blanco.
Aroma: suave e intenso.
Textura: Cremosa.
Sabor: Afrutado con toques leche 
fresca.
Materia grasa, E/S: 51%.
Origen: España.
Tipo de leche: Vaca y oveja.

Formato que permite dar respuesta a 
las necesidades de la hosteleria , sean 
cuales sean sus predilecciones.

212206 - QUESO GOURMET 
TIERNO BARRA E/K \H

Peso: 3000gr
Color: Crema.
Aroma: Ligero a queso.
Textura: Firme y uniforme.
Sabor: Ligero a queso
Origen: U.E.
Tipo de leche: Prep. Lacteo.

Muy versatil, facil de lonchear, ideal 
para sandwich calientes.

21934 - QUESO GOURMET 
SANDW.BARRA E/K
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Peso: 3300gr
Color: Marfil, anaranjado.
Aroma: Ligeramente frutal.
Textura: Lisa y consistente.
Sabor: Agrio.
Materia grasa, E/S: 50%.
Origen: Alemania.
Tipo de leche: Vaca.

Presenta una textura firme, lisa, dura 
y no quebradiza. De color uniforme.

203434 - QUESO BMI CHEDDAR 
NARAN.BARRA E/K

COMBINA ESTOS QUESOS CON:

FIAMBRE GOURMET 
YORK SANDW.E/K
Ref. 65386

FIAMBRE ELPOZO 
SANDW.BARRA 4K 
E/K
Ref. 54628

BACON ALMIREZ E/K 
Ref. 42253

BACON GOURMET 
E/K
Ref. 54001

BACON GALNO E/K 
Ref. 61097

FIAMBRE CAMPOFRIO 
MAGRO BARRA E/K
Ref. 54630

FIAMBRE ALMIREZ 
SANDW.BARRA 4K 
Ref. 26671



Color: rosado.
Aroma: suave a jamon cocido.
Textura: jugosa.
Sabor: intenso.
Porcentaje de carne : 
46% paleta de cerdo.
Gama: Gama alta.
Alergenos: Sin Gluten, 
Sin Lactosa.

54630 - FIAMBRE CAMPOFRIO 
MAGRO BARRA E/K

65386 - FIAMBRE GOURMET 
YORK SANDW.E/K

Color: rosa oscuro.
Aroma: fuerte a jamon.
Textura: blanda y jugosa.
Sabor: medio.
Porcentaje de carne : 
50% paleta de cerdo.
Gama: Primer precio.
Alergenos: Sin Gluten, 
Sin Lactosa.

54628 - FIAMBRE ELPOZO 
SANDW.BARRA 4K E/K

47382 - PECHUGA ALMIREZ 
PAVO BARRA 4K

Color: rosa claro.
Aroma: intenso.
Textura: Jugosa y suave.
Sabor: intenso.
Porcentaje de carne : 
55% pechuga de pavo.
Gama: Primer precio.
Alergenos: Sin Gluten, 
Sin Lactosa.

26671 - FIAMBRE ALMIREZ 
SANDW.BARRA 4K

Color: Carnico rosaceo.
Aroma: intenso a york.
Textura: Firme y jugosa.
Sabor: suave.
Porcentaje de carne : 
41,2% paleta de cerdo.
Gama: Gama media.
Alergenos: Sin Gluten, 
Sin Lactosa.
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212942 - LACON MONELLS 
AHUM.NAT.1/2 PZA.

Color: Color típico rosado en la parte 
magra y  betas de grasa con su 
característico color blanco.
Aroma: Suave y caracteristica del 
ahumado de haya.
Textura: Firme y compacta.
Sabor: Intensidad cárcnica con una 
sensación agradable e importante de 
ahumado.
Porcentaje de carne : 
72% carne de cerdo
Producto libre de alérgenos.

Comportamiento en plancha: Con un 
minuto en plancha por cada lado a 
120ºC, la loncha mantiene su tamaño 
orignial con una mínima contracción 
quedando  color dorado.

Color: sonrosado.  Aroma: suave a jamon cocido.
Textura: suave y melosa.  Sabor: intenso.

Porcentaje de carne : 55% paleta de cerdo.
Gama: Gama alta.

Alergenos: Sin Gluten, Sin Lactosa.

54628 - JAMON ELPOZO 
YORK 1K

COMBINA ESTOS FIAMBRES CON:

QUESO GOURMET 
TIERNO BARRA E/K  \H 
Ref. 212206

QUESO PINGUIN 
HAVARTI BARRA E/K 
Ref. 29589

QUESO BMI CHEDDAR 
NARAN.BARRA E/K 
Ref. 203434

QUESO ORO HOLAN.
EDAM BARRA E/K 
Ref. 14699

QUESO VENTERO 
TIERNO BARRA E/K 
ref. 60011

MOZZARELLA 
GIORNO BARRA E/K 
Ref. 47940

QUESO 
OLDENBURGER 
EDAM BARRA E/K        
Ref. 22649

QUESO GOURMET 
SANDW.BARRA E/K 
Ref. 21934

QUESO ORO HOLAN.
GOUDA BARRA E/K 
Ref. 15276



20398 - BACON ALMIREZ 
LONCH.500G P-2

Peso: 1000grPeso: 1500gr

01364 - BACON GOURMET 
LONCH.1,5K E/K

Peso: 3900gr

Color: Color rosado típico del magro 
de panceta y con betas de grasa con su 
característico color blanco.
Aroma: Aroma suave con una delicada 
aportación de ahumado.
Textura: Óptima y consistente..
Sabor: Melosidad entre el magro de 
la panceta y su grasa, con una nota 
ajustada de ahumado. 
Porcentaje de carne: 74% panceta de cerdo.

61097 - BACON GALNO 
E/K

42253 - BACON ALMIREZ 
E/K

Peso: 3200gr

Peso: 3800gr

96364 - BACON GALNO FOOD 
SERVICE 3,8K

Peso: 1000gr

97801 - BACON GALNO FOOD 
SERVICE LONCH.1K

54001 - BACON GOURMET E/K
54811 - BACON GOURMET 1/2 

PZA.E/K

Peso ref 54001: 3500gr
Peso ref 54811: 1750gr
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Color: Color típico rosado en la parte magra y betas de grasa con su característico color 
blanco. 
Aroma:  Suave y caracteristica del ahumado
Textura: Firme y compacta.
Sabor: Intensidad cárcnica con una sensación agradable e importante de ahumado.
Porcentaje de carne: 70% carne de cerdo.

Pieza elaborada a partir de carnes seleccionadas, sometidas a un proceso cocción 
y ahumado, que proporciona un sabor y textura con una agradable e intenso sabor 
ahumado. Sin piel y sin ternilla su formato permite un loncheado sin 
prácticamente merma ofreciendo un muy buen comportamiento en plancha 
haciéndolo ideal para bocadillos y platos combinados. Producto libre de alérgenos.

Color: Rosado rojizo.  Aroma: Ligeramente ahumado .
Textura: Jugosa.  Sabor: suave.
Porcentaje de carne: 95% panceta.
Comportamiento en plancha: Con un minuto en plancha por cada lado a 120ºC en 
la loncha se muestra una ligera contracción, quedando dorado por fuera y jugoso 
por dentro.
Alergenos: Sin Gluten , Sin Lactosa.

Panceta de cerdo; Un bacon que cruje al morderlo. A la plancha o a la parrilla, 
perfecto para hamburguesas, ensaladas, huevos con patatas.
Sin gelatina-Sin piel-Sin ternilla-Sin fécula.                                                                       

Color: Color tipico rosado en la parte magra y betas de grasa con su color 
caracteristico blanco.  Aroma: Suave y caracteristico del ahumado de haya.
Textura: Firme y compacto al tacto.
Sabor: Característica de la carne y del ahumado de haya natural.
Porcentaje de carne: 93% panceta.
Comportamiento en plancha: Con un minuto en plancha por cada lado a 120ºC: 
por su alto contenido cárnico, se muestra una contracción ligera del producto, 
no hay desprendimiento significativo de aceite y se observa un color rosado 
mas intenso.

Bacon con piel elaborado a partir de piezas seleccionadas y recortadas para 
obtener un producto acabado uniforme y homogéneo. 
Se trata de un producto semicocido y sometido a un proceso de ahumado natural 
que confiere al producto un gran aroma y un sabor inmejorable. 
Producto envasado al vacío. Producto libre de alérgenos.  
 

Comportamiento en plancha: 
Con un minuto en plancha por cada lado a 120ºC, la loncha mantiene su tamaño orignial con una mínima contacción 

y muy poco desprendimento de aceite.

Panceta sin piel elaborada a partir de 
piezas seleccionadas y recortadas para 
obtener un producto con acabado uniforme 
y homogéneo, sin ternilla y sin corteza. Por 
su formato moldeado permite lonchear con 
muy poca merma, producto adaptable 
a cualquier plato, ideal para acompañar 
ensaladas, pastas, sándwiches, platos 
combinados, etc. 
Producto libre de alérgenos.

COMBINA ESTOS BACON CON:

QUESO GOURMET 
TIERNO BARRA E/K  \H 
Ref. 212206

QUESO GOURMET 
SANDW.BARRA E/K 
Ref. 21934

QUESO OLDENBURGER 
EDAM BARRA E/K
Ref. 22649

QUESO ORO HOLAN.
EDAM BARRA E/K 
Ref. 14699


